
หลักสูตรการเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง
หลักสูตร การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก จํานวน 6 ช่ัวโมง

ด้านอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสําคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้
มีความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความ
เข้มแข็งให้แก่เศรษฐกิจชุมชน สามารถให้ประชาชนได้มีอาชีพที่และสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณา
การให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทํา
อย่างมี คุณภาพ ท่ัวถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้มั่นคง ม่ังค่ัง และมีงานทําอย่างย่ังยืน มี
ความสามารถเชิงการแข่งขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียนและระดับสากล ซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิต
ในรูปแบบใหม่ที่สร้างความม่ันคงให้แก่ ประชาชนและประเทศชาติ

สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ
การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพ่ิมขึ้นเรื่อย ๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไป
อย่างรวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจํานวนประชากรท่ีเพิ่มขึ้นทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมา
มากมาย โดยเฉพาะด้านการดํารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพ
เพื่อเป็นการเล้ียงตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจําวัน จึง
จําเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพื่อการอยู่รอด
หลักสูตรของหลักสูตร

1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทํา ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระ
ภาคทฤษฎีควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถนําความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมี
คุณภาพและมีคุณธรรมจริยธรรม

2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการดําเนินงานร่วมกับเครือข่าย สถานประกอบการ เพ่ือประโยชน์ในการ
ประกอบ อาชีพและการศึกษาดูงาน

3. เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้าน ในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและทําเลที่ตั้ง ศิลปวัฒนธรรมและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์

4 เป็นหลักสูตรท่ีผู้เรียนสามารถนําผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบ
ระดับการศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ
จุดมุ่งหมาย

เพื่อให้มีผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้
1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีม่ังคง
2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และส่ิงแวดล้อม อย่างมี

คุณธรรม จริยธรรม
3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ
4. มีความรู้ความเข้าใจ และฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ

กลุ่มเป้าหมาย
มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ

1. ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ
2. ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ



ระยะเวลา
จํานวน 6 ชั่วโมง

1. ภาคทฤษฎี 1.30 ชั่วโมง
2. ภาคปฏิบัติ 4.30 ชั่วโมง

โครงสร้างหลักสูตร
เรื่องท่ี 1 ช่องทางการประกอบอาชีพ การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก จํานวน 20 นาที

1. ความสําคัญในการประกอบอาชีพ
2. ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชีพ
3. แหล่งเรียนรู้การประกอบอาชีพ
4. ทิศทางการพัฒนาการประกอบอาชีพ

เรื่องท่ี 2 ทักษะการประกอบอาชีพ การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก จํานวน 5 ชั่วโมง
1. ประวัติของการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก
2. อุปกรณ์การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก
3. วิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก

3.1 การเลือกวัตถุดิบ
3.2 แหล่งจําหน่ายสินค้า
3.3 รูปแบบการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก

4. การออกแบบผลิตภัณฑ์ และการบรรจุภัณฑ์สินค้า
- รูปแบบบรรจุภัณฑ์/ logo / brand
- การจัดทําบรรจุภัณฑ์

เรื่องท่ี 3 การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก จํานวน 20 นาที
1. การคํานวณวัสดุ อุปกรณ์

2. การเลือกใช้วัสดุท่ีมีอยู่ในท้องถ่ินทดแทนเพื่อเป็นการลดต้นทุนหรือเพิ่มทางเลือกให้กับผู้บริโภค

3. ช่องทางการตลาด

4. การส่งเสริมการขายรูปแบบออนไลน์

5. คํานวณต้นทุน กําไร ขาดทุน

เรื่องท่ี 4 โครงการประกอบอาชีพ การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก จํานวน 20 นาที

1.ความสําคัญของโครงการประกอบอาชีพ

2. องค์ประกอบของโครงการ

3. ประโยชน์ของโครงการ



การจัดกระบวนการเรียนรู้
1. จัดกิจกรรมสํารวจและวิเคราะห์ตนเอง ทรัพยากร อาชีพ และความต้องการของตลาด เพื่อให้

ผู้เรียน เห็นช่องทางการประกอบอาชีพ
2. ฝึกทักษะการประกอบอาชีพ

- เรียนรู้จากวิทยากร
- เรียนรู้ด้วยตนเอง จากส่ือต่างๆ แหล่งเรียนรู้ ภูมิปัญญา
- เรียนรู้จากการลงมือปฏิบัติจริง
- เรียนรู้จากกลุ่ม โดยการพบกลุ่มเพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรู้

3. จัดกิจกรรมการเรียนรู้เก่ียวกับการบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ การบริหารจัดการการผลิต
การบริหารจัดการตลาด และการออกแบบผลิตภัณฑ์ การบรรจุภัณฑ์สินค้า

4. การนิเทศติดตาม และข้อเสนอแนะปรับปรุงพัฒนา
ส่ือการเรียนรู้

1. เอกสารประกอบการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก
2. แหล่งเรียนรู้ในชุมชน / เว็บไซต์
3. วิทยากร / ภูมิปัญญา

การวัดและประเมินผล
ประเมินผลระหว่างเรียน จากการสังเกต และการฝึกปฏิบัติ ความสําเร็จของการปฏิบัติและจบ

หลักสูตร สามารถสร้างรายได้ให้กับตนเอง
การจบหลักสูตร

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80
3. มีผลงานผ่านการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพในการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก



รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตร การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก

เรื่อง จดุประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
1. ช่องทางการประกอบ
อาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์
ชาใบจิก

1. บอกความสําคัญในการประกอบอาชีพ
การแปรรปูผลิตภณัฑ์ชาใบจกิ ได้
2. บอกความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชพีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก ได้
3. บอกและหาแหล่งเรียนรู้ในการประกอบ
อาชพีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก ได้
4. บอกทิศทางพัฒนาการประกอบอาชีพ
การแปรรปูผลิตภณัฑ์ชาใบจกิ ได้

1. ความสําคัญในการประกอบ
อาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบ
จกิ
2. ความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบ
จกิ
3. แหล่งเรียนรู้
4. ทิศทางพัฒนาการประกอบ
อาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบ
จกิ

1. ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร สื่อเล็กทรอนิกส์สถานประกอบการ สื่อ
ของจริง ส่ือบุคคลในชุมชน เพื่อนําข้อมูลมาวิเคราะห์และใช้ในการ
ประกอบอาชีพท่ีมีความเป็นไปได้ในชมุชน
2. วิเคราะห์อาชีพที่จะสามารถเลือกประกอบอาชีพได้ในชุมชนจาก
ข้อมูลต่างๆ
3. ศึกษาดูงานในสถานประกอบการ แหล่งเรียนรู้ต่างๆ ในอาชีพท่ี
ตัดสนิใจเลือก
4. กําหนดทิศทางพัฒนาการประกอบอาชีพโดยใช้กระบวนการคิด
เป็นและมีความเป็นไปได้ตามศักยภาพ 5 ด้าน ได้แก่ ศักยภาพ
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพื้นที่ ศักยภาพของพื้นที่ตามลักษณะ
ภูมิอากาศ ศักยภาพของภูมิประเทศ และทําเลที่ตั้งของแต่ละ
ประเทศศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิตของแต่
ละพืน้ท่ีและศักยภาพของทรัพยากรมนษุย์ในแตล่ะพื้นท่ี

20 นาที -

2. ทักษะการประการอาชีพ
การแปรรู ปผลิ ตภั ณฑ์
ชาใบจิก

1 บอกประวัติของการแปรรูปผลิตภัณฑช์า
ใบจิก ได้
2 บอกอุปกรณ์ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์
ชาใบจกิ ได้
3 บอกการการแปรรู ปผลิ ต ภั ณฑ์
ชาใบจกิ ได้
4 บอกวิธีการและขั้นตอนการแปรรูป
ผลติภณัฑ์ชาใบจิก

1. ประวัติของการแปรรปู
ผลิตภัณฑ์ชาใบจกิ
2. อุปกรณ์การฝกึปฏิบัติ
วัตถุดบิ

- ชาใบจกิ
- น้ําสะอาด
- น้ําตาลทรายหรือ

น้ําตาลอ้อย
- เกลือป่น
- น้ํามะนาว หรือน้ํามะ

โดยใช้กระบวนการคิดเป็น และมีความเป็นไปได้ตาม
ศักยภาพ 5 ด้าน ศักยภาพ ด้านทรัพยากร ภู มิอากาศ
ภูมิประเทศและทําเลที่ต้ัง ศิลปวัฒนธรรมและวิถีชีวิต และ
ด้านทรัพยากรมนุษย์
1. จัดให้ผู้เรียนศึกษา เอกสารเก่ียวกับประวัติของ การทํา
การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก
2. จัดให้ผู้เรียนศึกษา เอกสารของอุปกรณ์ ในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ชาใบจิก
3. จัดให้ผู้เรียนศึกษา อุปกรณ์ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบ
จิก และฝึกปฏิบัติการแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก

30 นาที 4.30
นาที



เรื่อง จดุประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
ขา

- น้ําผึง้ดองมะนาว
อุปกรณ์

- หม้อสแตนเลสขนาด
ใหญ่

- ตะแกรงกรอง/ผา้ขาว
บาง

- กระบวยหรือทัพพีส
แตนเลส

- ขวดแก้วหรือขวด PET
ขนาด 250–500ml

- ฝาขวดเกลียว/ฝาจีบ
- หม้อนึง่ หรือหม้อฆ่า

เชื้อ
- เตาแก๊ส หรือเตาไฟฟ้า
- ถังน้ําสะอาด
- ถุงมือ / หน้ากาก / ผ้า

กันเปื้อน
3.ข้ันตอนการผลิต
1. ต้มชาใบจกิ
วตัถุดิบ:

 น้ําสะอาด 1 ลติร
 ใบจิกแห้งสะอาด 20–

30กรัม

4. จัดให้ผู้เรียนศึกษาวัสดุ อุปกรณ์ และออกแบบบรรจุ ภัณฑ์
logo / brand วิธีการทํา และฝึกปฏิบัติการ ทําบรรจุภัณฑ์
ใส่ การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาใบจิก



เรื่อง จดุประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
วธิีทํา:

1. เตรยีมน้ําสะอาดใน
หม้อสแตนเลส ตัง้ไฟจน
เดือด

2. เม่ือเดือดเตม็ท่ี ใสใ่บจกิ
แห้งลงไป

3. ลดไฟลงเลก็น้อย ต้มต่อ
10–15นาที

4. ระหว่างต้มควรใช้ฝาปิด
บางสว่นเพือ่ไม่ให้กลิน่
หอมระเหยออก

5. กรองน้ําชาออกด้วย ผ้า
ขาวบางหรือตะแกรง
กรองละเอยีด เพือ่แยก
กากใบออก

6. พักไว้ใหร้้อนประมาณ
80–90°C สําหรบัปรุง
รส

2. ปรุงรส
วัตถุดบิ:

 น้ําตาลทรายหรือ
น้ําตาลอ้อย 300–400
กรัม (ต่อ 1 ลติร)

 เกลือป่น¼ช้อนชา



เรื่อง จดุประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
 น้ําผึ้งดองมะนาวเข้มข้น

100–150มล.
วิธทํีา:

1. ใสน่้ําตาลและเกลือ
ขณะท่ีน้ําชายังรอ้น

2. คนจนน้ําตาลละลาย
หมด รสชาติควรออก
หวานนํา เค็มนิด เปรีย้ว
ตามธรรมชาติของ
มะนาว

3. พักน้ําชาไว้ให้เย็นลง
เหลอืประมาณ60°C
ก่อนใส่น้ําผ้ึงดอง
มะนาว

เหตุผล: น้ําผึง้เม่ือ
โดนความรอ้นสงู
เกิน 70°C จะ
สูญเสยีเอนไซม์
และกลิน่หอม

4. เทน้ําผึง้ดองมะนาว
(รวมเนื้อมะนาวหรอื
เฉพาะน้ําดองก็ได้) ลงไป
คนให้เข้ากันดี

3. กรองละเอยีดอีกครั้ง



เรื่อง จดุประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
วัตถุประสงค:์

 เพือ่ขจัดเศษเนือ้มะนาว
หรือสิง่เจือปน

 ทําให้น้ําเครื่องดื่มใส
สะอาด และดนู่าดืม่

วิธทํีา:
 ใชผ้้าขาวบางชัน้ท่ี 2

หรือตะแกรงกรอง
ละเอยีด

 พักน้ําชาให้พรอ้ม
สําหรบับรรจุ (อณุหภูมิ
80–85°C สําหรบั
ข้ันตอนHot Fill)

4. บรรจุขวด
การเตรียมขวด:

 ใช้ ขวด PETหรือขวด
แก้ว ขนาด 250–500
มล.

 ล้างขวดด้วยน้ํายาล้าง
ขวด แลว้ ลวกหรือต้ม
ในน้ําเดือด 5–10นาที

 ฆ่าเชื้อฝาขวดด้วยการ
แชน่้ํารอ้น หรืออบใน
ตู้อบท่ีอณุหภมิู 100°C



เรื่อง จดุประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
วิธบีรรจุ:

1. ขณะท่ีน้ําชายังรอ้น
ประมาณ80–85°C ให้
รีบบรรจุลงขวด
(เรียกว่าHot Fill)

2. เติมน้ําชาจนเกือบเต็ม
ท้ิงระยะจากปากขวด
ประมาณ1ซม.

3. ปิดฝาทันทีในขณะน้ํา
ยังร้อน (ชว่ยฆ่าเชือ้
บริเวณฝา)

4. คว่ําขวดไว้ 1–2 นาที
(ถ้าใช้ฝาโลหะ) เพือ่ให้
ไอน้ําร้อนสัมผัสฝาและ
ฆ่าเชื้อได้ท่ัวถึง

5. ตั้งขวดพกัไว้ใหเ้ย็น
สนิทในอณุหภูมิห้อง

6. จากนัน้นําไปแช่ใน
ตูเ้ย็นทันที (อุณหภูมิ
แนะนํา 0–5°C)

4. การออกแบบผลิตภณัฑ์
การบรรจุ ภณัฑ์สินค้า - รปูแบบ



เรื่อง จดุประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
บรรจุภณัฑ์ /logo / brand – การ
จดัทําบรรจภุัณฑ์

3. การบริหารจัดการในการ
ประกอบอาชีพการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ชาใบจกิ

3.1 สามารถสํารวจและศึกษาแหล่ง
วัสดุ อุปกรณ์ ของแหล่งทรัพยากรได้
3.2 สามารถกําหนดและควบคุม
คุณภาพผลผลิตท่ีต้องการได้
3.3 สามารถลดต้นทุนการผลิตแต่
คุณภาพคงเดิมได้
3.4 สามารถศึกษาวิเคราะห์ปัจจัย
ความเส่ียงและการจัดการความเสี่ยง
ได้
3.5 สามารถศึกษาข้อมูลการตลาด
วิเคราะห์ความต้องการของตลาด
ในชุมชนได้
3.6 สามารถกําหนดทิศทาง เป้าหมาย
กลยุทธ์ และแผนการจัดการตลาดได้
3.7 สามารถศึกษาช่องทางการขาย
รูปแบบออนไลน์
3.8 สามารถคิดต้นทุนการผลิตการ
กําหนดราคาขาย การส่งเสริมการขาย
การกระจายสินค้าได้

3.1 สํารวจและศึกษาแหล่ง
วัสดุ อุปกรณ์ ของแหล่ง
ทรัพยากร
3.2 การกําหนดและควบคุม
คุณภาพผลผลิตท่ีต้องการ
3.3 การลดต้นทุนการผลิตแต่
คุณภาพคงเดิม
3.4 การศึกษาวิเคราะห์ปัจจัย
ความเส่ียงและการจัดการ
ความเส่ียง
3.5 การศึกษาข้อมูลการตลาด
วิเคราะห์ความต้องการของ
ตลาดในชุมชน
3.6 กําหนดทิศทาง เป้าหมาย
กลยุทธ์ และแผนการจัดการ
ตลาด
3.7 การคิดต้นทุนการผลิต
การกําหนดราคาขาย การ
ส่งเสริมการขาย การกระจาย
สินค้า และการส่งเสริมการ
ข า ย ก า ร ส่ ง สิ น ค้ า บ น ส่ื อ
อ อ น ไ ล น์ ผ่ า น ช่ อ ง ท า ง

3.1 สํารวจและศึกษาแหล่งวัสดุ อุปกรณ์ของแหล่งทรัพยากร
3.2 การกําหนดและการควบคุมคุณภาพผลผลิตท่ีต้องการ
3.3 ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่คุณภาพคงเดิม
3.4 ศึกษา วิเคราะห์ ปัจจัยความเส่ียงที่คาดว่าจะเกิดขึ้น และ
มีแนวทางในการจัดการความเสี่ยง
3.5 ศึกษาข้อมูลการตลาด และวิเคราะห์ความต้องการของ
ตลาดในชุมชน
3.6 การกําหนดทิศทาง เป้าหมาย กลยุทธ์ และแผนการ
จัดการตลาดท่ีเกี่ยวข้อง
3.7 การกําหนดทิศทางการส่งเสริมการขายรูปแบบออนไลน์
3.8 ดําเนินการตามกระบวนการจัดการการตลาด เช่น การคิด
ต้นทุนการผลิต การกําหนดราคาขาย การส่งเสริมการขาย
การกระจายสินค้า

20 นาที



เรื่อง จดุประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
การตลาดออนไลน์ เช่น การ
ทํ า Social Media
Marketing อย่างการโฆษณา
บนแพลตฟอ ร์ ม Google,
Facebook, YouTube,
LINE , Twitter หรือ TikTok
เพื่อครอบคลุมแล้วเข้าถึงกลุ่ม
ลูกค้าเป้าหมายท่ีใช้งานอยู่ใน
โลกออนไลน์เป็นที่ รู้จักมาก
ยิ่งขึ้น

4.โค รงการ ประกอบ
อ า ชี พ ก า ร แ ป ร รู ป
ผลิตภัณฑ์ชาใบจกิ

4.1 บอกความสําคัญของโครงการ
ประกอบอาชีพได้
4.2 บอกองค์ประกอบของโครงการได้
4.3 บอกประโยชน์ของโครงการได้
4.4 ดําเนินการวัดและประเมินผล

4.1 ความสําคัญของโครงการ
ประกอบอาชีพ
4.2 องค์ประกอบของ
โครงการการประกอบอาชีพ
4.3 ประโยชน์ของโครงการ
4.4 ดําเนินการวัดและ
ประเมินผล

4.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้เรื่องความสําคัญ
ของโครงการประกอบอาชีพ
4.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษาองค์ประกอบของโครงการอาชีพ
4.3 จัดให้ผู้เรียนรู้ประโยชน์ของโครงการอาชีพ
4.4 ดําเนินการวัดและประเมินผลโดยใช้แบบวัดความรู้และ
การสังเกตทักษะการปฏิบัติจากวิทยากร

20 นาที


