
 

หลักสูตรวิชาชีพระยะสั้น 
วิชาการท าขนมหม้อแกง จ านวน 6 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 

ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ าเภอสามง่าม  

 

ความเป็นมา  
 

 การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของต าบลให้มี
ความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพเป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็ง
ให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง มั่นคั่ง และมีงานท าอย่างยั่งยืน  

การท าขนมหม้อแกง จึงเป็นอีกอาชีพหนึ่งที่มีความส าคัญและสามารถสร้างรายได้ให้กับประชาชน และยัง
เป็นที่นิยมรับประทานเป็นอาหารว่างร่วมกับเครื่องดื่มชนิดต่างๆ สามารถน ามาท าเป็นของฝากได้ การท าขนม 
หม้อแกง ยังสามารถสร้างรายได้ให้กับประชาชนได้และยังมีวิธีการท าและขั้นตอนที่ไม่ยุ่งยากสามารถสร้างรายได้
ให้กับครอบครัว  

จากข้อมูลดังกล่าวข้างต้น สกร.ระดับอ าเภอสามง่าม จึงได้ท าการพัฒนาหลักสูตร การท าขนมหม้อแกง 
ให้กับผู้สนใจที่ต้องการเข้าสู่อาชีพนี้ และเป็นการยกระดับมาตรฐานฝีมือแรงงานให้ได้มาตรฐาน เพ่ือเป็นการสร้าง
โอกาสให้กับประชาชนในการประกอบอาชีพ สร้างงาน สร้างรายได้แก่ตนเองและครอบครัวต่อไป  

 
หลักการของหลักสูตร  
 

 1. เพ่ือให้เกิดทักษะในการประกอบอาชีพอย่างมีคุณภาพ  
2. เพ่ือให้เห็นช่องทางในการประกอบอาชีพ และพัฒนาอาชีพเดิมที่มีอยู่  

 

 จุดมุ่งหมาย เพ่ือให้ผู้เรียนมีลักษณะดังนี้  
1. มีทักษะ มีความรู้ ความเข้าใจและความช านาญในการท าพิซซ่าหลากรสสามารถน าไปใช้ในการ 

ประกอบเป็นอาชีพเสริมได้  
2. ส่งเสริมให้เป็นผลิตภัณฑ์ประจ าต าบล  

 

 เป้าหมาย ประชาชนทั่วไป  
ระยะเวลา  



จ านวน 6 ชั่วโมง  
ทฤษฎี 2 ชั่วโมง  
ปฏิบัติ 4 ชั่วโมง 

 



 

โครงสร้างหลักสูตรวิชาการท าขนมหม้อแกง 

 
เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี  ปฏิบัติ 
1. ช่องทางการ 
ประกอบอาชีพ 

1เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้
ความเข้าใจเกี่ยวกับวิธี
ขั้นตอน  
2.ความสามารถในการทา  
วิธีการ/ขั้นตอน  
การท าขนมหม้อแกง 
3.การบรรจุสินค้า  

-ความส าคัญคุณค่าทาง
โภชนาการของ การท าขนมหม้อ
แกง  
-ความรู้เกี่ยวกับวัตถุดิบการ
เตรียมและวัตถุดิบและอุปกรณ์
การท าข้าวโพดคลุกเนย 
-ขัน้ตอนการท าขนมหม้อแกง 
-การเลือกบรรจุสินค้า  
 

-ให้ความรู้เรื่องการเลือกใช้วัตถุดิบการจัดเตรียม
วัตถุดิบ  
-สาธิต  
-ฝึกปฎิบัติ  

1 ชม.  

 
 
 

 -การท าข้าวโพดคลุกเนย 
 

-บรรยายเรื่อง  
-การใช้วัตถุดิบการจัดเตรียมวัตถุดิบ  
-สาธิต  
-ฝึกปฎิบัติการท าข้าวโพดคลุกเนย 

 4 ชั่วโมง 
 

      



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ จ านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี  ปฏิบัติ 

2. การบริหาร
จัดการอาชีพการ
ประกอบอาชีพ 
การท าขนม 
หม้อแกง 
 

 

เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถคิด
ราคาต้นทุนของการท าขนม
หม้อแกง 
 
 

การคิดราคาต้นทุน  

-คา่วสัดอุปุกรณ์การท าขนมหม้อ
แกง 

-คา่สว่นผสมการท าขนมหม้อแกง 
-ค่าแรง  
-ค่าสาธารณูปโภค  

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้เรื่อง
การคิดราคาต้นทุน  
2. วิทยากรอธิบายและสาธิตการคิดราคา
ต้นทุน  

1 ชม.  

 

 

  



สื่ออการเรียนรู้  

1. ใบความรู้ 

การวัดผลประเมินผล  

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีก่อนเรียนและจบหลักสูตร  
2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจาการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และจบ  

    หลักสูตร  

เกณฑ์การจบหลักสูตร  

1. มีเวลาเรียน ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60  
3. มีผลงาน/ชิ้นงานที่มีคุณภาพ  

เอกสารหลักฐานการศึกษา  
1. หลักฐานการประเมินผล  
2.ทะเบียนคุมวุฒิบัตร  
3.วุฒิบัตรการศึกษา ออกโดยสถานศึกษา 
 


