
หลักสูตรการแปรรูปเห็ดนางฟ้า 
จ านวน 35 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม 
 

ความเป็นมา 
กระทรวงศึกษาธิการ ได้ก าหนดนโยบายการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท า เพ่ือให้สถานศึกษาได้จัดการเรียน

การสอนให้กับประชาชน เพ่ือเป็นทางเลือกอีกทางหนึ่งส าหรับประชาชนให้สามารถน าไปปฏิบัติได้จริงและน าไปเป็นอาชีพ
เพ่ือรายได้ให้กับครอบครัวและชุมชนได้ 

การจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าให้สอดคล้องกับวิถีชีวิตของชุมชน ที่มีบริบทในการด ารงชีวิตอันเป็น
องค์ประกอบส าคัญ เช่น สภาพภูมิประเทศ ภูมิอากาศ สภาพของพ้ืนที่ ศิลปวัฒนธรรมและทรัพยากรในท้องถิ่น น ามาจัด
หลักสูตรการเรียนการสอนในด้านอาชีพให้เข้ากับบริบทดังกล่าว โดยเน้นให้ผู้เรียนสามารถน าความรู้ปฏิบัติได้จริง ท าเป็น
อาชีพได้ 

ประเทศไทยเป็นประเทศเกษตรกรรม ประชากรส่วนใหญ่ของประเทศประกอบอาชีพทางเกษตร ด้วยสภาพ
ภูมิอากาศที่มีมรสุมพัดผ่านท าให้ดินมีความอุดมสมบูรณ์เหมาะแก่การเพาะปลูก มีความหลากหลายของพืชพันธุ์ นับได้ว่า
ประเทศไทยเป็นแหล่งผลิตอาหารเลี้ยงประชากรของโลกได้ หรือเป็นครัวของโลก 
 ผลผลิตที่เกษตรกรผลิตออกสู่ตลาด ส่วนมากต้องผ่านพ่อค้าคนกลาง เพราะฉะนั้นราคาผลผลิตของเกษตรกรจึงไม่
สามารถก าหนดราคาเองได้ ต้องขึ้นกับกลไกของตลาดโดยพ่อค้าคนกลาง อีกทั้งการก าหนดคุณภาพของผลผลิต มีการ
ก าหนดขนาดหรือลักษณะที่น าสู่ท้องตลาด ปัญหาเหล่านี้จึงท าให้มีผลิตผลทางการเกษตรที่ไม่ได้ขนาดตามที่ต้องการตกค้าง
อยู่ในมือของเกษตรกร ถึงจะมีการน าไปขายเองในท้องถิ่น แต่ก็จะไม่ได้ราคาที่ดี 

สภาพปัญหาของเกษตรกรส่วนมากไม่ถนัดในเรื่องของการตลาด ถ้าหากเกษตรกรสามารถน าผลผลิตทางการ
เกษตรที่ยังตกค้างในมือของตนเองน ามาแปรรูปหรือถนอมอาหารให้มีมูลค่าเพ่ิมขึ้น หรือเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ที่เกษตรกร
สามารถผลิตได้ภายในครอบครัว หรือรวมตัวรวมกันผลิตก็จะเป็นทางออกของเกษตรกร ในการเพ่ิมรายได้ของชุมชนและ
ครอบครัว และเพ่ิมอาชีพการมีงานท าให้กับชุมชนได้ 

หลักสูตรการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถน าผลิตผลทางการเกษตรที่มีอยู่สามารถ
น ามาเพ่ิมมูลค่าได้ การจัดการหลักสูตรนี้จึงเน้นการที่ผู้เรียนได้เรียนรู้จากการฝึกปฏิบัติจากวิทยากร และการศึกษาดูงาน
เพ่ือให้เห็นช่องทางการเข้าสู่อาชีพได้  
 
หลักการของหลักสูตร 
 การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนาอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ดเพ่ือการมีงานท าก าหนดหลักการไว้ดังนี้ 

1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ห้าด้าน ได้แก่ ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่ ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและท าเลที่ตั้งของแต่ละ
ประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนะธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละ
พ้ืนที่ 

2. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่าเทียมกัน 
สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตส านึกความรับผิดชอบต่อตนเอง 
ผู้อื่น และสังคม 

3. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการด าเนินงานการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าร่วมกับภาคีเครือข่าย 
4. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถน าไปประกอบอาชีพได้ให้เกิดรายได้ที่

มั่นคง มั่งคั่ง และยั่งยืนในอาชีพ 
5. ส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตรการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 

 



จุดหมายของหลักสูตร 
1. ผู้เรียนเห็นช่องทางในการน าไปประกอบอาชีพ 
2. ผู้เรียนมีความรู้ ความสามารถและปฏิบัติงานอาชีพการแปรรูปเห็ดได้ 
3. ผู้เรียนสามารถประกอบอาชีพได้ 

 
กลุ่มเป้าหมาย 
 กลุ่มเป้าหมายคือประชาชนกลุ่มเป้าหมายนอกระบบโรงเรียน 
 1.   ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 

2.   ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
 

ระยะเวลา   
 ระยะเวลาเรียนตลอดหลักสูตร จ านวน 35 ชั่วโมง  แบ่งเป็น 

1. ภาคทฤษฎี จ านวน 15 ชั่วโมง 
2. ภาคปฏิบัติ จ านวน 20 ชั่วโมง 

 
โครงสร้างหลักสูตร  

1. ช่องการประกอบอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด    จ านวน 5 ชั่วโมง 
1.1  ความส าคัญของประกอบอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด    
1.2  ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด   

1.2.1   ความต้องการของตลาด 
1.2.2   การใช้แรงงาน 
1.2.3   การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
1.2.4   การเลือกท าเลที่ตั้ง 

1.3  แหล่งเรียนรู้/ภูมิปัญญาท้องถิ่น                             
1.4  ทิศทางการประกอบอาชีพ         
2. ทักษะอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด                                           จ านวน 20 ชั่วโมง 
2.1  ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด     

2.1.1  สถานที่ / พื้นที่ /  
2.1.2  การคัดเลือกผลิตภัณฑ์เห็ดเพ่ือการแปรรูป 
2.1.3  ความรู้ที่เกี่ยวข้องในการประกอบอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 

      2.2  ขั้นแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด       
2.2.1 การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากเห็ด    

  1)  เห็ดสวรรค์ 
  2)  เห็ดสมุนไพร  
  3)  เห็ดยอ  
  4)  ข้าวเกรียบเห็ด 
  5)  แหนมเห็ด  
  6)  ลูกชิ้นเห็ด  

 7)  น้ าพริกเห็ด  
   
 



  2.2.2 การบรรจุผลิตภัณฑ์ 
 2.3  ขั้นการดูแลรักษาเพ่ือบริโภคหรือจ าหน่าย       

3. การบริหารจัดการอาชีพ                                 จ านวน 5 ชั่วโมง 
3.1  การบริหารจัดการการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด     

  3.1.1  การจัดการควบคุมคุณภาพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
  3.1.2  การลดต้นทุนในการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
  3.1.3  การวางแผนการผลิต 

3.2  การจัดการการตลาดในการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด      
  3.2.1  การท าฐานข้อมูลลูกค้า 

 3.2.2  การประชาสัมพันธ์ 
 3.2.3 การน าสินค้าเข้าสู่กระบวนการมาตรฐานสินค้า หรือการขอ อย. 

     3.2.4 การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์แปรรูปเห็ด 
  3.2.5 การท าบัญชี รายรับ – รายจ่าย  
  3.2.6  การวางแผนการตลาด 

3.3  การจัดการความเสี่ยง        
  3.3.1  การวิเคราะห์และควบคุมความเสี่ยง 
        1)  ระยะเวลาที่แปรรูปกับการจ าหน่าย  
        2)  ราคาขาย  
        3)  คู่แข่งขัน 
  3.3.2 การวางแผนการจัดการความเสี่ยง      

3.4  การวางแผนการด าเนินงาน        
4. โครงการอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด                                         จ านวน 5 ชั่วโมง 

4.1  ความส าคัญของโครงการอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด    
4.2  ประโยชน์ของโครงการอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด    
4.3  องค์ประกอบในแต่ละองค์ประกอบของอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด  
4.4  การเขียนโครงการอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด     

การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
หลักสูตรการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร เป็นหลักสูตรที่เน้นให้ผู้เรียนที่ผ่านการจัดกระบวนการเรียนรู้จาก

วิทยากรสามารถน าไปปฏิบัติได้จริง โดยใช้วิธีการจัดกระบวนการเรียนรู้ดังนี้ 
 1.  การศึกษาดูงานจากสถานที่จริง 
 2.  การฝึกปฏิบัติร่วมกับวิทยากร 
 3.  การบรรยายประกอบสื่อ  power point , VCD  
 4.  การสาธิต 
 
การวัดและประเมินผล 

1. การทดสอบ 
2. การสังเกตพฤติกรรมมีส่วนร่วม 
3. การประเมินผลการปฏิบัติได้จริง 
4. การประเมินผลงานในเชิงประจักษ์ 

 
 



สื่อการเรียนรู้ 
 1.  สื่อเอกสารความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
 2.  สื่ออิเล็กทรอนิกส์ Power point , VCD 
 3.  ผู้รู้ / ภูมิปัญญา 
 4.  วัตถุดิบของจริงที่น ามาใช้ในการปฏิบัติ 

 
การวัดและประเมินผล 

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฏีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และจบหลักสูตร 

 
การจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
3. มีผลงานการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ดที่ได้มาตรฐานและเป็นที่พึงพอใจของลูกค้า อย่างน้อย 30 คน และผ่านการ

ท าแผนธุรกิจจึงจะได้รับวุฒิบัตร 
 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 

1. หลักฐานการประเมินผล 
2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 
3. วุฒิบัตร ออกโดยสถานศึกษา 

 
การเทียบโอน 
 ผู้เรียนที่จบหลักสูตรนี้สามารถน าไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาขั้น
พ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพวิชาเลือกที่สถานศึกษาได้จัดท าขึ้น 
 
 



รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตรการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1. ช่องทางการ
ประกอบอาชีพ
การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด
  

1.1  อธิบายความส าคัญของการ
ประกอบอาชีพการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด 
1.2 อธิบายความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด ได้แก่ ความต้องการ
ของตลาด 
แรงงาน วัสดุ อุปกรณ์ และท าเล
ที่ตั้ง 
1.3  บอกแหล่งเรียนรู้และภูมิ
ปัญญาท้องถิ่น 
1.4  บอกทิศทางการประกอบ
อาชีพ   
  

1.1  ความส าคัญของการประกอบอาชีพ
การแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
1.2 ความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด   

1.2.1   ความต้องการของตลาด 
1.2.2   การใช้แรงงาน 
1.2.3   การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
1.2.4   การเลือกท าเลที่ตั้ง 

1.3  แหล่งเรียนรู้/ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
1.4  ทิศทางการประกอบอาชีพ   
  
  
 

1.1  ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร  สื่ออิเล็กทรอนิกส์  
สถานประกอบการ สื่อของจริง  สื่อบุคคลในชุมชน  
เพ่ือน าข้อมูลมาวิเคราะห์และใช้ในการประกอบ
อาชีพที่มีความเป็นไปได้ในชุมชน 
1.2 วิเคราะห์อาชีพท่ีจะสามารถเลือกประกอบ
อาชีพได้ในชุมชนจากข้อมูลต่างๆ  
1.3 ศึกษาดูงานในแหล่งเรียนรู้ต่างๆ ในอาชีพที่
ตัดสินใจเลือก 
1.4 ครู ผู้เรียน และผู้รู้ ร่วมกันอภิปรายเกี่ยวกับ
ทิศการประกอบอาชีพติดตั้งระบบไฟฟ้าภายใน
อาคารในรูปแบบที่เหมาะสมกับตนเอง เช่น ลูกจ้าง 
เจ้าของกิจการ ร่วมทุน ฯลฯ โดยค านึงศักยภาพ  
5  ด้าน  ได้แก่  ศักยภาพทรัพยากรธรรมชาติใน
แต่ละพ้ืนที่  ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะ
ภูมิอากาศ  ศักยภาพของภูมิประเทศ   และท าเล
ที่ตั้งของแต่ละประเทศ  ศักยภาพของศิลปะ  
วัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่ 
และศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่ 

5  

2. ทักษะอาชีพ
การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด 

2.1 เตรียมการประกอบอาชีพการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
  - สถานที่ / พ้ืนที่   

2.1  ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 

      2.1.1  สถานที่ / พ้ืนที่   

2.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารเกี่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด 
2.2 อภิปรายแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 
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เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
2.1.2  การคัดเลือกผลิตภัณฑ์

เห็ดเพื่อการแปรรูป 
2.1.3  ความรู้ที่เกี่ยวข้องใน

การประกอบอาชีพการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด 

 - มีพ้ืนฐานความรู้เกี่ยวกับ
ธรรมชาติของเห็ดแต่ละชนิด มี
สรรพคุณอย่างไร 
 - สามารถท าเชื้อและก้อน
เห็ดได้ 
2.2  แปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 

2.2.1 แปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ดจาก
เห็ด  ได้แก่  เห็ดสวรรค์  เห็ด
สมุนไพร  เห็ดยอ  
ข้าวเกรียบเห็ด  แหนมเห็ด  
ลูกชิ้นเห็ด  น้ าพริกเห็ด  

2.2.3 บรรจุผลิตภัณฑ์ 
2.3  การดูแลรักษาเพ่ือบริโภคหรือ
จ าหน่าย 

2.1.2  การคัดเลือกผลิตภัณฑ์เห็ด
เพ่ือการแปรรูป 

2.1.3  ความรู้ที่เกี่ยวข้องในการ
ประกอบอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 

2.2  ขั้นแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
2.2.1 การแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ดจาก

เห็ด 
1)  เห็ดสวรรค์ 
2)  เห็ดสมุนไพร  
3)  เห็ดยอ  
4)  ข้าวเกรียบเห็ด 
5)  แหนมเห็ด  
6)  ลูกชิ้นเห็ด  
7)  น้ าพริกเห็ด 

2.2.2 การบรรจุผลิตภัณฑ์ 
2.3  ขั้นการดูแลรักษาเพ่ือบริโภคหรือ
จ าหน่าย  
 
 

2.3 จัดผู้เรียนไปศึกษาดูงานในแหล่งเรียนรู้ชุมชน 
พร้อมจดบันทึก 
2.4 จัดท าแผนการฝึกทักษะการแปรรูปผลิตภัณฑ์
เห็ด 
2.6 จัดให้ผู้เรียนลงมือปฏิบัติการแปรรูปผลิตภัณฑ์
เห็ดตามแผนการฝึกทักษะ  
2.5 จดบันทึกผลการเรียนรู้ 
2.6 ด าเนินการวัดและประเมินผลตามที่หลักสูตร
ก าหนด 
2.7  ฝึกปฏิบัติจริง 
       วิธีการแปรรูป 

1. การคัดสรรวัตถุดิบ 
2. การท าความสะอาด 
3. ส่วนผสม 
4. สาธิต/ปฏิบัติ 
5. บรรจุหีบห่อพร้อมจ าหน่าย 
6. การคิดต้นทุน การตั้งราคาขาย ก าไร 

 
 

3. การบริหาร
จัดการอาชีพ 

3.1  สามารถบริหารจัดการการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ดได้  

- ควบคุมคุณภาพการแปรรูป

3.1  การบริหารจัดการการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด   

3.1.1  การจัดการควบคุมคุณภาพ

3.1 การบริหารจัดการการผลิต จัดให้ผู้เรียน 
 3.1.1  ศึกษาเอกสารเกี่ยวกับการบริหาร
จัดการ 
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เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
ผลิตภัณฑ์เห็ด 

- ลดต้นทุนในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด 

- วางแผนการผลิต 
3.2  สามารถจัดการการตลาดใน
การแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ดได้  

- ท าฐานข้อมูลลูกค้า 
- ประชาสัมพันธ์ 
- น าสินค้าเข้าสู่กระบวนการ

มาตรฐานสินค้า หรือการขอ อย. 
- จ าหน่ายผลิตภัณฑ์แปรรูป

ทางการเกษตร 
- ท าบัญชี รายรับ – รายจ่าย 
- วางแผนการตลาด 

3.3  สามารถจัดการความเสี่ยง 
- วิเคราะห์และควบคุมความ

เสี่ยง เกี่ยวกับระยะเวลาที่แปรรูป
กับการจ าหน่าย   ราคาขาย และคู่
แข่งขัน 

- วางแผนการจัดการความเสี่ยง 
3.4  สามารถวางแผนการ
ด าเนินงานในแบบตารางการ

การแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
3.1.2  การลดต้นทุนในการแปรรูป

ผลิตภัณฑ์เห็ด 
3.1.3  การวางแผนการผลิต 

3.2  การจัดการการตลาดในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด  

3.2.1  การท าฐานข้อมูลลูกค้า 
3.2.2  การประชาสัมพันธ์ 
3.2.3 การน าสินค้าเข้าสู่

กระบวนการมาตรฐานสินค้า หรือการขอ 
อย. 

3.2.4  การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์แปร
รูปทางการเกษตร 

3.2.5 การท าบัญชี รายรับ – 
รายจ่าย  

3.2.6  การวางแผนการตลาด 
3.3  การจัดการความเสี่ยง 
  

3.3.1  การวิเคราะห์และควบคุม
ความเสี่ยง 
 1)  ระยะเวลาที่แปรรูปกับการ
จ าหน่าย  

 3.1.2  ศึกษาก าหนดและการควบคุม
คุณภาพผลผลิตที่ต้องการ 
 3.1.3   ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่
คุณภาพคงเดิม 
 3.1.4   ศึกษา  วิเคราะห์  ปัจจัยความเสี่ยง
ที่คาดว่าจะเกิดข้ึน  และมีแนวทางในการจัดการ
ความเสี่ยง 
3.2 การบริหารจัดการการตลาด จัดให้ผู้เรียน
ศึกษา 
 3.2.1 ข้อมูลการตลาด และวิเคราะห์ความ
ต้องการของตลาด 
 3.2.2 ก าหนดทิศทาง เป้าหมาย และ
แผนการจัดการการตลาดที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด 

3.2.3  ด าเนินการน าสินค้าเข้าสู่กระบวนการ
มาตรฐานสินค้า หรือการขอ อย. 
3.3 การจัดการความเสี่ยง จัดให้ผู้เรียนศึกษา 
 3.3.1 ให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารเรื่องการ
จัดการความเสี่ยง 
 3.3.2  ฝึกการวิเคราะห์การจัดการความ
เสี่ยง พร้อมการวางแผนการจัดการความเสี่ยง 
3.4 การวางแผนการด าเนินงาน  



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
ปฏิบัติงาน (Gantt Chart)  2)  ราคาขาย  

 3)  คู่แข่งขัน 
3.3.2 การวางแผนการจัดการความ

เสี่ยง 
3.4  การวางแผนการด าเนินงานในแบบ
ตารางการปฏิบัติงาน (Gantt Chart)  

 3.4.1 ให้ความรู้เกี่ยวกับเรื่องการวาง
แผนการด าเนินงานในแบบตารางการ
ปฏิบัติงาน (Gantt Chart) 
  3.4.2  ฝึกปฏิบัติการท าแผนการประกอบ
อาชีพแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ดตามแบบตารางการ
ปฏิบัติงาน (Gantt Chart) 

4. โครงการ
อาชีพการแปร
รูปผลิตภัณฑ์
เห็ด 

1. บอกความส าคัญของโครงการ
อาชีพได้ 
  2. บอกประโยชน์ของโครงการ
อาชีพได้ 
3. บอกองค์ประกอบของโครงการ
อาชีพได้ 
4. อธิบายความหมายของ
องค์ประกอบของโครงการอาชีพได้ 
5. อธิบายลักษณะการเขียนที่ดีของ
องค์ประกอบของโครงการอาชีพได้ 
 6. เขียนโครงการในแต่ละ
องค์ประกอบให้เหมาะสมและ
ถูกต้องได้ 
7. ตรวจสอบความเหมาะสมและ
สอดคล้องของโครงการอาชีพได้ 

4.1  ความส าคัญของโครงการอาชีพการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
4.2  ประโยชน์ของโครงการอาชีพการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
4.3  องค์ประกอบในแต่ละองค์ประกอบ
ของอาชีพการแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
4.4  การเขียนโครงการอาชีพการแปร
รูปผลิตภัณฑ์เห็ด 
4.5  การประเมินความเหมาะสมและ
สอดคล้องของโครงการอาชีพการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เห็ด 
 

4.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้ เรื่อง 
ความส าคัญของโครงการอาชีพ ประโยชน์ของ
โครงการอาชีพ  องค์ประกอบของโครงการอาชีพ  
แล้วจัดกิจกรรมการสนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น เพ่ือสร้างแนวคิดในการด าเนินกิจกรรมการ
เรียนรู้ 
4.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษาสาระข้อมูลจากใบความรู้ 
เรื่อง ตัวอย่างการเขียนโครงการอาชีพท่ีดี 
เหมาะสม และถูกต้อง พร้อมจัดการอภิปราย เพ่ือ
สรุปแนวคิดเป็นแนวทางในการเขียนโครงการ
อาชีพที่ดี เหมาะสม และถูกต้อง   
4.3 จัดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ การเขียนโครงการ
อาชีพ              
4.4 ก าหนดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการประเมินความ
เหมาะสมและสอดคล้องของโครงการอาชีพ 
4.5  จัดให้ผู้เรียนปรับปรุงโครงการอาชีพ ให้มี
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ความเหมาะสมและถูกต้อง 
4.6 ก าหนดให้ผู้เรียนเขียนโครงการอาชีพของ
ตนเอง  เพ่ือเสนอขอรับการสนับสนุนงบประมาณ
ด าเนินงานอาชีพ และใช้ในการด าเนินการประกอบ
อาชีพต่อไป 

 
 


