
หลักสูตรไส้กรอกอีสาน 
จ านวน  5  ชั่วโมง 

กลุ่มวิชาอาชีพอุตสาหกรรม 
 

ความเป็นมา 
  ส านักงานส่งเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัย ส านักงานปลัดกระทรวง
ศึกษาธิการ เป็นอีกหน่วยงานที่รับผิดชอบเกี่ยวกับการจัดการศึกษา กลุ่มเป้าหมายผู้ที่ไม่มีอาชีพหรือผู้ที่มี
อาชีพแต่ต้องการพัฒนาอาชีพของตนเองให้มั่นคง  การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัมมาก เพราะ
จะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มีความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการ
แก้ปัมหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนด
ยุทธศาสตร์ 2555  ภายใต้กรอบเวลา  2 ปี   ที่จะพัฒนา 5 ศักยภาพของพ้ืนที่ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5  
ภูมิภาคหลักของโลก 
 การพัฒนาหลักสูตรและวิธีการจัดสาระกระบวนการเรียนการสอนจะต้องสอดคล้องกับทฤษฎี 
หลักสูตรตามแนวทางการจัดการศึกษาผู้ใหม่ ตลอดจนธรรมชาติการเรียนรู้ของกลุ่มเป้าหมาย โดยใช้หลักการ
และศาสตร์การเรียนรู้ของผู้ใหม่ รวมทั้งผู้สอนก็จะต้องมีความรู้ในการจัดกิจกรรม การเรียนรู้ ที่เหมาะสมกับ
ผู้เรียน การศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพ เป็นการศึกษาเพ่ือพัฒนาความรู้ ความสามารถ และทักษะในการประกอบ
อาชีพของบุคคลและกลุ่มบุคคล ซึ่งมีจุดประสงค์ในชีวิตที่แตกต่างกัน และเร่งรัดส่งเสริม พัฒนาการจัด
การศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพที่พัฒนาศักยภาพของบุคคลและชุมชน 
 เพ่ือเป็นการตอบสนองนโยบายและขับเคลื่อนยุทธศาสตร์ของกระทรวงศึกษาธิการ ส านักงาน กศน. 
ได้น านโยบายและยุทธศาสตร์ของกระทรวงศึกษา  เกี่ยวกับการจัดการศึกษาอาชีพมาสู่การปฏิบัติ  เพ่ือจัด
การศึกษาการประกอบอาชีพการท าไส้กรอก  ซึ่งเป็นอาหารพื้นเมืองของไทยทางภาคเหนือและภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ  คนทุกภาคนิยมรับประทานแม้แต่ชาวต่างชาติที่เข้ามาท่องเที่ยวในประเทศไทย  ไส้
กรอกถือเป็นอาหารจานด่วนที่ซื้อง่าย ขายคล่อง  เนื่องจากอาหารเป็นปัจจัยพ้ืนฐานในการด ารงชีวิตของมนุษย์  
รสชาติและรูปแบบที่มีความหลากหลายสามารถตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคทุกเพศ ทุกวัย ทุกโอกาส  
และยังเป็นอาชีพที่ลงทุนน้อย ผลก าไรสูง ขายได้ตามแหล่งชุมชน และสถานที่ท่องเที่ยวทั่วไป สามารถสร้าง
รายได้ได้อย่างมั่นคงให้กับผู้ที่ไม่มีอาชีพ และผู้ที่ต้องการพัฒนาอาชีพ สามารถน าความรู้ไปใช้ในการพัฒนา
คุณภาพชีวิตตนเอง ชุมชน และสังคม 
หลักการของหลักสูตร 
 หลักสูตรการศึกษาอาชีพไส้กรอกอีสานเพ่ือการมีงานท า  มีหลักการจัดการเรียนรู้ ดังนี้ 

1. เป็นหลักสูตรที่มีความยืดหยุ่นในเนื้อหาสาระการเรียนรู้ และกระบวนการจัดการเรียนรู้ 
2. มุง่พัฒนาให้ผู้เรียนได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมีคุณภาพ ทั่วถึง และ

เท่าเทียมกัน เป็นบุคคลที่มีคุณธรรม จริยธรรม  และมีจิตส านึกความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม 



3.   เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถน าไปประกอบอาชีพให้
เกิดรายได้ที่มั่นคง  และยั่งยืนในอาชีพ 

4. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือกับภาคีเครือข่ายในการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท า 
5. ส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตรการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน  

พุทธศักราช 2551 
จุดมุ่งหมายของหลักสูตร 
 หลักสูตรไส้กรอกอีสานมุ่งพัฒนาให้กลุ่มเป้าหมายมีศักยภาพในการประกอบอาชีพ ดังนี้ 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนเกิดทักษะความรู้ ความเข้าใจ ความช านามในการประกอบอาชีพหลักสูตรนานาไส้
กรอก 

2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถน าไปประกอบอาชีพหลักสูตรไส้กรอกอีสาน และสามารถสร้างรายได้ที่
มั่นคงได้  

3. เพ่ือให้ผู้เรียน มีคุณธรรม จริยธรรม และจิตส านึกความรับผิดชอบต่อการประกอบอาชีพ 
กลุ่มเป้าหมาย 
 มี  2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 

1.   กลุ่มผู้ที่ไม่มีอาชีพ และมีความสนใจที่จะประกอบอาชีพ 
2.   กลุ่มผู้ที่มีอาชีพ และต้องการพัฒนาอาชีพ 
 

ระยะเวลา จ านวน  5  ชั่วโมง 
ภาคทฤษฎี จ านวน 2 ชั่วโมง 
ภาคปฏิบัติ จ านวน 3 ชั่วโมง 

 
โครงสร้างหลักสูตร 

1. ช่องทางการประกอบอาชีพ    จ านวน   1   ชั่วโมง 
1.1  ความส าคัมของประกอบอาชีพไส้กรอกอีสาน 
1.2  ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชีพไส้กรอกอีสาน 

1.2.1   ความต้องการของตลาด 
1.2.2   การลงทุนและการหาแหล่งเงินทุน 
1.2.3   การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
1.2.4   การเลือกท าเลที่ตั้ง 
1.2.5   กระบวนการจัดตั้งกลุ่ม 

1.3  แหล่งเรียนรู้/ภูมิปัมมาท้องถิ่น        
1.4  ทิศทางการประกอบอาชีพไส้กรอกอีสาน   
 



 
 

2. ทักษะการประกอบอาชีพ    จ านวน   2  ชั่วโมง 
2.1  ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพไส้กรอกอีสาน   

2.1.1  สถานที่ / พื้นที่  
2.1.2  การคัดเลือกวัตถุดิบในการแปรรูปการท าไส้กรอกอีสาน 
 2.1.3  การท าความสะอาดวัตถุดิบ 
2.1.4  ความรู้ที่เกี่ยวข้องในการประกอบอาชีพไส้กรอกอีสาน 

      2.2  ขั้นแปรรูปผลิตภัณฑ์ไส้กรอก 
2.2.1 การแปรรูปผลิตภัณฑ์    

  1)  ไส้กรอกวุ้นเส้นหมูสับ 
  2)  ไส้กรอกอีสาน 
  3)  ไส้กรอกข้าว 
                    4)  ไส้กรอกเปรี้ยว 
  5)  ไส้กรอกสมุนไพร 

  2.2.2 การบรรจุผลิตภัณฑ์ 
 2.3  ขั้นการดูแลรักษาเพ่ือการบริโภคหรือจ าหน่าย   

3. การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ  จ านวน   1   ชั่วโมง 
3.1  การบริหารจัดการไส้กรอกอีสาน    

  3.1.1  การจัดการควบคุมคุณภาพการท าไส้กรอกชนิดต่าง ๆ 
  3.1.2  การลดต้นทุนในการแปรรูปไส้กรอกชนิดต่าง ๆ 
                                      -  แหล่งจัดซื้อวัสดุ อุปกรณ์ 
                                      -  แหล่งจัดซื้อวัตถุดิบ 
                                      -  ความคุ้มทุน 
  3.1.3  คุณธรรมจริยธรรมในการประกอบอาชีพ 

3.2  การจัดการการตลาด   
  3.2.1  การท าฐานข้อมูลลูกค้า 

 3.2.2  การสร้างจุดขาย โลโก้  
 3.2.3  การประชาสัมพันธ์ 
 3.2.4  การน าสินค้าเข้าสู่กระบวนการมาตรฐานสินค้า  

     3.2.5  การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ 
     3.2.6  เทคนิคการขาย 
     3.2.7  เทคนิคการตกแต่งร้าน 



  3.2.8  การท าบัมชี รายรับ – รายจ่าย  
  3.2.9  การวางแผนการตลาด 

3.3  การจัดการความเสี่ยง        
  3.3.1  การวิเคราะห์และควบคุมความเสี่ยง 
        1)  ระยะเวลาการผลิตกับการจ าหน่าย  
         2)  วัตถุดิบ  
         3)  ราคาขาย 
         4)  คู่แข่งขัน  
         5)  การเงิน 
  3.3.2  การแก้ปัมหา และการวางแผนการจัดการความเสี่ยง 

3.4  การวางแผนการด าเนินงาน  
4. โครงการประกอบอาชีพ    จ านวน  1 ชั่วโมง 

4.1  ความส าคัมของโครงการประกอบอาชีพ  
4.2  ประโยชน์ของโครงการประกอบอาชีพ 
4.3  องค์ประกอบของโครงการประกอบอาชีพ 
4.4  การเขียนโครงการ     
4.5  การประเมินความเหมาะสมและสอดคล้องของโครงการ 

การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
 การเรียนรู้หลักสูตรไส้กรอกอีสาน  เน้นผู้เรียนเป็นส าคัมโดยการเรียนรู้จากเอกสาร/ฝึกปฏิบัติ  มี
ค าแนะน าส าหรับผู้เรียน ดังนี้ 
 1.   การสร้างความเข้าใจในหลักสูตรไส้กรอกอีสาน (ข้อมูลจากเอกสาร/สื่อ/การบรรยาย) 

2.   การฝึกปฏิบัติร่วมกับวิทยากร ให้ผู้เรียนฝึกฝนด้วยตนเองจนเกิดทักษะ 
3.   การแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

 4.   การสาธิต 
 5.   การศึกษาดูงาน (การเรียนรู้ด้วยตนเอง/เรียนรู้จากการสาธิต) 
สื่อการเรียนรู้ 
 1.  สื่อเอกสารใบความรู้ในการบรรยายและสาธิตอาชีพ 
 2.  สื่ออิเล็กทรอนิกส์ Power point, VCD อินเตอร์เน็ต 
 3.  ผู้รู้ / ภูมิปัมมา 
 4.  วัตถุดิบของจริงที่น ามาใช้ในการปฏิบัติ 
 5.  แหล่งการเรียนรู้ 
  
 



 
 
การวัดและประเมินผล 

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฏีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และ

จบหลักสูตร 
 

การจบหลักสูตร 
1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
3. มีผลงานการท าไส้กรอกอีสานที่ได้มาตรฐานเป็นที่พึงพอใจของลูกค้า  และผ่านการท าแผนธุรกิจ

จึงจะได้รับวุฒิบัตร 
 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
1. หลักฐานการประเมินผล 
2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 
3. วุฒิบัตร ออกโดยสถานศึกษา 

การเทียบโอน 
 ผู้เรียนที่จบหลักสูตรนี้สามารถน าไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาข้ันพ้ืนฐาน  พุทธศักราช  2551   ในสาระการประกอบอาชีพวิชาเลือกที่สถานศึกษาได้จัดท าขึ้น 
 



รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตรไส้กรอกอีสาน 
 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1. ช่องทางการ
ประกอบอาชีพ 

1.1 สามารถอธิบายบอกความส าคัม 
และคุณค่าทางโภชนาการของการ
ประกอบอาชีพได้ 
1.2 บอกความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพไส้กรอกอีสาน ได้แก่ 
การลงทุน การตลาด วัสดุ อุปกรณ์ 
และท าเลที่ตั้ง 
1.3 บอกและหาแหล่งเรียนรู้ได้ 
1.4 บอกทิศทางการประกอบอาชีพไส้
กรอกอีสาน 

1.1  ความส าคัม และคุณค่าทาง
โภชนาการของประกอบอาชีพไส้
กรอกอีสาน 
1.2  ความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพไส้กรอกอีสาน 
       1.2.1 ความต้องการของตลาด 
       1.2.2 การลงทุนและการหา
แหล่งเงินทุน 
       1.2.3 การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
       1.2.4 การเลือกท าเลที่ตั้ง 
       1.2.5 กระบวนการจัดตั้งกลุ่ม 
1.3  แหล่งเรียนรู้/ภูมิปัมมาท้องถิ่น 
1.4  ทิศทางการประกอบอาชีพนานา
ไส้กรอก  
 

1.1  ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร สื่ออิเล็กทรอนิกส์  
สถานประกอบการ สื่อของจริง  สื่อบุคคลใน
ชุมชน  เพ่ือน าข้อมูลมาวิเคราะห์และใช้ในการ
ประกอบอาชีพที่มีความเป็นไปได้ในชุมชน 
1.2 วิเคราะห์อาชีพที่จะสามารถเลือกประกอบ
อาชีพได้ในชุมชนจากข้อมูลต่างๆ  
1.3 ให้ความรู้ และแลกเปลี่ยนเรียนรู้เรื่อง
กระบวนการจัดตั้งกลุ่ม 
1.3 ศึกษาดูงานในสถานประกอบการ แหล่ง
เรียนรู้ต่างๆ ในอาชีพที่ตัดสินใจเลือก 
1.4 ครู ผู้เรียน และผู้รู้ ร่วมกันอภิปราย
แลกเปลี่ยนเรียนรู้เกี่ยวกับทิศการประกอบอาชีพ
ไส้กรอกอีสานในรูปแบบที่เหมาะสมกับตนเอง 
โดยค านึงถึง ศักยภาพทรัพยากรธรรมชาติในแต่
ละพ้ืนที่  ท าเลที่ตั้งศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์
ในแต่ละพ้ืนที่ ความคุ้มค่าโอกาสในการประกอบ
อาชีพ 
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2. ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 

2.1 สามารถอธิบายการเตรียมการ
ประกอบอาชีพไส้กรอกอีสานได้ 
2.2 สามารถบอกข้ันตอนวิธีการท าไส้
กรอกแต่ละชนิดได้ 
2.3 สามารถน าวัตถุดิบในท้องถิ่นมา
ปรับใช้ในการท าไส้กรอกอีสานได้ 
 
 

2.1  ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพ 
ไส้กรอกอีสาน   
       2.1.1  สถานที่ / พื้นที่  
       2.1.2  การคัดเลือกวัตถุดิบใน
การแปรรูปการท าไส้กรอกอีสาน 
       2.1.3  การท าความสะอาด
วัตถุดิบ 
       2.1.4  ความรู้ที่เกี่ยวข้องในการ
ประกอบอาชีพไส้กรอกอีสาน 
2.2  ขั้นแปรรูปผลิตภัณฑ์ไส้กรอก 
        2.2.1 การแปรรูปผลิตภัณฑ์    

    1)  ไส้กรอกวุ้นเส้นหมูสับ 
    2)  ไส้กรอกอีสาน 
    3)  ไส้กรอกข้าว 
    4)  ไส้กรอกเปรี้ยว 
    5)  ไส้กรอกสมุนไพร 

         2.2.2 การบรรจุผลิตภัณฑ์ 
2.3  ขั้นตอนการเก็บรักษาเพ่ือการ
บริโภคหรือจ าหน่าย   

2.1 ให้ความรู้เกี่ยวกับการเตรียมการประกอบ
อาชีพ 
2.2 ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร  สื่ออิเล็กทรอนิกส์  
ผู้รู้  ภูมิปัมมาท้องถิ่น เกี่ยวกับเรื่อง การเตรียม
วัสดุ อุปกรณ์  การเตรียมวัตถุดิบ วิธีการท าไส้
กรอก  การเลือกสถานประกอบการ และสถานที่
จ าหน่าย 
2.3 จัดผู้เรียนไปศึกษาดูงานในแหล่งเรียนรู้
ชุมชน พร้อมจดบันทึก 
2.4 จัดท าแผนการฝึกทักษะการประกอบอาชีพ 
2.5 ฝึกทักษะการท าไส้กรอก (แต่ละชนิด) 
      ขั้นตอนการแปรรูปผลิตภัณฑ์ 

1. การคัดสรรวัตถุดิบ 
2. การท าความสะอาด 
3. ส่วนผสม 
4. สาธิต/ปฏิบัติ 
5. บรรจุหีบห่อพร้อมจ าหน่าย 
6. การเก็บรักษาเพ่ือการบริโภคหรือการ

จ าหน่าย 
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 2.6 จดบันทึกผลการเรียนรู้ 

2.7 วัดและประเมินผลตามหลักสูตรก าหนด 
3. การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ 

3.1 สามารถอธิบายการจัดการผลิตไส้
กรอก 
 -  การควบคุมคุณภาพ 
 -  การลดต้นทุนการผลิตไส้กรอก 
      -  คุณธรรม จริยธรรมในการ
ประกอบอาชีพ 
3.2 สามารถจัดการการตลาดในการ
ผลิตไส้กรอกได้ 
 -  สามารถท าฐานข้อมูลลูกค้า 
 -  สามารถสร้างจุดขาย โลโก้ได้ 
      -   เลือกการประชาสัมพันธ์ให้
เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ได้ 
      - การน าสินค้าเข้าสู่กระบวนการ
มาตรฐานสินค้า 
      - การกระจายไส้กรอกไปสู่
ผู้บริโภค 
      - บอกเทคนิคการขาย 

3.1  การบริหารจัดการในการ
ประกอบอาชีพการไส้กรอก 
       3.1.1  การดูแลรักษา และ
ควบคุมคุณภาพการท าไส้กรอกชนิด
ต่าง ๆ 
       3.1.2  การลดต้นทุนในการแปร
รูปไส้กรอกชนิดต่าง ๆ 
          -  แหล่งจัดซื้อวัสดุ อุปกรณ์ 
          -  แหล่งจัดซื้อวัตถุดิบ 
          -  ความคุ้มทุน 
        3.1.3  คุณธรรมจริยธรรมใน
การประกอบอาชีพ 
3.2  การจัดการการตลาด  
       3.2.1  การท าฐานข้อมูลลูกค้า 
       3.2.2  การสร้างจุดขาย โลโก้  
       3.2.3  การประชาสัมพันธ์ 
       3.2.4  การน าสินค้าเข้าสู่

3.1  การบริหารจัดการ  จัดให้ผู้เรียนเรียนรู้จาก
การแลกเปลี่ยนเรียนรู้จากวิทยาการ/ผู้เชี่ยวชาม 
หรือการศึกษาเอกสารตามประเด็น ดังนี้ 
 3.1.1 ก าหนดและการควบคุมคุณภาพ
ผลผลิตที่ต้องการ 
 3.1.2 การลดต้นทุนการผลิต  แต่คุณภาพคง
เดิม 
         -  แหล่งจัดซื้อวัสดุ อุปกรณ์ 
         -  แหล่งจัดซื้อวัตถุดิบ 
         -  ความคุ้มทุน 
        3.1.3 คุณธรรม จริยธรรมในการประกอบ
อาชีพ 
3.2  การบริหารจัดการการตลาด  จัดให้ผู้เรียน 
       3.2.1 วิเคราะห์  จัดระบบข้อมูลการตลาด 
และความต้องการของตลาด 
       3.2.2 การสร้างจุดขาย  ออกแบบโลโก้ท่ี
น่าสนใจ 
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      - บกเทคนิคการตกแต่งร้าน 
      - จัดท าบัมชี รายรับ – รายจ่าย 
      - วางแผนการตลาด 
3.3 สามารถจัดการความเสี่ยงได้ 
      - แยกแยะ วิเคราะห์ และควบคุม
ความเสี่ยง 
      - วางแผนการจัดการความเสี่ยง 
3.4 สามารถวางแผนการด าเนินงานได้ 
 

กระบวนการมาตรฐานสินค้า  
       3.2.5  การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์      
      3.2.6  เทคนิคการขาย 
      3.2.7  เทคนิคการตกแต่งร้าน 
      3.2.8  การท าบัมชี รายรับ – 
รายจ่าย  
      3.2.9  การวางแผนการตลาด 
3.3  การจัดการความเสี่ยง  
       3.3.1  การวิเคราะห์และ
ควบคุมความเสี่ยง 
                 1)  ระยะเวลาการผลิต
กับการจ าหน่าย 
                 2)  วัตถุดิบ  
                 3)  ราคาขาย 
                 4)  คู่แข่งขัน 
                 5)  การเงิน 
       3.3.2  การแก้ปัมหา และการ
วางแผนการจัดการความเสี่ยง 
3.4  การวางแผนการด าเนินงาน  

       3.2.3 การเลือกวิธีการประชาสัมพันธ์ 
       3.2.4 ด าเนินการน าสินค้าเข้าสู่
กระบวนการ 
มาตรฐานสินค้า  
       3.2.5 บรรยายการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์  
เทคนิคการขาย เทคนิคการตกแต่งร้าน 
       3.2.6  ฝึกปฏิบัติ เรื่อง การคิดต้นทุน  การ
ตั้งราคา การออกแบบบรรจุภัณฑ์  การจัดท า
บัมชีรายรับ – รายจ่าย 
       3.2.7 ก าหนดทิศทาง เป้าหมาย และ
แผนการจัดการตลาดที่เก่ียวข้องกับการผลิตไส้
กรอก 
 3.3  การจัดการความเสี่ยง  จัดให้ผู้เรียน 
       3.3.1 ให้ความรู้เรื่องการจัดการความเสี่ยง 
       3.3.2  ฝึกการวิเคราะห์การจัดการความ
เสี่ยงจากปัจจัยต่าง ๆ พร้อมการวางแผนการ
จัดการความเสี่ยง 
3.4 การวางแผนการด าเนินงาน  
 3.4.1 ให้ความรู้เกี่ยวกับเรื่องการวาง



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
แผนการด าเนินงาน 
  3.4.2  ฝึกปฏิบัติการท าแผนการประกอบ
อาชีพ 

4. โครงการ
ประกอบอาชีพ 

4.1 บอกความส าคัมของโครงการ
อาชีพได้ 
4.2 บอกประโยชน์ของโครงการอาชีพ
ได้ 
4.3 บอกองค์ประกอบของโครงการ
อาชีพได้ 
4.4 อธิบายความหมายของ
องค์ประกอบของโครงการอาชีพได้ 
4.5 อธิบายลักษณะการเขียนที่ดีของ
องค์ประกอบของโครงการอาชีพได้ 
4.6 เขียนโครงการในแต่ละ
องค์ประกอบให้เหมาะสมและถูกต้อง
ได้ 
4.7 ตรวจสอบความเหมาะสมและ
สอดคล้องของโครงการอาชีพได้ 

4.1  ความส าคัมของโครงการอาชีพ 
4.2  ประโยชน์ของโครงการอาชีพ 
4.3  องค์ประกอบของโครงการ
ประกอบอาชีพ  
4.4  การเขียนโครงการอาชีพ  
4.5  การประเมินความเหมาะสมและ
สอดคล้องของโครงการอาชีพ 

4.1  จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้ 
เรื่อง ความส าคัมของโครงการอาชีพ ประโยชน์
ของโครงการอาชีพ  องค์ประกอบของโครงการ
อาชีพ  แล้วจัดกิจกรรมการสนทนาแลกเปลี่ยน
ข้อมูลความคิดเห็น เพ่ือสร้างแนวคิดในการ
ด าเนินกิจกรรมการเรียนรู้ 
4.2  จัดให้ผู้เรียนศึกษาสาระข้อมูลจากใบ
ความรู้ เรื่อง ตัวอย่างการเขียนโครงการอาชีพที่
ดี เหมาะสม และถูกต้อง พร้อมจัดการอภิปราย 
เพ่ือสรุปแนวคิดเป็นแนวทางในการเขียน
โครงการอาชีพที่ดี เหมาะสม และถูกต้อง   
4.3  จัดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ การเขียนโครงการ
อาชีพ             
4.4  ก าหนดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการประเมิน
ความเหมาะสมและสอดคล้องของโครงการ
อาชีพ 
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4.5  จัดให้ผู้เรียนปรับปรุงโครงการอาชีพ ให้มี
ความเหมาะสมและถูกต้อง 
4.6  ก าหนดให้ผู้เรียนเขียนโครงการอาชีพของ
ตนเอง  เพ่ือเสนอขอรับการสนับสนุน
งบประมาณด าเนินงานอาชีพ และใช้ในการ
ด าเนินการประกอบอาชีพต่อไป 



 

 


