
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง
หลักสูตรการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง

จํานวน 6 ช่ัวโมง
กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ

ความเป็นมา
การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสําคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้ มี

ความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพเป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่
เศรษฐกิจชุมชนซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้กําหนดยุทธศาสตร์ 2555 ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ที่จะพัฒนา 5 ศักยภาพ
ของพื้นที่ใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทัน เพื่อแข่งขันได้ใน
เวทีโลก” ตลอดจนกําหนดภารกิจท่ีจะยกระดับการจัดการศึกษาเพื่อเพิ่มศักยภาพและขีดความสามารถให้ประชาชน
ได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆมุ่งพัฒนาคน
ไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทําอย่างมี คุณภาพท่ัวถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้
ม่ันคง ม่ังค่ัง และมีงานทําอย่างยั่งยืนมีความสามารถเชิงการแข่งขันท้ังในระดับภูมิภาคอาเซียนและระดับสากลซ่ึงจะ
เป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ท่ีสร้างความม่ันคงให้แก่ประชาชนและประเทศชาติ

สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่น ด้านเศรษฐกิจ
การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพิ่มขึ้นเรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่าง
รวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจํานวนประชากรที่เพ่ิมข้ึนทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมามากมาย
โดยเฉพาะด้านการดํารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเล้ียง
ตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจําวัน จึงจําเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์
เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพื่อการอยู่รอด

หลักการของหลักสูตร
1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทํา ท่ีเน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฎี

ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถนําความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมีคุณภาพและมี
คุณธรรมจริยธรรม

2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการดําเนินงานร่วมกับเครือข่าย สถานประกอบการ เพื่อประโยชน์ในการประกอบ
อาชีพและการศึกษาดูงาน

3. เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถนําผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ

4. เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและทําเลที่ตั้ง ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์
จุดหมาย

เพื่อให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้
1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีม่ันคงม่ังคั่ง
2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคมและสิ่งแวดล้อมอย่างมี

คุณธรรมจริยธรรม
1. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ
2. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ
3. มีโครงการประกอบอาชีพเพ่ือใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง



กลุ่มเป้าหมาย
มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ
1. ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ
2. ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ

ระยะเวลา
จํานวน 6 ชั่วโมง

- ทฤษฏี 1.30 ชั่วโมง
- ปฏิบัติ 4.30 ชั่วโมง

โครงสร้างหลักสูตร

1. ช่องทางการประกอบอาชีพ จํานวน 20 นาที
- ช่องทางการประกอบอาชีพ ความสําคัญและประโยชน์ของการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมูวุ้น

แส้นและขิงดอง
- ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง

2. ทักษะการประกอบอาชีพ จํานวน 5 ชั่วโมง
- การเตรียมอุปกรณ์เครื่องมือ
- การเตรียมส่วนผสม
- วิธีการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง
- วิธีการบรรจุภัณฑ์และเก็บรักษา

3. การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ จํานวน 20 นาที
- การคํานวณวัสดุ อุปกรณ์
- การเลือกใช้วัสดุท่ีมีอยู่ในท้องถ่ินทดแทนเพื่อเป็นการลดต้นทุนหรือเพิ่มทางเลือกให้กับผู้บริโภค
- ช่องทางการตลาด
- การส่งเสริมการขายรูปแบบออนไลน์
- คํานวณต้นทุน กําไร ขาดทุน

4. โครงการประกอบอาชีพการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง จํานวน 20 นาที
- ความสําคัญของโครงการประกอบอาชีพ
- องค์ประกอบของโครงการ
- ประโยชน์ของโครงการ



การจัดกระบวนการเรียนรู้
1. จัดกิจกรรมสํารวจและวิเคราะห์ตนเอง ทรัพยากร อาชีพและความต้องการของตลาด เพื่อให้ผู้เรียนเห็น

ช่องทางการประกอบอาชีพ
2. จัดกิจกรรมวิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้กระบวนการคิดเป็นและความเป็นไปได้ รวมท้ังการศึกษาดูงานเพื่อการ

ตัดสินใจเลือกประกอบอาชีพ
3. ฝึกทักษะการประกอบอาชีพ

- เรียนรู้จากวิทยากร
- เรียนรู้ด้วยตนเอง จากส่ือต่าง ๆ แหล่งเรียนรู้ ผู้รู้
- เรียนรู้จากการลงมือปฏิบัติจริง
- เรียนรู้จากกลุ่ม โดยการพบกลุ่มเพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรู้

4. จัดกิจกรรมการเรียนรู้เก่ียวกับ การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ การบริหารจัดการ การผลิตและ
การบริหารจัดการทางการตลาด
ส่ือการเรียนรู้

1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การทําไส้กรอกหมูพริกแกง/ไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง
2. แหล่งเรียนรู้/ อินเทอร์เน็ตในเว็ปไซต์ต่าง ๆ
3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ
4. พบกลุ่มการแลกเปลี่ยนเรียนรู้

การวัดและประเมินผล
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร
2. การประเมินผลระหว่างเรียนจากการปฏิบัติงานท่ีมีคุณภาพเพียงพอ สามารถสร้างรายได้ให้กับตนเอง

ความสําเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร
การจบหลักสูตร

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80
3. มีผลงานผ่านการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักโภชนาการ



รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตรการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง จํานวน 6 ช่ัวโมง

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
1. ช่องทางการประกอบอาชีพ 1.1 บอกความสําคัญในการประกอบ

อาชีพการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้
กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง ได้
1.2 บอกความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้
กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง ได้
1.3 บอกและหาแหล่งเรียนรู้ในการ
ประกอบอาชีพการทําไส้กรอกหมูพริก
แกง/ไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง ได้
1.4 บอกทิศทางพัฒนาการประกอบ
อาชีพการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้
กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง ได้

1.1 ความสําคัญในการประกอบ
อาชีพการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้
กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง
1.2 ความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้
กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง
1.3 แหล่งเรียนรู้
1.4 ทิศทางพัฒนาการประกอบ
อาชีพการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้
กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง

1.1 ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร สื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ สถานประกอบการ สื่อ
ของจริง สื่อบุคคลในชุมชน เพื่อนํา
ข้อมูลมาวิเคราะห์และใช้ในการ
ประกอบอาชีพท่ีมีความเป็นไปได้ใน
ชุมชน
1.2 วิเคราะห์อาชีพท่ีจะสามารถเลือก
ประกอบอาชีพได้ในชุมชนจากข้อมูล
ต่าง ๆ
1.3 ศึกษาดูงานในสถานประกอบการ
แหล่งเรียนรู้ต่าง ๆ ในอาชีพที่ตัดสินใจ
เลือก
1.4 กําหนดทิศทางพัฒนาการประกอบ
อาชีพโดยใช้กระบวนการคิดเป็นและมี
ความเป็นไปได้ตามศักยภาพ 5 ด้าน
ได้แก่ ศักยภาพทรัพยากรธรรมชาติใน
แต่ละพ้ืนที่ ศักยภาพของพื้นท่ีตาม
ลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพของภูมิ
ประเทศ และทําเลท่ีตั้งของแต่ละ
ประเทศ ศักยภาพของศิลปะ
วัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิตของแต่
ละพื้นท่ีและศักยภาพของทรัพยากร
มนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่

20
นาที

-

-

-

-



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
2. ทักษะการประกอบอาชีพการทํา
ไส้กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมูวุ้น
เส้นและขิงดอง

2.1 บอกอุปกรณ์ในการทําไส้กรอกหมู
พริกแกงไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง
ได้

2.2 บอกวิธีการทําไส้กรอกหมูพริกแกง
ไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง ได้

2.1 วัสดุและอุปกรณ์ในการทําไส้
กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมูวุ้นแ
ส้นและขิงดอง
-หมูสับ
-วุ้นเส้น
-พริกแกง
-ไส้แห้ง
-ข้าวสวย
-กระเทียม
-รากผักชี
-พริกไทย
-ซอสปรุงรส
-มีด /เขียง
-ทัพพ/ีกะละมัง
-ชาม/ ถาด/ถุงมือ
2.2วิธีการทําไส้กรอกหมูพริกแกง
ไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง
ไส้กรอกพริกแกง
1.นําสันคอสับหมักด้วยซีอ๊ิวขาว
เห็ดหอมเล็กน้อย พักไว้ 30 นาที
หากไม่สะดวกสามารถข้ามข้ันตอน
นี้ไปได้เลย
2.ล้างไส้เทียมโดยการเปิดน้ําใส่ไส้
เทียม 2-3 รอบ หรือจนแน่ใจว่า

2.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารของ
อุปกรณ์ในการทําไส้กรอกหมูพริกแกง
ไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง
2.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษาอุปกรณ์ใน
วิธีการทําและฝึกปฏิบัติ
2.3 จัดให้ผู้เรียนรู้จักส่วนผสม วัตถุดิบ
และฝึกปฏิบัติ

30
นาที

4.30
ชั่วโมง



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ
สะอาดและหมดเค็มแล้ว
3.นําหมูสับ พริกแกงเผ็ด ถ่ัวฝักยาว
คนอร์ เกลือ คลุกเคล้าให้เข้ากัน
จากนั้น ใส่ใบมะกรูด หอมผักชีซอย
คลุกเคล้าให้เข้ากันอีกรอบ
4.ข้ันตอนนี้เป็นการ เทสรสชาติ
สามารถนําส่วนผสมไปใส่หม้อทอด
ไร้น้ํามัน/เตาอบ/กริลในกระทะ พอ
สุกลองชิมขาดรสชาติไหนสามารถ
ปรับได้ตามความชอบ
5.พอได้รสชาติตามชอบ นํามายัดลง
ในไส้เทียมเหมือนไส้กรอกอีสานได้
เลย ถ้าไม่มีเครื่องยัดไส้กรอก
สามารถใช้กรวยรูกว้าง หรือ ขวดน้ํา
ตัด แทนได้
6.ตรงหัวและท้ายของไส้สามารถนํา
ไม้จิ้มฟันมากลัดได้ และระหว่างข้อ
ถ้าไม่มีเชือกมัด ใช้วิธีการบิดตัวไส้
กรอกแทน เท่านี้ไส้กรอกก็อยู่ตัว
แล้ว
7.ในขณะท่ียัดไส้กรอก ใช้ไม้จิ้มฟัน
จิ้มรอบตัวไส้กรอกเพ่ือไล่
ฟองอากาศด้วยนะคะ ไม่ง้ันเดี๋ยวไส้
กรอกจะแตก
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8.สุดท้าย สามารถนําไปย่าง/ทอด
หรืออบ ได้ตามต้องการ
ไส้กรอกหมูวุ้นเส้น
1.นําวุ้นเส้นไปแช่น้ําจนนิ่ม แล้วตัด
สั้น พักไว้ให้สะเด็ดน้ํา
2.นําหมูสับ มันหมูบด และ
เครื่องปรุงต่างท้ังหมดใส่ลงไป
คลุกเคล้าและ นวดให้เข้ากัน
3.ใส่ข้าวเหนียว ใส่วุ้นเส้นลงไป แล้ว
นวดให้เข้ากันอีกคร้ัง
4.นําไส้หมูมาล้างให้สะอาด เราใช้ไส้
หมูแบบหมักเกลือไว้ เวลาจะใช้แค่
ล้างเกลือออก พอล้างทําความ
สะอาดเสร็จก็มัดปลายให้แน่นและ
ใช้ไม้จิ้มฟันกลัดล๊อคไว้ไม่ให้ปมหลุด
5.ใช้กระบอกสําหรับยัดหมู..ถ้า
เพื่อนๆ ไม่มีใช้ปากขวดแทนได้ โดย
ตัดเป็นกรวย ยัดไปเรื่อยๆ จนเสร็จ
6.ยัดเสร็จมามัดเป็นข้อๆ ขนาดตาม
ชอบ แล้วนําไปตากแดดจนแห้งดี
ไส้กรอกหลังจากตากแดดแห้งดีแล้ว
รอประมาณ 3 วัน ไส้กรอกเปรี้ยว
กําลังดี
7.เม่ือเปรี้ยวดีแล้วเราเอามาอบใน
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หม้อทอดไร้น้ํามัน ใช้ไฟ 150 องศา
15 นาที แล้วกลับด้าน นําเข้าอบต่อ
จนสุก แค่นี้ก็เรียบร้อย พร้อมเสิร์ฟ
เครื่องเคียงขิงดอง
- ขิงอ่อน 1 กิโลกรัม
- เกลือ 2 ช้อนโต๊ะ
- น้ํามะนาว 4 ลูก
- น้ําตาล 1 1/2 ถ้วยตวง
- ภาชนะสําหรับบรรจุขิงดอง
วิธีทํา
1. นําขิงอ่อนท่ีเตรียมไว้มาล้างให้

สะอาด ปอกเปลือกออก แล้วหั่น
เป็นชิ้นบาง ๆ ตามขวาง

2. เทน้ําตาล น้ํามะนาว เกลือ ลง
บนขิงท่ีหั่นไว้ จากนั้นคลุกเคล้าให้
ท่ัว

3. บรรจุลงภาชนะท่ีเตรียมไว้ ท้ิง
ไว้ประมาณ 1 ชั่วโมง จนขิง
กลายเป็นสีชมพูอ่อนก็สามารถ
นํามารับประทานได้
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2.3 บอกวิธีการเตรียมบรรจุภัณฑ์และ
เก็บรักษาได้

2.3 บรรจุภัณฑ์และเก็บรักษา
การออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับ
กล่องใส่อาหาร
1. มีช่องแยกอาหารให้ชัดเจน
2. ป้องกันการหกเลอะในกล่องใส่
อาหาร
3. ถุงใสหรือกล่องพลาสติกฝาใส
โชว์ความน่าทาน
4. มีสายคาด สติ๊กเกอร์โลโก้ เพื่อ
แสดงแบรนด์ให้ชัดเจน
5. ออกแบบบรรจุภัณฑ์อาหารให้
พร้อมทาน

3. การบริหารจัดการในการประกอบ
อาชีพการทําไส้กรอกหมูพริกแกงไส้
กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง

3.1สามารถสํารวจและศึกษา
แหล่งวัสดุอุปกรณ์ ของแหล่ง
ทรัพยากรได้
3.2 สามารถกําหนดและควบคุม
คุณภาพผลผลิตท่ีต้องการได้
3.3 สามารถลดต้นทุนการผลิตแต่
คุณภาพคงเดิมได้
3.4 สามารถศึกษาวิเคราะห์ปัจจัยความ
เสี่ยงและการจัดการความเสี่ยงได้
3.5 สามารถศึกษาข้อมูลการตลาด
วิเคราะห์ความต้องการของตลาด

3.1 สํารวจและศึกษาแหล่งวัสดุ
อุปกรณ์ ของแหล่งทรัพยากร

3.2 การกําหนดและควบคุม
คุณภาพผลผลิตท่ีต้องการ

3.3 การลดต้นทุนการผลิตแต่
คุณภาพคงเดิม

3.1 สํารวจและศึกษาแหล่งวัสดุ
อุปกรณ์ของแหล่งทรัพยากร

3.2 การกําหนดและการควบคุม
คุณภาพผลผลิตท่ีต้องการ

3.3 ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่
คุณภาพคงเดิม

20
นาที
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ในชุมชนได้
3.6 สามารถกําหนดทิศทาง
เป้าหมาย กลยุทธ์ และแผนการจัดการ
ตลาดได้
3.7 สามารถศึกษาช่องทางการขาย
รูปแบบออนไลน์

3.8 สามารถคิดต้นทุนการผลิตการกําหนด
ราคาขาย การส่งเสริมการขาย การ
กระจายสินค้าได้

3.4 การศึกษาวิเคราะห์ปัจจัยความ
เสี่ยงและการจัดการความเสี่ยง

3.5 การศึกษาข้อมูลการตลาด
วิเคราะห์ความต้องการของตลาดใน
ชุมชน

3.6 กําหนดทิศทาง เป้าหมาย
กลยุทธ์ และแผนการจัดการตลาด

3.7 การกําหนดทิศทางการส่งเสริม
การขายรูปแบบออนไลน์

3.8 การคิดต้นทุนการผลิต การ
กําหนดราคาขาย การส่งเสริมการ
ขาย การกระจายสินค้า

3.4 ศึกษา วิเคราะห์ ปัจจัยความเส่ียง
ท่ีคาดว่าจะเกิดข้ึน และมีแนวทางใน
การจัดการความเสี่ยง

3.5 ศึกษาข้อมูลการตลาด และ
วิเคราะห์ความต้องการของตลาดใน
ชุมชน

3.6 การกําหนดทิศทาง เป้าหมาย กล
ยุทธ์ และแผนการจัดการตลาดท่ี
เกี่ยวข้องกับการทําไส้กรอกหมูพริก
แกง/ไส้กรอกหมูวุ้นแส้นและขิงดอง
แห้ง
3.7 การกําหนดทิศทางการส่งเสริมการ
ขายรูปแบบออนไลน์

3.8 ดําเนินการตามกระบวนการ
จัดการการตลาด เช่น
การคิดต้นทุนการผลิต การกําหนด
ราคาขาย การส่งเสริมการขาย การ
กระจายสินค้า
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4. โครงการประกอบอาชีพการทํา
ไส้กรอกหมูพริกแกงไส้กรอกหมู
วุ้นแส้นและขิงดอง

4.1 บอกความสําคัญของโครงการ
ประกอบอาชีพได้
4.2 บอกองค์ประกอบของโครงการได้
4.3 บอกประโยชน์ของโครงการได้
4.4 ดําเนินการวัดและประเมินผล

4.1 ความสําคัญของโครงการ
ประกอบอาชีพ

4.2 องค์ประกอบของโครงการการ
ประกอบอาชีพ
4.3 ประโยชน์ของโครงการ

4.4 การวัดผลประเมินผล

4.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบ
ความรู้เร่ืองความสําคัญของโครงการ
ประกอบอาชีพ
4.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษาองค์ประกอบ
ของโครงการอาชีพ
4.3 จัดให้ผู้เรียนศึกษาประโยชน์ของ
โครงการอาชีพ
4.4 จัดให้ผู้เรียนศึกษาดําเนินการวัด

และประเมินผล

20
นาที


