
 
 

 
 

หลักสูตร การทำน้ำพริกกากหมู จำนวน 6 ชั่วโมง 
กลุ่มอาชีพด้านพาณิชยกรรมและบริการ 
ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้อำเภอโพทะเล 

 

ความเป็นมา 
 ยุทธศาสตร์ด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพคนให้มีคุณภาพ ศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน สู่ “วิสาหกิจ
ชุมชน : ชุมชนพึ่งตนเอง ทำได้ ขายเป็น” เพื่อเป็นการส่งเสริมการจัดการศึกษาอาชีพที่สอดคล้องกับศักยภาพของ
ชุมชน และความต้องการของตลาด รวมทั้งสร้างเครือข่ายการรวมกลุ่มในลักษณะวิสาหกิจชุมชน สร้างรายได้ให้กับ
ชุมชน ให้ชุมชนพ่ึงพาตนเองได้  และการส่งเสริมการใช้เทคโนโลยีในการสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับสินค้า การทำช่องทาง
เผยแพร่และจำหน่ายผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนให้เป็นระบบครบวงจร 
 การประชาคมหมู่บ้านประชาชนได้ร่วมกันพูดคุย  แลกเปลี่ยน เกี่ยวกับการประกอบอาชีพของคนใน
ชุมชน ซึ่งส่วนใหญ่เป็นอาชีพเกษตรกรรมและรับจ้างทั่วไป แต่ด้วยสภาพทางเศรษฐกิจ จึงทำให้รายได้ในการ
ประกอบอาชีพลดน้อยน้อยลง ประชาชนในชุมชนจึงเล็งเห็นความสำคัญ และต้องการสร้างอาชีพเสริมให้กับตนเอง 
โดยประเมินจากความต้องการของตลาด และทรัพยากรที่มีอยู่ในชุมชน 

น้ำพริกกากหมูเปนน้ำพริกอีกชนิดหนึ่ง ที่ไดรับความนิยมจากผูบริโภค เนื่องจากมีรสชาติเขมขน จัดจาน 
เปนที่ถูกปากของคนไทย นิยมนำไปเปนของฝากใหกับญาติมิตร ตามรานขายของฝากในหลายจังหวัดจึงมีน้ำพริก 
กากหมูเปนหนึ่งในสินคาที่วางจำหนาย สกร.อำเภอโพทะเล เป็นหนวยงานภาครัฐที่มีหนาที่จัดการศึกษานอก
ระบบและการศึกษาตามอัธยาศัย ใหกับประชาชนที่พลาดโอกาสทางการศึกษา ไดมองเห็นความสำคัญและชอง
ทางในการขยายอาช ีพการทำน ้ำพร ิกกากหมู ให ก ับประชาชนที ่ต องการม ีรายได  ประกอบกับทาง
กระทรวงศึกษาธิการ ไดกำหนดนโยบายการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ใหสถานศึกษาไดจัดการเรียนการ
สอนใหกับประชาชนเพื่อเปนทางเลือกอีกทางหนึ่งสำหรับประชาชนที่สามารถนำไปปฏิบัติไดจริงและนำไปเปนอา
ชีพเพิ่มรายไดใหกับครอบครัวและชุมชนได สกร.อำเภอโพทะเล จึงมีแนวคิดจัดกระบวนการเรียนการสอน
หลักสูตรการทำน้ำพริกกากหมูใหเปนองคความรู แนวทาง ในการจัดการศึกษาตามนโยบายดังกลาว ตอไป 
  

หลักการของหลักสูตร 
1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระ

ภาคทฤษฎีควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง  ผู้เรียนสามารถนำความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมี
คุณภาพและมีคุณธรรมจริยธรรม 
 2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการดำเนินงานร่วมกับเครือข่าย  สถานประกอบการ  เพ่ือประโยชน์ในการประกอบ
อาชีพและการศึกษาดูงาน 
 3. เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ  5 ด้านในการประกอบอาชีพ  ได้แก่  ศักยภาพด้านทรัพยากร
ภูมิอากาศ  ภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง ศิลปะวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์ 
 
 
 
 
 
 

แบบ กศ.ตน.15 



 
 

จุดมุ่งหมาย 
1. เพื่อใหผูเรียนมีความรู ความเขาใจ และฝกทักษะการทำน้ำพริกกากหมู พรอมทั้งวิธีแปรรูปใหเปน 

ผลิตภัณฑ สรางรายไดใหแกตนเองและชุมชน 
2. เพื่อใหผูเรียนสามารถจัดทำโครงการประกอบอาชีพ ซึ่งสงผลใหมองเห็นชองทางและตัดสินใจประกอบ 

อาชีพการทำน้ำพริกกากหมูที่สอดคลองกับศักยภาพตนเอง ชุมชน และสิ่งแวดลอม จนสามารถสรางรายไดที่มั่นคง 
ได 

3. เพื่อใหผูเรียน มีคุณธรรม จริยธรรม และจิตสำนึกความรับผิดชอบตอตนเอง ชุมชนและสังคม 
เป้าหมาย 

ประชาชนทั่วไป 
ระยะเวลา 
 จำนวน  6          ชั่วโมง 
  ภาคทฤษฎี 1   ชั่วโมง    
  ภาคปฏิบัติ 5   ชั่วโมง    
 
โครงสร้างหลักสูตร 
 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
การจัดกระบวน 

การเรียนรู ้
จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. 
 
 
 
 

ชองทางการ 
ประกอบอาชีพ 
การทำน้ำพริก
กากหมู 

-ความสำคัญของ 
การประกอบอาชีพ 
การทำน้ำพริกกาก 
หมู 
- ความเปนไปไดใน 
การ ประกอบ อาชีพ 
การทำน้ำพริกกาก 
หมู 
- แหลงเรียนรู 
-การตัดสินใจในการ 
เลือกอาชีพ 
การทำน้ำพริกกาก 
หมู 

- ความสำคัญในการประกอบ อาชีพ 
การทำน้ำพริกกากหมู 
– ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับการทำ 
อาชีพการทำน้ำพริกกากหมู 
-ความตองการของตลาด 
-การใชแรงงาน 
- การจัดหาวัสดุอุปกรณ 
-การเลือกทำเลที่ตั้ง 
- แหลงเรียนรู 
- ทิศทางการประกอบอาชีพการ 
ทำน้ำพริกกากหม ู

1. อธิบายเนื้อหา 
2. วิทยากรให้ความรู้ 
 

15  
นาท ี

 

2. ทักษะการ
ประกอบ 
อาชีพการ  
การทำ 
น้ำพริกกากหมู 
ขั้นตอนการ
ปฏิบัติ 

 - ขั้นเตรียมการประกอบการทำน้ำพริก
กากหม ู
- สถานที่/พื้นท่ี 
- การเตรียมวัสดุ 
-ความรูที่เก่ียวของในการประกอบ 
อาชีพการการทำน้ำพริกกากหมู 
-ขั้นตอนการนำมา 

วิทยากรอธิบาย 
เนื้อหาตามลำดับ 
ขั้นตอน พรอม 
สาธิต และใหผูเรียน 
ฝกปฏิบัติจริง การ 
ทำน้ำพริกกากหมู 

30 
นาท ี

5
ชั่วโมง 

 



 
 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
การจัดกระบวน 

การเรียนรู ้
จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

แปรรูปเปน รูปแบบชนิดตางๆได 
- การการทำน้ำพริกกากหม ู
-บรรจุผลิตภัณฑ 
- ขั้นตอนการเก็บ 
รักษาเพ่ือการ 
จำหนายหรือบริโภค 

3. การบริหาร
จัดการในการ  
ประกอบอาชีพ
การทำน้ำพริก
กากหมู 

การบริหารจัดการ 
การทำน้ำพริกกากหมู 
-การจัดการตลาดใน 
การทำน้ำพริกกากหมู 
-การวางแผนการ 
ดำเนินงานการทำ
น้ำพริกกากหมู 

- การบริหารการทำน้ำพริกกากหมู 
- การจัดการควบคุมคุณภาพใน การทำ 
น้ำพริกกากหม ู
- การลดตนทุนใน 
การทำน้ำพริกกากหมู 
– การวางแผนการผลิต 
- การจัดการตลาด 
ในการทำน้ำพริก 
กากหม ู
- ขอมูลความตองการ ของลูกคา 
- การกระจายผลิตภัณฑแปรรูป ไปสู 
ผูบริโภค 
- การวางแผน 
-  การตลาด 
- การออกแบบบรรจุ ภัณฑ 
-การวางแผนการดำเนินงาน 

วิทยากรอธิบาย 
เนื้อหาตามลำดับ 
พรอม ยกตัวอยาง 
ของจริงสาธิตใหดู 
และใหผูเรียนฝก 
ปฏิบัติเกี่ยวกับการ 
ควบคุมคุณภาพการ 
คำนวณตนทุน และ 
การ จัดการตลาด 
น้ำพริกกากหมู 

15 
นาท ี

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
สื่อการเรียนรู้ 

 1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การำน้ำพริกากหม ู

 2. แหล่งเรียนรู้,อินเทอร์เน็ตในเว็ปไซต์ต่าง ๆ 

 3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ 

 4. การแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 
 

การวัดและประเมินผล 

1. การฝึกปฏิบัติจริง 
2. ชิ้นงาน 
 

 



 
 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 

  3.   มีชิ้นงานจากการฝึกปฏิบัติ 
 

 

 


