
หลักสูตร วิชาการทำขนมวุ้นแฟนซี  
จำนวน  5 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 
ความเปน็มา 
 การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสำคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้ 
มีความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ  เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความ
เข้มแข็งให้แก่เศรษฐกิจชุมชน สามารถให้ประชาชนได้มีอาชีพท่ีและสร้างรายได้ ท่ีมั่นคง โดยเน้นการบูรณา
การให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำ
อย่างมี คุณภาพ  ท่ัวถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้มั่นคง มั่งค่ัง และมีงานทำอย่างยั่งยืน  มี
ความสามารถเชิงการแข่งขันท้ังในระดับภูมิภาคอาเซียนและระดับสากล ซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิต
ในรูปแบบใหม่ท่ีสร้างความม่ันคงให้แก่ ประชาชนและประเทศชาติ 
 สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ 
การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพิ่มข้ึนเรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไป
อย่างรวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจำนวนประชากรท่ีเพิ่มข้ึนทุกมุมโลก  มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมา
มากมาย  โดยเฉพาะด้านการดำรงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน  นอกจากจะมีการประกอบอาชีพ
เพื่อเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้ว  ยังมีสิ่งท่ีถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจำวัน  จึง
จำเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพื่อการอยู่รอด 
 ขนมไทย เป็นเอกลักษณ์ด้านวัฒนธรรมประจำชาติไทย มีความละเอียดอ่อนประณีตในการเลือกสรร
วัตถุดิบ วิธีการทำท่ีพิถีพิถัน รสชาติอร่อยหอมหวาน สีสันสวยงาม รูปลักษณ์ชวนรับประทาน และเป็นสิ่งท่ีมี
ความเกี่ยวข้องกับคนไทยมาแต่อดีตจนถึงปัจจุบัน การประกอบอาชีพธุรกิจอาหาร-ขนมไทย เป็นอาชีพอิสระ
ในการทำมาหากิน และสร้างรายได้ให้กับตนเอง  
หลักการ 

1. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพือ่การมีงานทำ ท่ีเน้นการบูรณาการเนือ้หาสาระ
ภาคทฤษฎีควบคู่ไปกับการฝกึปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถนำความรู้และทักษะไปประกอบอาชพีได้
จริงอยา่งมีคุณภาพและมีคุณธรรมจริยธรรม 

2. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการดำเนนิงานร่วมกับเครอืข่าย สถานประกอบการ เพื่อประโยชน์ในการ
ประกอบอาชพีและการศึกษาดูงาน 

3. เป็นหลักสูตรท่ีผูเ้รียนสามารถนำผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบ
ระดับการศึกษาขั้นพื้นฐาน พทุธศักราช 2551 ในรายวชิาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ 

4. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชพี ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร 
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและทำเลที่ต้ัง  ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชวีิต  และด้านทรัพยากร
มนุษย ์

 
 
 
 



 
จุดหมาย 
 เพื่อให้ผูเ้รียนมีคุณลักษณะดังนี้ 

1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสรา้งรายได้ท่ีมั่นคง มั่งค่ัง 
2. ตัดสินใจประกอบอาชพีให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดลอ้มอย่างมี

คุณธรรมจริยธรรม 
3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 
4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบรหิารจัดการในอาชพีได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
5. มีโครงการประกอบอาชพีเพื่อใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชพีของตนเอง 

กลุ่มเป้าหมาย 
 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
2. ผู้ที่มีอาชีพและตอ้งการพัฒนาอาชพี 

ระยะเวลา 
 จำนวน     5   ชั่วโมง 
 ภาคทฤษฎ ี    1     ชั่วโมง  
 ภาคปฏิบัต ิ    4     ชั่วโมง  
โครงสร้างหลักสูตร 

1. ช่องทางการประกอบอาชีพ     จำนวน    30   นาที 
1.1 ความสำคัญในการประกอบอาชีพ 
1.2 ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชพี 

2. ทักษะในการประกอบอาชพี     จำนวน   4  ชั่วโมง  30 นาที 
2.1  การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ที่ใช้ในการทำขนมวุ้นแฟนซี   
2.2 การทำขนมวุ้นแฟนซี  
2.3 การบรรจภุัณฑ ์

การจัดกระบวนการเรียนรู ้
1. การบรรยาย 
2. การสาธิต ทดลอง 
3. การศึกษาดูงาน 
4. การวิเคราะห์และสงัเคราะหบ์ทเรียน 
5. การฝึกปฏิบัต ิ

สื่อการเรียนรู ้
1. ศึกษาจากเอกสาร / ใบความรู้ 
2. ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน / วิทยากร / ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

การวดัและประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสตูร 



2. การประเมินผลระหว่างเรียนจากการปฏิบัติงานท่ีมีคุณภาพเพียงพอ สามารถสร้างรายได้ให้กับตนเอง  
ความสำเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

การจบหลักสูตร 
 1.  มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัตติามหลักสูตรไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 80  
 2.  มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
 3.  มีผลงานผ่านการประเมินทดสอบที่มีคุณภาพตามหลักเกณฑ์การทำขนมไทย อย่างนอ้ย 5 ชนิด 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 
 1.  หลักฐานการประเมินผล  
 
การเทียบโอน 
 ผู้เรียนที่จบหลักสูตรนีส้ามารถนำไปเทียบโอนผลการเรยีนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาขั้นพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพรายวชิาเลือกท่ีสถานศึกษาได้จัดทำขึ้นใน
ระดับใดระดับหนึ่ง 
 
 
 
 
 



รายละเอียดโครงสร้างหลกัสูตร “ วิชาการทำขนมวุ้นแฟนซี ” หลักสูตร 5 ช่ัวโมง 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา กิจกรรม จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1. ช่องทางการประกอบ
อาชีพ  
จำนวน  30  นาท ี

เพื่อให้ผูเ้รียนบอกความสำคัญในการ
ประกอบอาชพี 

1. ความสำคัญในการประกอบ
อาชพี 

 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนือ้หาจากใบความรู้  เรือ่ง
ความสำคัญในการประกอบอาชีพ 

2. ผู้เรียนและวิทยากรรว่มสนทนาแลกเปลี่ยน
ข้อมูลความคิดเห็น  

3. ผู้เรียนสรุปความรู ้

10 
นาที 

5 นาที 

เพื่อให้ผูเ้รียนสามารถวเิคราะห์ความ
เป็นไปได้ในการประกอบอาชพีธุรกิจ
การประกอบอาหาร  

2. ความเป็นไปได้ในการ 
ประกอบอาชพีธรุกิจการประกอบ

อาหาร 
2.1  การวิเคราะห์ตนเอง 
2.2  การวิเคราะห์ตลาด  
2.2  การลงทุน/แหล่งเงินทุน 
 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนือ้หาจากใบความรู้  เรือ่งความ
เป็นไปได้ในการประกอบอาชพีธุรกิจการ
ประกอบอาหาร  

2. ผู้เรียนและวิทยากรรว่มสนทนาแลกเปลี่ยน
ข้อมูลความคิดเห็น  

3. ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติวเิคราะห์ตนเอง  ตลาด และ
การลงทุน 

4. ผู้เรียนสรุปความรู ้

10 
นาที 

5นาที 

2. ทักษะการประกอบ
อาชีพ 5 ช่ัวโมง 30 
นาท ี
1 การเตรียมอุปกรณ ์
 
 
 
 

 
เพื่อให้ผูเ้รียนสามารถเลือกซือ้วัสดุ
อุปกรณ์ได้อย่างมีคุณภาพ 

 
1. การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ที่ใช้ใน
การทำขนมวุ้นแฟนซี        
   1.1  วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการทำ
การทำขนมวุ้นแฟนซี        
   1.2  งบประมาณในการจัดซื้อ
วัสดุอุปกรณ์  
   1.3  สถานท่ีจำหน่ายวัสดุ
อุปกรณ ์

 
1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนือ้หาจากใบความรู้  เรือ่งการ
เตรียมวสัดุอุปกรณ์ที่ใช้ในการทำขนมวุ้นแฟนซี        
2. วิทยากรอธิบายและสาธิตเก่ียวกับวัสดอุุปกรณ์ท่ี

ใช้ในการทำขนมวุ้นแฟนซี        
3. ผู้เรียนและวิทยากรรว่มสนทนาแลกเปลี่ยน

ข้อมูลความคิดเห็น  
4. ผู้เรียนสรุปความรู ้

10 
นาที 

20 นาที 
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เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา กิจกรรม 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎ ี ปฏบิัต ิ
2. การทำ 
ขนมวุ้นแฟนซี        

1. เพื่อใหผู้้เรียนสามารถบอกส่วนผสม
ของการทำขนมวุ้นแฟนซี        

2. เพื่อใหผู้้เรียนสามารถบอกข้ันตอน
การทำขนมวุ้นแฟนซี        

3. เพื่อใหผู้้เรียนสามารถการทำขนม
วุ้นแฟนซีได้        

4. เพื่อใหผู้้เรียนสามารถวิเคราะห์
งบประมาณในการทำขนมวุ้นแฟนซี
ได้        

2. การทำขนมวุ้นแฟนซี        
2.1 ส่วนผสมของการทำขนมวุ้น
แฟนซี        
2.2 ข้ันตอนการทำขนมวุ้นแฟนซี       
2.3งบประมาณการทำขนมวุน้
แฟนซี        

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนือ้หาจากใบความรู้  เรือ่งการ
ทำขนมวุ้นแฟนซี        

2. วิทยากรอธิบายและสาธิตเก่ียวกับ 
การทำขนมวุ้นแฟนซี        
3. ผู้เรียนฝึกปฏิบัตกิารทำขนมวุ้นแฟนซี        
4. วิทยากรประเมินผลการทำขนมวุ้นแฟนซี       

ของผู้เรียน 

20 นาที 3 ชั่วโมง 
20 นาที 

 

 3. การบรรจุภัณฑ ์ 1. เพื่อใหผู้้เรียนบอกความหมายของ
บรรจุภณัฑ์ได ้

2. เพื่อใหผู้้เรียนบอกวัสดุท่ีใชบ้รรจุ
ภัณฑ ์

3. เพื่อใหผู้้เรียนสามารถออกแบบ
บรรจุภณัฑ์ได ้

 

3.บรรจุภณัฑ ์
     3.1  ความหมายของบรรจุ
ภัณฑ์  
     3.2  วัสดุท่ีใช้บรรจภุัณฑ ์
     3.3 การบรรจุภัณฑ ์

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนือ้หาจากใบความรู้             
เรื่องบรรจภุัณฑ ์

2. วิทยากรอธิบายและสาธิตเก่ียวกับการบรรจุ
ภัณฑ ์

3. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการบรรจภุัณฑ ์
4. วิทยากรประเมินผลการบรรจุภณัฑ์ของผูเ้รียน 

10 นาที 10 นาที 



 


