
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง
หลักสูตรการทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก

จํานวน 6 ช่ัวโมง
กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ

ความเป็นมา
การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสําคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้ มี

ความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพเป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่
เศรษฐกิจชุมชนซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้กําหนดยุทธศาสตร์ 2555 ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ที่จะพัฒนา 5 ศักยภาพ
ของพื้นที่ใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทัน เพื่อแข่งขันได้ใน
เวทีโลก” ตลอดจนกําหนดภารกิจท่ีจะยกระดับการจัดการศึกษาเพื่อเพิ่มศักยภาพและขีดความสามารถให้ประชาชน
ได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆมุ่งพัฒนาคน
ไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทําอย่างมี คุณภาพท่ัวถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้
ม่ันคง ม่ังค่ัง และมีงานทําอย่างยั่งยืนมีความสามารถเชิงการแข่งขันท้ังในระดับภูมิภาคอาเซียนและระดับสากลซ่ึงจะ
เป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ท่ีสร้างความม่ันคงให้แก่ประชาชนและประเทศชาติ

สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่น ด้านเศรษฐกิจ
การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพิ่มขึ้นเรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่าง
รวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจํานวนประชากรที่เพ่ิมข้ึนทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมามากมาย
โดยเฉพาะด้านการดํารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเล้ียง
ตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจําวัน จึงจําเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์
เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพื่อการอยู่รอด

หลักการของหลักสูตร
1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทํา ท่ีเน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฎี

ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถนําความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมีคุณภาพและมี
คุณธรรมจริยธรรม

2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการดําเนินงานร่วมกับเครือข่าย สถานประกอบการ เพื่อประโยชน์ในการประกอบ
อาชีพและการศึกษาดูงาน

3. เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถนําผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ

4. เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและทําเลที่ตั้ง ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์



จุดหมาย
เพื่อให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้
1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีม่ันคงม่ังคั่ง
2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคมและสิ่งแวดล้อมอย่างมี

คุณธรรมจริยธรรม
3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ
4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ
5. มีโครงการประกอบอาชีพเพ่ือใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง

กลุ่มเป้าหมาย
มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ
1. ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ
2. ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ

ระยะเวลา
จํานวน 6 ชั่วโมง

- ทฤษฎี 1.30 ชั่วโมง
- ปฏิบัติ 4.30 ชั่วโมง

โครงสร้างหลักสูตร
1. ช่องทางการประกอบอาชีพ จํานวน 20 นาที

- ช่องทางการประกอบอาชีพ ความสําคัญและประโยชน์ของการทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก
- ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับการทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก

2. ทักษะการประกอบอาชีพ จํานวน 5 ชั่วโมง
- การเตรียมอุปกรณ์เครื่องมือ
- การเตรียมส่วนผสม
- วิธีการทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก
- วิธีการบรรจุภัณฑ์และเก็บรักษา

3. การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ จํานวน 20 นาที
- การคํานวณวัสดุ อุปกรณ์
- การเลือกใช้วัสดุท่ีมีอยู่ในท้องถ่ินทดแทนเพื่อเป็นการลดต้นทุนหรือเพิ่มทางเลือกให้กับผู้บริโภค
- ช่องทางการตลาด
- คํานวณต้นทุน กําไร ขาดทุน

4. โครงการประกอบอาชีพการทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก จํานวน 20 นาที
- ความสําคัญของโครงการประกอบอาชีพ
- องค์ประกอบของโครงการ
- ประโยชน์ของโครงการ
- การดําเนินการวัดและประเมินผล



การจัดกระบวนการเรียนรู้
1. จัดกิจกรรมสํารวจและวิเคราะห์ตนเอง ทรัพยากร อาชีพและความต้องการของตลาด เพื่อให้ผู้เรียนเห็น

ช่องทางการประกอบอาชีพ
2. จัดกิจกรรมวิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้กระบวนการคิดเป็นและความเป็นไปได้ รวมท้ังการศึกษาดูงานเพื่อการ

ตัดสินใจเลือกประกอบอาชีพ
3. ฝึกทักษะการประกอบอาชีพ

- เรียนรู้จากวิทยากร
- เรียนรู้ด้วยตนเอง จากส่ือต่างๆ แหล่งเรียนรู้ ผู้รู้
- เรียนรู้จากการลงมือปฏิบัติจริง
- เรียนรู้จากกลุ่ม โดยการพบกลุ่มเพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรู้

4. จัดกิจกรรมการเรียนรู้เก่ียวกับ การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ การบริหารจัดการ การผลิตและ
การบริหารจัดการทางการตลาด
ส่ือการเรียนรู้

1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก
2. แหล่งเรียนรู้/ อินเทอร์เน็ตในเวบ็ไซต์ต่างๆ
3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ
4. พบกลุ่มการแลกเปลี่ยนเรียนรู้

การวัดและประเมินผล
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร
2. การประเมินผลระหว่างเรียนจากการปฏิบัติงานท่ีมีคุณภาพเพียงพอ สามารถสร้างรายได้ให้กับตนเอง

ความสําเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร
การจบหลักสูตร

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80
3. มีผลงานผ่านการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักโภชนาการ



รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตรการทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก จํานวน 6 ช่ัวโมง

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฏี ปฏิบัติ
1. ช่องทางการประกอบอาชีพ 1.1 บอกความสําคัญใน

การประกอบอาชีพการ
ทําขนมเต้าส่วนและสาคู
เปียก ได้
1.2 บอกความเป็นไปได้
ในการประกอบอาชีพ
การทําขนมเต้าส่วนและ
สาคูเปียก ได้
1.3 บอกและหาแหล่ง
เรียนรู้ในการประกอบ
อาชีพการทําขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียก
ได้
1.4 บอกทิศทาง
พัฒนาการประกอบ
อาชีพการทําขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียก
ได้

1.1 ความสําคัญในการ
ประกอบอาชีพการทําขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียก
1.2 ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการทําขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียก
1.3 แหล่งเรียนรู้ เพิ่มเติม
สําหรับการการทําขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียก
1.4 ทิศทางพัฒนาการประกอบ
อาชีพการทําขนมเต้าส่วนและ
สาคูเปียก

1.1 ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร สื่ออิเล็กทรอนิกส์ สถาน
ประกอบการ สื่อของจริง สื่อบุคคลในชุมชน เพื่อนําข้อมูลมา
วิเคราะห์และใช้ในการประกอบอาชีพท่ีมีความเป็นไปได้ใน
ชุมชน
1.2 วิเคราะห์อาชีพท่ีจะสามารถเลือกประกอบอาชีพได้ใน
ชุมชนจากข้อมูลต่าง ๆ
1.3 ศึกษาดูงานในสถานประกอบการ แหล่งเรียนรู้ต่าง ๆ ใน
อาชีพท่ีตัดสินใจเลือก
1.4 กําหนดทิศทางพัฒนาการประกอบอาชีพโดยใช้
กระบวนการคิดเป็นและมีความเป็นไปได้ตามศักยภาพ 5 ด้าน
ได้แก่ ศักยภาพทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนท่ี ศักยภาพของ
พื้นท่ีตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพของภูมิประเทศ และทํา
เลท่ีตั้งของแต่ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม
ประเพณีและวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภาพของทรัพยากร
มนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่

20
นาที

-

-

-

-



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฏี ปฏิบัติ
2. ทักษะการประกอบอาชีพการ
ทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก

2.1 บอกอุปกรณ์ในการ
ทําขนมเต้าส่วนและสาคู
เปียกได้

2.2 บอกวิธีการทําขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียกได้

2.1 อุปกรณ์และข้ันตอนใน
การทําขนมเต้าส่วนและสาคู
เปียก
ส่วนผสมการทําขนมเต้าส่วน
และสาคูเปียก

 ขนมเต้าส่วน
1. ถ่ัวเขียวเราะเปลือก (ถ่ัว
ทอง) 1+1/4 ถ้วย
2. น้ําเปล่า 3+1/2 ถ้วย
3. ใบเตย 4-6 ใบ (ใส่หรือไม่ใส่
ก็ได้)
4. น้ําตาลทรายขาว 1 ถ้วย
5. แป้งมันสําปะหลัง 2 ช้อน
โต๊ะ
6. แป้งเท้ายายม่อม 2 ช้อน
โต๊ะ
7. น้ําเปล่า 1 ถ้วย (สําหรับ
ผสมแป้ง)
8. หัวกะทิ 1+1/4 ถ้วย
9. เกลือป่น 1/2 ช้อนชา

 สาคูเปียก
1.สาคูใบเตยเม็ดเล็ก 1 ถ้วย

2.นํ้าเปล่า 4 ถ้วย

3.นํ้าตาลทราย 1 ถ้วย

2.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารของอุปกรณ์ในการทําขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียกโดยวิทยากรอธิบายถึงวัสดุและอุปกรณ์ใน
การทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก
2.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษาอุปกรณ์ในวิธีการทําและฝึกปฏิบัติ
จัดให้ผู้เรียนรู้จักส่วนผสม วัตถุดิบและฝึกปฏิบัติ ไปพร้อมๆกัน
2.3 จัดให้ผู้เรียนได้เรียนรู้แพ็คเกจบรรจุภัณฑ์ท่ีเหมาะสมกับ
ผลิตภัณฑ์และยกตัวอย่างบรรจุภัณฑ์ท่ีเหมาะสมให้ผู้เรียนดู

30
นาที

4
ชั่วโมง
30
นาที



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฏี ปฏิบัติ
4.กะทิ 250 กรัม
5.แป้งสาลีอเนกประสงค์ 1
ช้อนชา
6.เกลือ 1 ช้อนชา
7.เผือกหั่นเต๋า
อุปกรณ์
1. หม้อ
2. ทัพพี
3. ช้อนตวง
4. มีดพร้อมเขียง
5. เตาแก๊ส
6. ถ้วยตวง
7.กะละมัง
2.2 วิธีทําขนมเต้าส่วนและ

สาคูเปียก

 ขนมเต้าส่วน
1.ล้างถั่วเขียวเราะเปลือกให้
สะอาดประมาณ 3-4 ครั้งจน
น้ําท่ีล้างถ่ัวนั้นใส จากนั้นแช่
น้ําท้ิงไว้ 2 ชั่วโมง
2. นําถั่วเขียวที่แช่น้ําแล้ววาง
ลงในผ้าขาวบางแล้วนําไปนึ่ง
ในชุดนึ่งที่มีน้ําเดือด ใช้ไฟปาน
กลาง นึ่งประมาณ 30-40



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฏี ปฏิบัติ
นาที พอครบเวลา ปิดเตา พัก
ถ่ัวเขียวทิ้งไว้
3. ใส่น้ําเปล่าลงในหม้อ ตาม
ด้วยใบเตยมัดเป็นปม ต้มจน
น้ําเดือดพล่าน
4. เติมน้ําตาลทรายลงไปคนให้
น้ําตาลทรายละลาย เค่ียวจน
เดือดอีกครั้งแล้วนําใบเตยท้ิง
5. ผสมแป้งมันสําปะหลังกับ
แป้งเท้ายายม่อม และน้ําเปล่า
คนผสมให้แป้งละลายเข้ากัน
6. เทส่วนผสมแป้งละลายน้ํา
ลงในหม้อน้ําเชื่อมท่ีเดือด ๆ
ใช้ไฟอ่อนแล้วคนผสม
ตลอดเวลาให้เข้ากันจนแป้ง
เหนียวและใส
7. ใส่ถ่ัวเขียวนึ่งสุกลงไปคน
ผสมให้เข้ากัน
8. รอจนเดือดอีกครั้ง ปิดไฟ
ยกลงจากเตา เตรียมไว้
9. ทําหน้ากะทิ โดยใส่กะทิลง
ในหม้อ ตามด้วยใบเตย และ
เกลือป่น นําขึ้นตั้งไฟอ่อนจน
น้ํากะทิเริ่มเดือดเล็กน้อยไม่



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฏี ปฏิบัติ
ต้องให้แตกมัน ปิดไฟ เตรียม
ไว้
10. ตักส่วนผสมเต้าส่วนลงใน
ถ้วยบรรจุภัณฑ์
11. นําใส่บรรจุภัณฑ์ ราดด้วย
หน้ากะทิ

 สาคูเปียก
1. ตั้งหม้อเติมน้ําเปล่า ต้มจน
เดือด ใส่เผือกลงไปต้มจนสุก
นิ่ม ตักข้ึนพักไว้
2. ล้างสาคูในน้ําให้สะอาด พัก
ไว้ให้สะเด็ดน้ํา
3. ตั้งหม้อเติมน้ํา ต้มจนเดือด
ใส่สาคูลงไปต้มใช้ไฟกลาง
ค่อนข้างอ่อน กวนเม็ดสาคูจน
สุกใส ปรุงรสด้วยน้ําตาลทราย
กวนต่อจนน้ําตาลละลาย ใส่
เผือกต้มลงไป ปิดไฟ คนให้เข้า
กัน
4. ตั้งหม้อไม่ต้องเปิดไฟ ใส่
กะทิ ตามด้วยแป้งกับเกลือ
คนให้แป้งละลาย เปิดไฟอ่อน
คนจนทุกอย่างละลายเข้ากัน
ปิดไฟ



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฏี ปฏิบัติ

2.3 บอกเรื่องแพ็คเกจ
บรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสม
กับผลิตภัณฑไ์ด้

5. ตักสาคูเผือกใส่ถ้วยบรรจุ
ภัณฑ์ ราดหน้าด้วยกะทิ
2.3 แพ็คเกจบรรจุภัณฑ์ท่ี
เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์
1. ต้องสามารถท่ีจะปกป้อง
ผลิตภัณฑ์สินค้าได้
2. ต้องคงคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์ให้ได้
3.จะต้องมีความสะดวกต่อการ
ขนส่งสินค้า
4.ต้องแสดงเอกลักษณ์ของ
สินค้าให้ได้มากท่ีสุด เช่น ใช้
ถ้วยใส
2.3 บรรจุภัณฑ์และเก็บรักษา
การออกแบบบรรจุภัณฑ์
สําหรับใส่อาหาร
1.ใช้ถ้วยใส ปิดด้วยฝาโดม ทํา
ให้สามารถมองเห็นขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียกด้านใน
ทําให้น่ากินได้
2.ตกแต่งขนมเต้าส่วนและสาคู
เปียกด้วยการราดน้ํากะทิ และ
โรยช้ินเผือกไว้ด้านบน ทําให้ดู
น่ากิน



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฏี ปฏิบัติ
3.ควรทําขายวันต่อวัน และ
เก็บรักษาในตู้เย็น

3. การบริหารจัดการในการ
ประกอบอาชีพการทําขนม
เต้าส่วนและสาคูเปียก

3.1 สามารถสํารวจและ
ศึกษา
แหล่งวัสดุ อุปกรณ์ ของ
แหล่งทรัพยากรได้
3.2 สามารถกําหนดและ
ควบคุมคุณภาพผลผลิต
ท่ีต้องการได้
3.3 สามารถลดต้นทุน
การผลิตแต่คุณภาพคง
เดิมได้
3.4 สามารถศึกษา
วิเคราะห์ปัจจัย
ความเส่ียงและการ
จัดการความเสี่ยงได้
3.5 สามารถศึกษาข้อมูล
การตลาด วิเคราะห์
ความต้องการของตลาด
ในชุมชนได้
3.6 สามารถกําหนด
ทิศทาง เป้าหมาย กล
ยุทธ์ และแผนการ
จัดการตลาดได้

3.1 สํารวจและศึกษาแหล่ง
วัสดุ อุปกรณ์ ของแหล่ง
ทรัพยากร
3.2 การกําหนดและควบคุม
คุณภาพผลผลิตท่ีต้องการ
3.3 การลดต้นทุนการผลิตแต่
คุณภาพคงเดิม
3.4 การศึกษาวิเคราะห์ปัจจัย
ความเส่ียงและการจัดการ
ความเส่ียง
3.5 การศึกษาข้อมูลการตลาด
วิเคราะห์ความต้องการของ
ตลาดในชุมชน
3.6 กําหนดทิศทาง เป้าหมาย
กลยุทธ์ และแผนการจัดการ
ตลาด
3.7 การกําหนดทิศทางการ
ส่งเสริมการขายรูปแบบ
ออนไลน์
3.8 การคิดต้นทุนการผลิต การ
กําหนดราคาขาย การส่งเสริมการ

ขาย การกระจายสินค้า

3.1 สํารวจและศึกษาแหล่งวัสดุ อุปกรณ์ของแหล่งทรัพยากร
3.2 การกําหนดและการควบคุมคุณภาพผลผลิตท่ีต้องการ
3.3 ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่คุณภาพคงเดิม
3.4 ศึกษา วิเคราะห์ ปัจจัยความเส่ียงท่ีคาดว่าจะเกิดข้ึน และมี
แนวทางในการจัดการความเส่ียง
3.5 ศึกษาข้อมูลการตลาด และวิเคราะห์ความต้องการของ
ตลาดในชุมชน
3.6 การกําหนดทิศทาง เป้าหมาย กลยุทธ์ และแผนการจัดการ
ตลาดที่เก่ียวข้องกับการทําขนมเต้าส่วนและสาคูเปียก
3.7 การกําหนดทิศทางการส่งเสริมการขายรูปแบบออนไลน์
3.8 ดําเนินการตามกระบวนการจัดการการตลาด เช่น
การคิดต้นทุนการผลิต การกําหนดราคาขาย การส่งเสริมการ
ขาย การกระจายสินค้า

20
นาที
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ทฤษฏี ปฏิบัติ
3.7 สามารถศึกษา
ช่องทางการขายรูปแบบ
ออนไลน์
3.8 สามารถคิดต้นทุน
การผลิตการกําหนด
ราคาขาย การส่งเสริม
การขาย การกระจาย
สินค้าได้

4. โครงการประกอบอาชีพการ
การทําขนมเต้าส่วนและสาคู
เปียก

4.1 บอกความสําคัญ
ของโครงการประกอบ
อาชีพได้
4.2 บอกองค์ประกอบ
ของโครงการได้
4.3 บอกประโยชน์ของ

โครงการได้
4.4 ดําเนินการวัดและ

ประเมินผล

4.1 ความสําคัญของโครงการ
ประกอบอาชีพ
4.2 องค์ประกอบของโครงการ
การประกอบอาชีพ
4.3 ประโยชน์ของโครงการ
4.4 การดําเนินการวัดและ
ประเมินผล

4.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้เรื่องความสําคัญ
ของโครงการประกอบอาชีพประโยชน์ของโครงการอาชีพ
องค์ประกอบของโครงการอาชีพ
4.2 ดําเนินการวัดและประเมินผล โดยใช้แบบวัดความรู้และ

การสังเกตทักษะการปฏิบัติจากวิทยากร

20
นาที


