
หลักสูตรการศึกษาตอ่เนื่อง 
หลักสูตรวิชาการทำไก่ย่าง จำนวน 5 ช่ัวโมง 

กลุ่มอาชพีพาณิชยกรรมและบริการ 
 
ความเปน็มา 

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสำคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มี 
ความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพเป็นการแก้ปัญหาการวา่งงานและส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่ 
เศรษฐกิจชุมชนซึง่กระทรวงศึกษาธิการได้กำหนดยุทธศาสตร์ 2555 ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ท่ีจะพัฒนา 5 ศักยภาพ 
ของพื้นท่ีใน 5 กลุ่มอาชพีใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รูเ้รา เท่าทัน 
เพื่อแข่งขันได้ในเวทีโลก”ตลอดจนกำหนดภารกิจท่ีจะยกระดับการจัดการศึกษาเพื่อเพิม่ศักยภาพและขีดความสามา
รถให้ประชาชนได้มีอาชพีที่สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคงโดยเน้นการบูรณาการใหส้อดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆมุ่ง 

พัฒนาคนไทย ให้ได้รับการศึกษาเพือ่พัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมี คุณภาพท่ัวถึงและเท่าเทียมกัน 
ประชาชนมีรายได้ม่ันคงมั่งค่ังและมีงานทำอย่างยั่งยืนมีความสามารถเชงิการแข่งขันท้ังในระดับภูมิภาคอาเซียนและ 

ระดับสากลซึง่จะเป็น การจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ท่ีสร้างความม่ันคงให้แก่ประชาชนและประเทศชาติ 
สภาพสังคมปัจจุบันมนุษยเ์ราได้รับผลกระทบจากการเปลีย่นแปลงในด้านต่างๆ เช่น ด้านเศรษฐกจิ 

การเมือง สังคมและสิ่งแวดลอ้มเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพิ่มข้ึนเรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่าง 
รวดเร็ว และไม่เพยีงพอกับจำนวนประชากรท่ีเพิ่มข้ึนทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมามากมาย 
โดยเฉพาะด้านการดำรงชพีและชวีิตความเป็นอยู่ของประชาชน  นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพือ่เป็นการเลีย้ง 
ตัวเองและครอบครวัแลว้  ยังมีสิ่งท่ีถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพือ่บริโภคประจำวนั จึงจำเป็นอย่างยิ่งท่ีมนุษย ์
เราจะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพื่อการอยู่รอด 
หลักการของหลักสูตร 

1.  เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการจดัการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทำ ท่ีเน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฎี 
ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริงผู้เรียนสามารถนำความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จรงิ 

2.  เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการดำเนินงานรว่มกับเครอืข่าย สถานประกอบการ เพื่อประโยชน์ในการประกอบ 
อาชพีและการศึกษาดูงาน 

3.  เป็นหลักสูตรท่ีผูเ้รียนสามารถนำผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ 
การศึกษาขั้นพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลอืกของสาระการประกอบอาชพี 

4.  เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการใชศั้กยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร 
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและทำเลที่ต้ัง  ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชวีิต  และด้านทรัพยากรมนษุย์ 



จุดหมาย 
เพื่อให้ผูเ้รียนมีคุณลักษณะดังนี้ 
1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชพี สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคงมั่งค่ัง 
2.  ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคลอ้งกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคมและสิ่งแวดล้อมอย่างมี 

คุณธรรมจริยธรรม 
1.  มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 
2.  มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชพีได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
3.  มีโครงการประกอบอาชพีเพือ่ใช้เป็นแนวทางในการพฒันาอาชพีของตนเอง 

กลุ่มเป้าหมายมี 2 กลุ่มเป้าหมายคือ 
 

1.  ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
2.  ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพฒันาอาชพี 

ระยะเวลา 
จำนวน 6 ชัว่โมง 

- ทฤษฏี 1 ชั่วโมง 
- ปฏิบัต ิ 4 ชั่วโมง 

โครงสร้างหลักสูตร 
1. ช่องทางการประกอบอาชพี จำนวน 20 นาที 

- ช่องทางการประกอบอาชพี ความสำคัญและประโยชน์ของการทำไก่ย่าง 
- ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการทำไก่ย่าง 

2. ทักษะการประกอบอาชีพ จำนวน 4 ชัว่โมง 
- การเตรียมอุปกรณเ์ครื่องมือ 
- การเตรียมส่วนผสม 
- วิธีการทำไก่ย่าง 
- วิธีการบรรจุภณัฑ์และเก็บรกัษา 

3. การบริหารจัดการในการประกอบอาชพี จำนวน 20 นาที 
- การคำนวณวัสดุ อุปกรณ ์
- การเลือกใชว้ัสดุท่ีมีอยูใ่นท้องถิ่นทดแทนเพื่อเป็นการลดต้นทุนหรือเพิ่มทางเลอืกให้กับผู้บริโภค 
- ช่องทางการตลาด 
- คำนวณต้นทุน กำไร ขาดทุน 



4. โครงการประกอบอาชพีการทำไก่ย่าง 20 นาที 
- ความสำคัญของโครงการประกอบอาชพี 
- องค์ประกอบของโครงการ 
- ประโยชน์ของโครงการ 

การจัดกระบวนการเรียนรู ้
1. จัดกิจกรรมสำรวจและวเิคราะห์ตนเอง ทรพัยากร อาชพีและความต้องการของตลาด เพื่อใหผู้้เรียนเหน็ 

ช่องทางการประกอบอาชีพ 
2. จัดกิจกรรมวิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้กระบวนการคิดเป็นและความเป็นไปได้ รวมท้ังการศึกษาดูงานเพื่อการ 

ตัดสินใจเลือกประกอบอาชพี 
3. ฝึกทักษะการประกอบอาชีพ 

- เรียนรู้จากวิทยากร 
-  เรียนรู้ด้วยตนเอง จากสื่อตา่ง ๆ แหล่งเรียนรู้ ผู้รู ้
-  เรียนรู้จากการลงมอืปฏิบัตจิริง 
-  เรียนรู้จากกลุ่ม โดยการพบกลุ่มเพื่อแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

4. จัดกิจกรรมการเรียนรู้เก่ียวกับ การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ การบริหารจัดการ การผลิตและ 
การบริหารจัดการทางการตลาด 
สื่อการเรียนรู ้

1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การทำไก่ย่าง 
2.  แหล่งเรียนรู้/ อินเทอรเ์นต็ในเว็ปไซต์ต่าง ๆ 
3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ 
4.  พบกลุ่มการแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

การวดัและประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหวา่งเรียนและจบหลกัสูตร 
2. การประเมินผลระหว่างเรยีนจากการปฏิบัติงานท่ีมีคุณภาพเพียงพอ สามารถสร้างรายได้ให้กับตนเอง 

ความสำเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 
การจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัตติามหลักสูตรไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 80 
2.  มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 60 
3.  มีผลงานผ่านการประเมินทดสอบที่มีคุณภาพตามหลักโภชนาการ 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
1.  หลักฐานการประเมิน 



รายละเอียดโครงสรา้งหลักสตูรวิชาการทำไก่ย่างเลิศรสจำนวน  5ช่ัวโมง 
 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู ้
ช่ัวโมง 

ทฤษฏ ี ปฏบิัต ิ
1. ช่องทางการ 
ประกอบอาชพี 

1.1 บอกความสำคัญในการประกอบ 
อาชพีการทำไก่ย่างได ้
1.2 
บอกความเป็นไปได้ในการ 
ประกอบอาชพีการทำไก่ย่างได้ 
1.3 
บอกและหาแหล่งเรียนรู้ในการ 
ประกอบอาชพีการทำไก่ย่างได้ 
1.4 บอกทิศทางพัฒนาการประกอบ 
อาชพีการทำไก่ย่างได ้

1.1 ความสำคัญในการประกอบ 
อาชพีการทำไก่ย่าง 
1.2 ความเป็นไปได้ในการประกอบ 
อาชพีการทำไก่ย่าง 
1.3 แหล่งเรยีนรู ้
1.4 
ทิศทางพัฒนาการประกอบ 
อาชพีการทำไก่ย่าง 

1.1 ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร สื่ออเิล็กทรอนิกส์ สถาน 
ประกอบการ สือ่ของจริง สือ่บุคคลในชุมชน เพือ่นำขอ้มูลมา 
วิเคราะห์และใช้ในการประกอบอาชีพท่ีมีความเป็นไปได้ใน 
ชุมชน 
1.2 
วิเคราะหอ์าชพีที่จะสามารถเลือกประกอบอาชีพได้ใน 
ชุมชนจากข้อมูลต่าง ๆ 
1.3 ศึกษาดูงานในสถานประกอบการ แหล่งเรยีนรู้ต่าง ๆ 
ใน อาชพีที่ตัดสินใจเลอืก 
1.4 กำหนดทิศทางพัฒนาการประกอบอาชีพโดยใช้ 
กระบวนการคิดเป็นและมีความเป็นไปได้ตามศักยภาพ 5 
ด้าน ได้แก่ ศักยภาพทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพื้นที่ 
ศักยภาพของพื้นท่ีตามลักษณะภูมอิากาศ ศักยภาพของภูมิ 
ประเทศ และทำเลท่ีตั้งของแต่ละประเทศ ศักยภาพของ 
ศิลปะ วัฒนธรรมประเพณีและวิถีชวีิตของแตล่ะพื้นท่ีและ 
ศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพื้นท่ี 

20 
นาที 

- 
 

- 
 

- 
 

- 

2. ทักษะการ 2.1 บอกอุปกรณ์ในการทำไก่ย่าง 2.1 อุปกรณ์ในการทำไก่ย่าง 2.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารของอุปกรณ์ในการทำไก่ย่าง  4 ชั่วโมง 
ประกอบอาชพีการ 2.2 บอกวิธีการทำไก่ย่าง -เนื้อไก่ ส่วนสะโพกติดหนัง 2.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษาอุปกรณ์ในวธิีการทำและฝึกปฏิบัต ิ  
ทำไก่ย่าง  -น้ำตาลทราย 2.3 จัดให้ผู้เรียนรูจ้ักส่วนผสม วัตถุดิบและฝึกปฏิบัต ิ  

  -น้ำมันหอย   

  -น้ำตาลปี้บ   
  -ซีอิ้วขาว   



 
 
 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู ้
ช่ัวโมง 

ทฤษฏ ี ปฏบิัต ิ
  -กระเทียม/พริกไทย/รากผักชี 

-ผงปรุงสชรส 
-สีผสมอาหาร ส้ม แดง 
-ไม้เสียบไก่ 
-นมสด 
-เกลือป่น 
วิธีการทำไก่ย่าง 
1.นำไก่มาห่ันเลาะกระดูกออก 
หั่น เป็นชิ้นพอคำ 
2.นำกระเทียมพริกไทยรากผกัชี 
โคลกรวมกัน 
3.นำส่วนผสมของกระเทียม 
พริกไทยรากผักชีที่โคลกไว้มาผสม 
กับส่วนผสมต่างๆซอีิ้วขาวน้ำมัน 
หอยน้ำตาลทรายน้ำตาลปี้บผงปรุ
ง รสคลุกเคล้าใหเ้ข้ากันให้น้ำตาล 
ละลายแล้วใส่สผีสมอาหารสลีะ 4 
หยด แล้วคนให้เข้ากัน 
4.นำเนื้อไก่ท่ีหั่นไวห้มักกับ 
ส่วนผสม ประมาณ 23ชัว่โมง 

   



 
 
 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู ้
ช่ัวโมง 

ทฤษฏ ี ปฏบิัต ิ
  5.นำเนื้อไก่ท่ีหมักไว้ไปเสียบไม ้

6. นำไก่ไปย่างจนสุก/จัดจานเสรฟิ 
   

3. การบริหารจัดการ 
ในการประกอบ 
อาชพีการทำไก่ย่าง 

3.1 สามารถสำรวจและศึกษา 
แหล่งวัสดุ อุปกรณ์ ของแหลง่ 
ทรัพยากรได ้
3.2 สามารถกำหนดและควบคุม 
คุณภาพผลผลิตท่ีตอ้งการได ้
3.3 สามารถลดต้นทุนการผลิตแต่ 
คุณภาพคงเดิมได้ 
3.4 สามารถศึกษาวเิคราะหป์ัจจัย 
ความเสี่ยงและการจัดการความ 
เสี่ยงได ้
3.5 สามารถศึกษาข้อมูลการตลาด 
วิเคราะห์ความต้องการของตลาด 
ในชุมชนได ้
3.6 สามารถกำหนดทิศทาง 
เป้าหมาย กลยุทธ์ และแผนการ 
จัดการตลาดได ้
3.7 สามารถคิดต้นทุนการผลิต 

3.1 สำรวจและศึกษาแหล่งวสัดุ 
อุปกรณ์ ของแหลง่ทรัพยากร 
3.2 การกำหนดและควบคุม 
คุณภาพผลผลิตท่ีตอ้งการ 
3.3 การลดต้นทุนการผลิตแต่ 
คุณภาพคงเดิม 
3.4 การศึกษาวิเคราะห์ปจัจยัความ 
เสี่ยงและการจัดการความเสีย่ง 
3.5 การศึกษาข้อมูลการตลาด 
วิเคราะห์ความต้องการของตลาด 
ในชุมชน 
3.6 กำหนดทิศทาง เป้าหมาย 
กลยุทธ์ และแผนการจัดการตลาด 
3.7 การคิดต้นทุนการผลิต การ 
กำหนดราคาขาย การส่งเสรมิการ 
ขาย การกระจายสินค้า 

3.1 สำรวจและศึกษาแหล่งวสัดุ 
อุปกรณ์ของแหล่งทรัพยากร 
3.2 
การกำหนดและการควบคุมคุณภาพผลผลิตท่ีต้องการ 
3.3 ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่คุณภาพคงเดิม 
3.4 ศึกษา วิเคราะห์ 
ปัจจัยความเสี่ยงที่คาดว่าจะเกิดข้ึน 
และมีแนวทางในการจัดการความเสีย่ง 
3.5 ศึกษาข้อมูลการตลาด 
และวเิคราะห์ความต้องการของ ตลาดในชุมชน 
3.6 การกำหนดทิศทาง เป้าหมาย กลยุทธ์ 
และแผนการ 
จัดการตลาดที่เก่ียวข้องกับการทำไก่ย่าง 
3.7 ดำเนินการตามกระบวนการจัดการการตลาด เช่น 
การคิดต้นทุนการผลิต การกำหนดราคาขาย 
การส่งเสริมการ ขาย การกระจายสินค้า 
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เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู ้
ช่ัวโมง 

ทฤษฏ ี ปฏบิัต ิ
 การกำหนดราคาขาย การส่งเสริม 

การขาย การกระจายสินค้าได้ 
    

4. โครงการประกอบ 
อาชพีการทำไก่ย่าง 

4.1 บอกความสำคัญของโครงการ 
ประกอบอาชพีได ้
4.2 บอกองค์ประกอบของโครงการ 
ได้ 
4.3 บอกประโยชน์ของโครงการได้ 
4.4 ดำเนินการวัดและประเมินผล 

4.1 ความสำคัญของโครงการ 
ประกอบอาชพี 
4.2 
องค์ประกอบของโครงการการ 
ประกอบอาชพี 
4.3 ประโยชน์ของโครงการ 

4.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรูเ้รื่องความสำคัญ 
ของโครงการประกอบอาชีพประโยชน์ของโครงการอาชพี 
องค์ประกอบของโครงการอาชีพ 
4.2 ดำเนินการวัดและประเมินผล 
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