
 
ชื่อหลักสูตร การทำกล้วยคาราเมล  จำนวน 6 ชั่วโมง 

หลักสูตรที่สอดคล้องกับบริบทชุมชน 
 

ความเป็นมา 
 ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอบางมูลนาก ดำเนินจัดโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน เป็นโครงการสำคัญตาม
พระราชบัญญัติส่งเสริมการเรียนรู้ พ.ศ.๒๕๖๖ มาตรา ๙ การเรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเองมีเป้าหมาย เพื่อพัฒนา
ศักยภาพ ทักษะและความเชี่ยวชาญเฉพาะด้านตามความถนัดของตน การประกอบอาชีพ การพัฒนาอาชีพ การ
ยกระดับคุณภาพชีวิตของตนครอบครัว ชุมชน หรือสังคม ในปัจจุบัน ผลิตภัณฑ์ทำความสะอาดภายในครัวเรือน
เป็นสิ่งจำเป็นที่ทุกครอบครัวต้องใช้ โดยเฉพาะน้ำยาเอนกประสงค์ ซึ่งมีจำหน่ายทั่วไปในท้องตลาด แต่ส่วนใหญ่มี
ราคาค่อนข้างสูงและมีส่วนผสมของสารเคมีที่อาจก่อให้เกิดการระคายเคืองต่อผิวหนัง และส่งผลกระทบต่อ
สิ่งแวดล้อม การส่งเสริมให้ประชาชนสามารถผลิตน้ำยาเอนกประสงค์ใช้เองได้จึงเป็นแนวทางที่ช่วยลดค่าใช้จ่าย
ภายในครัวเรือน เพิ่มความปลอดภัยในการใช้ผลิตภัณฑ์ และยังเป็นการเรียนรู้ที่สามารถต่อยอดสู่การประกอบ
อาชีพหรือสร้างรายได้เสริมให้แก่ตนเองและครอบครัวได้ หลักสูตรการทำน้ำยาเอนกประสงค์เอนกประสงค์จัดทำ
ขึ้นเพื่อให้ผู้เข้ารับการอบรมได้เรียนรู้กระบวนการและวิธีการผลิตน้ำยาเอนกประสงค์จากวัตถุดิบที่หาได้ง่ายใน
ท้องถิ่น มีต้นทุนต่ำ แต่มีคุณภาพดี สามารถนำไปใช้ได้จริงในชีวิตประจำวัน อีกท้ังยังเป็นการส่งเสริมให้ประชาชนมี
ความรู้ ทักษะ และเจตคติที่ดีต่อการประกอบอาชีพ สอดคล้องกับแนวคิดเศรษฐกิจพอเพียง และนโยบายของ
ภาครัฐในการส่งเสริมการเรียนรู้ตลอดชีวิต เพ่ือให้ประชาชนมีความสามารถในการพึ่งพาตนเองและพัฒนาคุณภาพ
ชีวิตอย่างยั่งยืน  การพัฒนาหลักสูตรอาชีพ จึงต้องปรับใหม่โดยการพัฒนาให้ครบวงจร ประกอบด้วย ช่องทางการ
ประกอบอาชีพ ทักษะของอาชีพ การบริหารจัดการ และโครงการอาชีพพร้อมแหล่งเงินทุน และให้ผู้เรียนที่เรียน
จบจากหลักสูตรอาชีพมีความมั่นใจว่าจะสามารถประกอบอาชีพสร้างรายได้ ได้อย่างแท้จริ ง การทำการทำน้ำยา
เอนกประสงค์เป็นอาชีพอิสระที่ผู้เรียนสามารถนำมาเป็นอาชีพหลักหรืออาชีพรองได้ เนื่องจากเป็นอาชีพที่ผู้สนใจ
สามารถเรียนรู้ได้ง่ายไม่ยุ่งยาก 

ดังนั้น สกร.อำเภอบางมูลนาก จึงได้จัดทำหลักสูตร วิชา การทำขนมกล้วยคาราเมล เพื่อฝึกทักษะอาชีพ 
สามารถสร้างรายได้ให้กับประชาชนซึ่งเป็นอาชีพเสริมลดรายจ่ายให้แก่ครอบครัวและเป็นการนำวัตถุดิบ ทรัพยากร
ในชุมชนมาใช้ประโยชน์ต่อการอุปโภค บริโภคในชุมชน ลดรายจ่าย สร้างอาชีพ เกิดรายได้เสริม 
 

หลักการของหลกัสูตร  

                   1. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและ
เท่า เท ียมกัน สามารถสร ้างรายได ้ท ี ่ม ั ่นคง และเป็นบุคคลที ่ม ีว ิน ัยเป ี ่ยมไปด้วยคุณธรรม จร ิยธรรม  
มีจิตสำนึก ความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อื่น และสังคม 
                   2. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถนำความรู้ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในชีวิตประจำวัน ลดรายจ่ายในครัวเรือน 
และพ่ึงพาตนเองได ้
                    3. เปนหลักสูตรเพื่อชวยสงเสริมอาชีพและเพ่ิมรายได 
 
 
 
 
 
 

แบบ พต.3 



จุดหมาย 

 เพ่ือให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้ 

  1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง มั่งค่ัง 

  2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อม
อย่างมีคุณธรรมจริยธรรม 

  3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 

  4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

  5. มีโครงการประกอบอาชีพเพ่ือใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง 

เป้าหมาย 
เป้าหมายคือประชาชนกลุ่มเป้าหมายนอกระบบโรงเรียน 

  1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
  2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
ระยะเวลา 
  จำนวน  6  ชั่วโมง 

ภาคทฤษฎี     1   ชั่วโมง   30  นาท ี
ภาคปฏิบัติ     4   ชั่วโมง   30  นาท ี

 
 

  



 

โครงสร้างหลักสูตร 
หลักสูตร การทำกล้วยอบเนย ประกอบด้วยเนื้อหา  4  เรื่อง จำนวน  6 ชั่วโมง ดังนี้ 

 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ช่องทางการ
ประกอบอาชีพการ
ทำกล้วยอบเนย 

1.1 สามารถอธิบาย
บอกความสำคัญ 
และคุณค่าทาง
โภชนาการของการ
ประกอบอาชีพได้ 
1.2 บอกความ
เป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการ
ทำกล้วย อบเนยและ
กล้วยฉาบได้แก่ การ
ลงทุน การตลาด 
วัสดุ อุปกรณ์ และ
ทำเลที่ตั้ง 
1.3 บอกและหา
แหล่งเรียนรู้ได้ 
1.4 บอกทิศทางการ
ประกอบอาชีพธุรกิจ
การทำกล้วยอบเนย   

1.1  ความสำคัญ และ
คุณค่าทางโภชนาการ
ของประกอบอาชีพการ 
ทำกล้วยอบเนยและ
กล้วยฉาบ   
1.2  ความเป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพการ
ทำกล้วยอบเนย   
       1.2.1   ความ
ต้องการของตลาด 
       1.2.2   การ
ลงทุนและการหาแหล่ง
เงินทุน 
       1.2.3   การ
จัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
       1.2.4   การ
เลือกทำเลที่ตั้ง 
       1.2.5   
กระบวนการจัดตั้งกลุ่ม 
1.3  แหล่งเรียนรู้/ภูมิ
ปัญญาชุมชน 
1.4  ทิศทางการ
ประกอบอาชีพการทำ
กล้วยอบเนย   
 

1.1  ศึกษาข้อมูลจาก
เอกสาร  สถาน
ประกอบการ                  
สื่อของจริง  สื่อบุคคลใน
ชุมชน  เพ่ือนำข้อมูลมา
วิเคราะห์และใช้ในการ
ประกอบอาชีพที่มีความ
เป็นไปได้ในชุมชน 
1.2 วิเคราะห์อาชีพท่ีจะ
สามารถเลือกประกอบ
อาชีพได้ในชุมชนจาก
ข้อมูลต่างๆ  
1.3 ให้ความรู้ และ
แลกเปลี่ยนเรียนรู้เรื่อง
กระบวนการจัดตั้งกลุ่ม 
1.4 ครู ผู้เรียน และผู้รู้ 
ร่วมกันอภิปราย
แลกเปลี่ยนเรียนรู้
เกี่ยวกับทิศการประกอบ
อาชีพการทำกล้วยอบ
เนย   ในรูปแบบที่
เหมาะสมกับตนเอง โดย
คำนึงถึง ศักยภาพ
ทรัพยากรธรรมชาติใน
แต่ละพ้ืนที่  ทำเลที่ตั้ง
ศักยภาพของทรัพยากร
มนุษย์ในชุมชนที่มีตาม
ฤดูกาล 
 

1 
ชั่วโมง 

 

- 

 

 

 



ที่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎ ี ปฏิบัต ิ

2. ทักษะการประกอบ
อาชีพการทำกล้วย
อบเนย 

2.1 สามารถอธิบาย
การเตรียมการ
ประกอบอาชีพการทำ
กล้วยอบเนย ได ้
2.2 สามารถบอก
ขั้นตอนวิธีการทำ
กล้วยอบเนย  ได ้
2.3 สามารถนำ
วัตถุดิบในชุมชนมา
ปรับใช้ในการทำกล้วย
อบเนย ได ้
 
 

2.1  ขั้นเตรียมการ
ประกอบอาชีพการทำ
กล้วยอบเนย  
2.1.1  สถานที่ / พื้นที่  
2.1.2  การคัดเลือก
วัตถุดิบในการทำกล้วย
อบเนย  เพื่อการค้า 
2.1.3  การทำความ
สะอาดวัตถุดบิ 
 2.1.4  ความรู้ที่
เก่ียวข้องในการประกอบ
อาชีพการทำกล้วยอบ
เนย   
2.2  ขั้นทำผลิตภัณฑ์
การทำกล้วยอบเนย   
2.2.1 การทำผลิตภัณฑ์ 
  
การทำกล้วยเคลือบ/
กล้วยฉาบ  
 2.2.2  การบรรจุ
ผลิตภัณฑ ์
 2..2.3 ขั้นตอนการเก็บ
รักษาเพื่อการบริโภคหรือ
จำหน่าย   
 
 

2.1 ให้ความรู้เกี่ยวกับ
การเตรียมการประกอบ
อาชีพ 
2.2 ศึกษาข้อมูลจาก
เอกสาร  สื่อ
อิเล็กทรอนิกส์  ผู้รู้  ภูมิ
ปัญญาชุมชน เก่ียวกับ
เร่ือง การเตรียมวัสดุ 
อุปกรณ์  การเตรียม
วัตถุดิบ  การเลือกสถาน
ประกอบการ และสถานที่
จำหน่าย 
2.4 จัดทำแผนการฝึก
ทักษะการประกอบอาชีพ 
2.5 ฝึกทักษะการทำ
กล้วยอบเนย    
        ขั้นตอนการทำ
ผลิตภัณฑ ์
  1.การคัดสรรวัตถุดิบ 
  2.การทำความสะอาด 
  3.ส่วนผสม 
  4.สาธิต/ปฏบิัต ิ
  5.บรรจุภัณฑ์พร้อม
จำหน่าย 
  6.การเก็บรักษาเพื่อการ
บริโภคหรือการจำหน่าย 
2.6 จดบันทึกผลการ
เรียนรู ้
2.7 วัดและประเมินผล
ตามหลักสูตรกำหนด 

- 3ชั่วโมง 



ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3. 3. การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ 

3.1 สามารถ
อธิบายการจัดการ
ผลิตการทำกล้วย
อบเนย   
 - การควบคุม
คุณภาพ 
 - การลดต้นทุนการ
ผลิต 
 - คุณธรรม 
จริยธรรมในการ
ประกอบอาชีพ 
3.2 สามารถจัดการ
การตลาดในการ
ผลิตผลิตภัณฑ์ได้ 
- สามารถสร้างจุด
ขาย โลโก้ได้ 
- เลือกการ
ประชาสัมพันธ์ให้
เหมาะสมกับ
ผลิตภัณฑ์ได้ 
 - การนำสินค้าเข้า
สู่กระบวนการ
มาตรฐานสินค้า 
 - การกระจาย
ผลิตภัณฑ์ไปสู่
ผู้บริโภค 
- บอกเทคนิคการ
ขาย 
- จัดทำบัญชี 
รายรับ–รายจ่าย 
- วางแผนการตลาด 

3.1  การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพการทำ
กล้วยเคลือบคาราเมล  
    3.1.1  การดูแล
รักษา และควบคุม
คุณภาพการทำกล้วย
อบเนย  ชนิดต่าง ๆ 
   3.1.2  การลด
ต้นทุนในการทำกล้วย
อบเนย  ชนิดต่าง ๆ 
  -  แหล่งจัดซื้อวัสดุ 
อุปกรณ์ 
   -  แหล่งจัดซื้อ
วัตถุดิบ 
  -  ความคุ้มทุน 
      3.2.3  เทคนิค
การขาย 
      3.2.4  เทคนิค
การตกแต่งร้าน 
      3.2.5  การทำ
บัญชี รายรับ–รายจ่าย 
 
 
 
 
 
 
 

3.1  การบริหาร
จัดการ  จัดให้ผู้เรียน
เรียนรู้จากการ
แลกเปลี่ยนเรียนรู้จาก
วิทยาการ/ผู้เชี่ยวชาญ 
หรือการศึกษาเอกสาร
ตามประเด็น ดังนี้ 
3.1.1 กำหนดและ
การควบคุมคุณภาพ
ผลผลิตที่ต้องการ 
3.1.2  การลดต้นทุน
การผลิต  แต่คุณภาพ
คงเดิม 
  -  แหล่งจัดซื้อวัสดุ 
อุปกรณ์ 
  -  ความคุ้มทุน 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

1 
ชั่วโมง 
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ชั่วโมง 
 

 

 

 

 

 

 

 



ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 

 
เนื้อหา 

 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

  
  ถอดบทเร ียนตาม

หล ักปร ัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง 
2 3 4 

ครูและผู้เรียน
ร่วมกันถอด
บทเรียน ตามหลัก
ปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง 
2 3 4 

 - 30 
นาท ี

 

 

สื่อการเรียนรู้ 
1. ศึกษาจากเอกสาร / ใบความรู้ / แผ่นพับ  
2. ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน / วิทยากร / ปราชญ์และภูมิปัญญาท้องถิ่น 

การวัดและประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีและปฏิบัติงานระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. แบบประเมินผลการจัดการศึกษาต่อเนื่อง (แบบ กศ.ตน.7 (๑) 
3. แบบประเมินความพึงพอใจ (แบบ กศ.ตน.10) 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
1. มีผลการเรียนภาคทฤษฎีและปฏิบัติงานระหว่างเรียนและจบหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
2. มีผลการประเมินจัดการศึกษาต่อเนื่องตามเกณฑ์ (แบบ กศ.ตน.7 (2) โดยมีคะแนนรวม ไม่น้อยกว่า 
    ร้อยละ ๖๐ 
3. มีความพึงพอใจระดับ ดี ขึ้นไป 

** หมายเหตุ สถานศึกษาสามารถปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
โครงการฝึกอบรม 

 

1. ชื่อโครงการ การทำกล้วยคาราเมล 
2. ความสอดคล้องกับนโยบาย 
       จุดเน้นการดำเนินงาน ของกรมส่งเสริมการเรียนรู้ ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๙ 

   2.1 นโยบายที่ 1 เรื่อง พลิกโฉมระบบการเรียนรู้สู่ความยืดหยุ่น เชื่อมโยง และไร้รอยต่อ 

ข้อที่ ๖ เสริมสร้างระบบประกันคุณภาพการศึกษา โดยบูรณาการกลไกการตรวจสอบและประเมินผล         

ทั้งภายในและภายนอก เพ่ือยกระดับมาตนฐานสถานศึกษาสู่ความเป็นเลิศ 

       2.2 ขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่ม่ันคง สร้างรายได้จริง และการพึ่งพาตนเองท่ียั่งยืน 

          ข้อที่ 1 ออกแบบพัฒนาหลักสูตรอาชีพให้สอดคล้องกับอัตลักษณ์พื้นที่ และความต้องการจ้างงานของ

ตลาดแรงงานในปัจจุบันและอนาคต 

          ข้อที่ 3 ส่งเสริมการเรียนรู้เพื่อสร้างผู้ประกอบการใหม่ สร้างโอกาสธุรกิจในชุมชน และการต่อยอด

ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นให้มีมูลค่าเพ่ิม 

ข้อที่ 4 พัฒนาทักษะและอาชีพใหม่ให้กลุ่มวัยเกษียณ เตรียมความพร้อมรองรับสังคมสูงวัย สามารถสร้าง

รายได้ พ่ึงพาตนเองได้ และลดภาระพ่ึงพิงทางสังคม 

   2.3 นโยบายที่ 3 เรื่อง ส่งเสริมการเรียนรู้เพื่อพัฒนาทักษะแห่งอนาคต สู่การเป็นพลเมืองท่ีเข้มแข็ง และ
มีคุณภาพ 

ข้อที่ ๒ มุ่งสน้างทักษะที่หลากหลาย (Multi Skill) และความยืดหยุ่น (Resilience) ให้ประชาชนพร้อมรับ
การเปลี่ยนแปลงของสังคมและโลกการทำงาน เช่น ทักษะการสื่อสารและการทำงานร่วมกัน ทักษะการเรียนรู้      
ตลอดชีวิตและการปรับตัว ทักษะด้านวัฒนธรรมและความคิดสร้างสรรค์ 

3. หลักการและเหตุผล 
ตามยุทธศาสตร์ชาติด้านความมั่นคง กำหนดแนวทางการพัฒนาและเสริมสร้างความจงรักภักดีต่อสถาบัน

หลักของชาติ พร้อมทั้งน้อมนำและเผยแพร่ ศาสตร์พระราชา หลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง รวมถึงแนวทาง

พระราชดำริต่าง ๆ และ พระราชบัญญัติส่งเสริมการเรียนรู้ พ.ศ.2566 กำหนดให้กรมส่งเสริมการเรียนรู้มีหน้าที่ใน

การจัดส่งเสริม และสนับสนุนการเรียนรู้ตลอดชีวิต การเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง และการเรียนรู้เพื่อคุณวุฒิตาม

ระดับหรือการเรียนรู้รูปแบบอื่น โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อพัฒนาบุคคลให้มีความสมบูรณ์ทั้งรางกาย จิตใจ อารมณ์ 

สังคมและสติปัญญา เป็นคนดี มีวินัย รู้จักสิทธิควบคู่กับหน้าที่และความ พัฒนาประเทศสูความสมดุลและยั่งยืน

กำหนดแนวทางการจัดกระบวนการเรียนรู้ตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

          จากนโยบายและความต้องการของกลุ่มเป้าหมายดังกล่าวข้างต้น ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอบางมูลนาก          

จึงจัดทำ โครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน หลักสูตร การทำการทำน้ำยาเอนกประสงค ์นี้ขึ้น 

4. วัตถุประสงค์  

แบบ พต.5 



4.1  เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้และเข้าใจขั้นตอนการทำการทำกล้วยคาราเมล อย่างถูกวิธี  
   4.2  เพื่อให้ผู้เรียนสามารถสามารถลงมือปฏิบัติและฝึกขั้นตอนการทำกล้วยคาราเมลได้จริง  

     4.3  เพื่อพัฒนาทักษะอาชีพการทำกล้วยคาราเมล ผลผลิตทางการเกษตรมาเพ่ิมมูลค่า 

 4.4  เพื่อส่งเสริมการต่อยอดเป็นอาชีพหรือสร้างรายได้เสริมให้ผู้เรียน 

5.  เป้าหมาย ประชาชน 

6.  สถานที่และระยะเวลาที่ดำเนินการ 

กิจกรรมหลกั วัตถุประสงค์ 
 

กลุ่มเป้าหมาย 
 

เป้าหมาย พ้ืนที่ดำเนินการ ระยะเวลา 
 

งบประมาณ 

หลักสตูร  
การทำกล้วย
คาราเมล 

1.  เพื่อให้ผู้เรียนมี
ความรู้และเข้าใจขั้นตอน
การทำการทำกล้วยคารา
เมล อย่างถูกวิธี  
 2.  เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถสามารถลงมือ
ปฏิบัติและฝึกขั้นตอน
การทำกล้วยคาราเมลได้
จริง  
 3.  เพื่อพัฒนาทักษะ
อาชีพการทำกล้วยคารา
เมล ผลผลติทาง
การเกษตรมาเพิ่มมูลค่า 
4.  เพื่อส่งเสริมการต่อ
ยอดเป็นอาชีพหรือสร้าง
รายได้เสริมใหผู้้เรียน 

ประชาชน
ทั่วไป 

6 คน ศูนย์การเรียนรู้ 
หมู่ 1 ตำบลบางไผ่ 
อำเภอบางมูลนาก 

13-14 ก.พ. 69 2,200 .- 

 

7.  วงเงินงบประมาณ 
 เบิกจ่ายจากเงินงบประมาณ ประจำปี พ .ศ. 2569 โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน  แผนงาน : ยุทธศาสตร์พัฒนา
คุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้ ผลผลิตผู้รับบริการการเรียนรู้เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการเรียนรู้เพื่อพัฒนา
ตนเอง งบรายจ่ายอื่น โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน ไตรมาส 1-2 (เดือน ตุลาคม 2568- เดือน มีนาคม 2569) รหัส
งบประมาณ  20334330005005000001 แหล่งของเงิน 6911500 รวมเป็นเงิน  2,200.-บาท (สองพันสองร้อยบาทถ้วน) 
ดังนี้ 
          1. ค่าตอบแทนวิทยากร                     จำนวน 1 คน x 6 ชั่วโมง x 200 บาท  =   1,200 บาท 

 2. ค่าวัสดุฝึกอบรม                                                                            =  1,000 บาท 
                               รวมทั้งสิ้น .......2,200..................บาท (สองพันสองร้อยบาทถ้วน) 

 

 



  
8.  แผนการใช้จ่ายงบประมาณ 
 

กิจกรรมหลัก ไตรมาสที่ 1 
(ต.ค.-ธ.ค. พ.ศ. 68) 

ไตรมาสที่ 2  
(ม.ค.-มี.ค. พ.ศ. 69) 

ไตรมาสที่ 3  
(เม.ย.-มิ.ย. พ.ศ. 

69) 

ไตรมาสที่ 4  
(ก.ค.-ก.ย. พ.ศ. 69) 

หลักสูตรการทำกล้วยคาราเมล - 2,200.- - - 
 
9. ผู้รับผิดชอบโครงการ  

นางวีณา  จันทรมณ ีครูศูนย์การเรียนรู้ 
  

10. เครือข่าย  
          1. ภูมิปัญญาท้องถิ่น  
 2. ผู้นำชุมชน 
 

11. โครงการที่เกี่ยวข้อง  
1. การศึกษาเพ่ือการเรียนรู้ตลอดชีวิต  
2. งานการศึกษาเพ่ือคุณวุฒิตามระดับ 
 

12. ผลลัพธ์ (Out come)  
            ผู้เข้าอบรมมีความรู้และทักษะในการทำขนมดอกดิน การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ได้อย่างถูกต้อง 
 
  

13. ดัชนี้ตัวชี้วัดผลสำเร็จของโครงการ  
            13.1 ตัวชี้วัดผลผลติ (Output)  
                  - มีผู้เข้าอบรมเข้าร่วมไม่น้อยกว่า 6 คน  
            13.2 ตัวชี้วัดผลลัพธ์ (Outcome)  
                  - ผู้ผ่านการอบรมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 สามารถทำการขนมดอกดิน  โดยไม่ต้องมีผู้สอนกำกับได้  
 

14. การติดตามและประเมินผลโครงการ  
            1.แบบประเมินความพึงพอใจ  
            2.สรุปผลการวิเคราะห์ผลการดำเนินกิจกรรม 
 
 

 

 

 

 

 

 



ตารางกำหนดการ 
โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน (หลกัสูตรฝึกอาชีพ 3-9 ชม.) การทำการทำน้ำยาเอนกประสงค์ 

วันที่ 13-14 กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2569 
ณ  ศกร.ระดับตำบลบางไผ่  ต.บางไผ่  อ.บางมูลนาก  จ.พิจิตร 

********************************************************** 

13  กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2569 

09.00 น – 09.30 น.  -   ลงทะเบียนผู้เข้าร่วมกิจกรรม 

09.30 น – 10.00 น.  -   ใหค้วามรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการทำกล้วยคาราเมล ขั้นตอน และการเลือก       

                                ใชอุ้ปกรณ์ ส่วนผสมตามสูตรขนมทอด (วิทยากรนางวรรยา หลำนุ้ย) 

10.00 น – 10.30 น. –   ความรู้ด้านความสะอาดในการทำการทำน้ำยาเอนกประสงค์ (วิทยากรนางวรรยา หลำนุ้ย) 

10.30 น – 12.00 น. -   สาธติขั้นตอน การทำขนมกล้วยคาราเมล (วิทยากรนางวรรยา หลำนุ้ย) 

                               การเตรียมอุปกรณ์  ส่วนผสม ตามขั้นตอน (วิทยากรนางวรรยา หลำนุ้ย) 

14  กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2569 

09.00 น – 10.30 น.  – ฝึกปฏิบัติการทำการทำการทำขนมกล้วยคาราเมล โดยผู้เข้ารับการฝึกอาชีพ  

10.30 น – 11.30 น.  – ฝึกปฏิบัติการทำขนมกล้วยคาราเมล จากผลผลิตทางการเกษตร 

                              (วิทยากรนางวรรยา หลำนุ้ย) 

11.30 น – 12.00 น.  - สรุปผลการฝึกอบรม แลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

 

 

หมายเหตุ  :     กำหนดการนี้อาจเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 

 

 

 
 

 


