
 

 

 
 

หลักสูตรการท้าขนมไทย ( ขนมวุ้นกะทิและวุ้นกะทิน ้าแดง ) จ้านวน 6 ช่ัวโมง 
สอดคล้องกับบริบทชุมชน 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ้าเภอวังทรายพูน 
------------------------------- 

ความเป็นมา  

 การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้               

มีความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็ง

ให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ 2561 ภายใต้กรอบที่จะพัฒนาศักยภาพของ

พ้ืนที่ในกลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทันเพ่ือแข่งขันได้ในเวทีโลก” 

ตลอดจนก าหนดภารกิจที่จะยกระดับการจัดการศึกษาเพ่ือเพ่ิมศักยภาพและขีดความ สามารถให้ประชาชนได้มี

อาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทย

ให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมี คุณภาพ ทั่วถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้

มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานท าอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิงการแข่งขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียนและระดับสากล 

ซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่สร้างความมั่นคงให้แก่ ประชาชนและประเทศชาติ นอกจาก

จะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้ว  ยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพ่ือ

บริโภคประจ าวัน จึงจ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพ่ือการอยู่รอด 

 ซึ่งการท าขนมไทยมีประวัติความเป็นมายาวนามตั้งแต่สมัยโบราณ เป็นเอกลักษณ์ของวัฒนธรรมไทย              

ที่สะท้อนถึงความประณีต ละเอียดอ่อนและภูมิปัญญาท้องถิ่นที่สืบทอดกันมายาวนานจนถึงปัจจุบันและยังเป็น

มรดกท่ีควรค่าแก่การอนุรักษ์และถ่ายทอดสู่คนรุ่นต่อไป 
 
หลักการของหลักสูตร  

 1.เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพที่สอดคล้องกับศักยภาพของชุมชนและความต้องการของ

ชุมชน 

 2.เป็นหลักสูตรที่เน้นการส่งเสริมการสร้างอาชีพใหม่ให้กับชุมชน 

 3.สามารถน าความรู้จากการฝึกอาชีพไปสร้างอาชีพเสริม เพ่ิมรายได้ให้กับตนเองและครอบครัว 

จุดมุ่งหมาย 

 1.เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้กับตนเองและครอบครัว 

2.เพื่อให้ผู้เรียนตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคมและสิ่งแวดล้อม 

3.เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจและฝึกทักษะบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

 

 

แบบ พต. 3 



 

 

เป้าหมาย 
 มี  2  กลุ่มเป้าหมาย  คือ 
 1.ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
 2.ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
ระยะเวลา 
 จ านวน     6   ชั่วโมง 
 ภาคทฤษฎี    1 ชั่วโมง 30 นาท ี
 ภาคปฏิบัติ    4 ชั่วโมง 30 นาท ี 
 

โครงสร้างหลักสูตร 
 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 

จ้านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ช่องทางการ
ประกอบ
อาชีพ 

1.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ความส าคัญในการ
ประกอบอาชีพ 
2.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถวิเคราะห์
ความเป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพ 
3.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
แหล่งเรียนรู้การ
ประกอบอาชีพ 
4.เพื่อให้ผู้เรียนได้
แบบอย่างการ
ประกอบอาชีพ 
5.เพื่อให้ผู้เรียนบอก                    
ทิศทางการ
ประกอบอาชีพ   

1.ความส าคัญใน
การประกาอบ
อาชีพ 
2.ความเป็นไปได้
ในการประกอบ
อาชีพ 
3.แหล่งเรียนรู้การ
ประกอบอาชีพ 
4.แบบอย่างการ
ประกอบอาชีพ 
5.ทิศทางการ
ประกอบอาชีพ   

1.ให้ผู้เรียนท าแบบทดสอบก่อน
เรียน 
2.ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจาก            
ใบความรู้เรื่องความส าคัญใน
การประกอบอาชีพ 
3.ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจาก           
ใบความรู้เรื่องความเป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพ 
4.ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูล           
ความคิดเห็น 
5.ให้ผู้เรียนศึกษาข้อมูลการ
ประกอบอาชีพการท าขนมไทย 
( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิน ำ้แดง ) 
6.ให้ผู้เรียนสรุปองค์ความรู้จาก
การศึกษาแหล่งเรียนรู้ 
7.วิทยากรและผู้เรียนร่วมกัน
วิเคราะห์ข้อมูลเกี่ยวกับการ
ประกอบอาชีพการท าขนมไทย 
( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิน ำ้แดง ) 
8.การใช้กระบวนการคิดเป็น
ก าหนดทิศทางการประกอบ
อาชีพ 

30 นาที - 



 

 

 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ้านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

2. ทักษะการ
ประกอบ
อาชีพ 

1.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
เลือกซื้อวัสดุอุปกรณ์ได้
อย่างมีคุณภาพ 
2.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
บอกส่วนผสมของการท า
ขนมไทย( วุ้นกะทิและ 
วุ้นกะทิน้ าแดง ) 
3.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ขั้นตอนการท าขนมไทย 
(วุ้นกะทิและวุ้นกะทิ 
น้ าแดง ) 
4.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
การท าขนมไทย ( วุ้นกะทิ
และวุ้นกะทิน้ าแดง ) 
5.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
วิเคราะห์งบประมาณใน
การท าขนมไทย (วุ้นกะทิ
และวุ้นกะทิน้ าแดง ) 

6.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ความหมายของ 
บรรจุภัณฑ์ 
7.เพื่อให้ผู้เรียนบอกวัสดุ 
ที่ใช้บรรจุภัณฑ์การท า
ขนมไทย( วุ้นกะทิและวุ้น
กะทิน้ าแดง ) 
8.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
บรรจุขนมไทย ( วุ้นกะทิ
และวุ้นกะทิน้ าแดง ) 

 

1.การเตรียมวัสดุ
อุปกรณ์ที่ใช้ในการ
ท าขนมไทย (วุ้นกะทิ
และวุ้นกะทิน้ าแดง ) 

1.1วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้
ในการท าขนมไทย
(วุ้นกะทิและวุ้นกะทิ
น้ าแดง ) 
1.2งบประมาณใน
การจัดซื้อวัสดุ 
อุปกรณ์ 
1.3สถานที่จ าหน่าย
วัสดุ อุปกรณ์ 
2.การท าขนมไทย  
( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิ
น้ าแดง ) 

2.1 ส่วนผสมของ
การท าขนม 
2.2 ขั้นตอนการ 
ท าขนม 
2.3 งบประมาณการ
ท าขนม 
3.บรรจุภัณฑ์ 
3.1 ความหมาย 
ของบรรจุภัณฑ์ 
3.2 วัสดุที่ใช้บรรจุ
ภัณฑ์การท าขนม 
3.3 การบรรจุภัณฑ์
การท าขนม 
 

1.วิทยากรอธิบายและสาธิต
เกี่ยวกับวัสดุ อุปกรณ์ท่ีใช้ในการ
ท าขนมไทย ( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิ
น้ าแดง ) 

2.ผู้เรียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปลี่ยนข้อมูลความคิดเห็น
เกี่ยวกับงบประมาณในการจัดซื้อ
วัสดุ อุปกรณ์และสถานที่จ าหน่าย
วัสดุ อุปกรณ์ 
3.วิทยากรอธิบายส่วนผสม 
ขั้นตอน ในการท าขนมไทย 
( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิน้ าแดง ) 

4.วิทยากรอธิบายและสาธิต
เกี่ยวกับการท าขนมไทย 
( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิน้ าแดง ) 
5.ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการท าขนมไทย
(วุ้นกะทิและวุ้นกะทิน้ าแดง ) 
6.วิทยากรประเมินผลการท า 
ขนมไทย (วุ้นกะทิและวุ้นกะทิ 
น้ าแดง ) 

7.วิทยากรอธิบายและสาธิต
เกี่ยวกับการบรรจุภัณฑ์ 
การท าขนมไทย (วุ้นกะทิและ 
วุ้นกะทิน้ าแดง ) 
8.วิทยากรประเมินผลงานของ
ผู้เรียน 
 
 
 
 
 

30 
นาท ี

4 
ชั่วโมง 

30 
นาท ี

 
 
 



 

 

 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ้านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3. การบริหาร
จัดการ 
ในการ
ประกอบ
อาชีพ 
 

1.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
เลือกท าเลที่ตั้งร้านค้าที่
เหมาะสมในการค้าขายได้ 
2.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ 
จัดและตกแต่งหน้าร้าน             
ให้มีความสะอาดและ
สวยงามได้ 
3.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถคิด
ราคาต้นทุนของการ
ประกอบอาชีพ 
4.เพื่อให้ผู้เรียนบอกวิธีการ
ขายขนมไทย (วุ้นกะทิและ
วุ้นกะทิน้ าแดง ) 
 5.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
วิธีการส่งเสริมการท า  
ขนมไทย ( วุ้นกะทิและวุ้น
กะทิน้ าแดง ) 
6.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถท า
บัญชีร้านค้าอย่างง่ายได้ 
7.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
ขายสินค้าผ่านช่องทาง
ออนไลน์ได้ 

1.การเลือกท าเล 
ที่ตั้งร้าน 
1.1ความส าคัญของ
การเลือกตั้ง 
1.2 หลักเกณฑ์ในการ
เลือกท าเลที่ตั้ง 
2.การจัดและตก
แต่งหน้าร้าน  
การคิดราคาต้นทุนและ
การวิเคราะห์จุดคุ้มทุน 
2.1 การคิดราคาต้นทุน 
-ค่าวัสดุอุปกรณ์การท า
ขนมไทย  
( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิ
น้ าแดง ) 
-ค่าส่วนผสมการท า
ขนมไทย  
( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิ
น้ าแดง ) 
-ค่าแรงงาน 
-ค่าสาธารณูปโภค 
2.2การวิเคราะห์
จุดคุ้มทุน 
3.การขายขนมไทย  
( วุ้นกะทิและวุ้นกะทิ
น้ าแดง ) 
4.การส่งเสริมการขาย 
4.1ความหมายการ
ส่งเสริมการขาย 
4.2 กลยุทธ์ส่งเสริม
การขาย 
5.การท าบัญชีร้านค้า
อย่างง่าย 
6.การขายสินค้า
ออนไลน์ 

1.ผู้เรียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปลี่ยนข้อมูลความคิดเห็น
เกี่ยวกับการความส าคัญของการ
เลือกตั้งร้านค้าและ 
หลักเกณฑ์ในการเลือกท าเลที่ตั้ง
ร้านค้า 
2.วิทยากรอธิบายและสาธิตการ
จัดและตกแต่งหน้าร้าน 
3.ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจัดและตก
แต่งหน้าร้านแล้วผู้เรียนและ
วิทยากรร่วมสนทนาแลกเปลี่ยน
ข้อมูลความคิดเห็น 
4.วิทยากรอธิบายและสาธิตการ
คิดราคาต้นทุนและการวิเคราะห์
จุดคุ้มทุน 
5.ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการคิดค านวณ
ต้นทุนและการวิเคราะห์จุดคุ้มทุน
และผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น 
6.วิทยากรอธิบายและสาธิตการ
ท าบัญชีร้านค้าอย่างง่าย 
7.วิทยากรอธิบายและสาธิตการ
ขายสินค้าออนไลน์ 
8.ผู้เรียนฝึกปฏิบัติแล้วผู้เรียนและ
วิทยากรร่วมสนทนาแลกเปลี่ยน
ข้อมูลความคิดเห็น 
9.ผู้เรียนสรุปองค์ความรู้ 
10.วิทยากรมอบหมายให้ผู้เรียน
ท าแบบทดสอบหลังเรียนและท า
แบบประเมินความพึงพอใจในการ
เข้าร่วมกิจกรรม 

30 
นาท ี

- 

 
 



 

 

สื่อการเรียนรู้  

-ศึกษาจากเอกสาร / ใบความรู้ 

การวัดผลประเมินผล 

1.การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2.การประเมินผลระหว่างเรียนจากการปฏิบัติงานที่มีคุณภาพเพียงพอ สามารถสร้างรายได้ให้กับตนเอง  

ความส าเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 

      1.มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  

      2.มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
โครงการฝึกทักษะอาชีพ หลักสูตรการท้าขนมไทย ( ขนมวุ้นกะทิและวุ้นกะทิน ้าแดง ) จ้านวน 6 ช่ัวโมง 

 

1. ชื่อโครงการ ฝึกทักษะอาชีพ หลักสูตรการท าขนมไทย ( ขนมวุ้นกะทิและวุ้นกะทิน้ าแดง ) จ านวน 6 ชั่วโมง 

2. ความสอดคล้องกับนโยบาย 

 2.1 ยุทธศาสตร์และจุดเน้นการด าเนินงานกรมส่งเสริมการเรียนรู้ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2569                

ด้านการขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่ม่ันคง สร้างรายได้จริงและการพ่ึงพาตนเองที่ยั่งยืน 

 2.2 นโยบายอธิบดี กรมส่งเสริมการเรียนรู้ที่เน้นสถานศึกษาทุกแห่งในสังกัด มีการส ารวจขนมพ้ืนถิ่น

จัดท าหลักสูตรและกิจกรรม ฝึกอาชีพขนมไทย เพ่ือคงไว้ซึ่งการอนุรักษ์และต่อยอดภูมิปัญญาขนมไทยโบราณ                 

ที่ใกล้สูญหายให้กลายเป็น Soft Power ของท้องถิ่น 

 2.3 ยุทธศาสตร์ข้อที่ 3 ด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย์ เป้าหมาย เพ่ือพัฒนาคน

และสังคมไทยให้เป็นรากฐานที่แข็งแกร่งของประเทศ 

 2.4 ยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี พ.ศ.2561 ถึง 2580 ด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย์

ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 

3. หลักการและเหตุผล  

 กรมส่งเสริมการเรียนรู้  ได้ให้ความส าคัญและขับเคลื่อนแนวทางการจัดการศึกษาตามนโยบาย “เรียนดี       

มีคุณธรรม” การพัฒนาผู้เรียนด้านทักษะอาชีพ เป็นโครงการที่มุ่งเน้นการปลูกฝังและเสริมสร้างทักษะที่จ าเป็น

ส าหรับการประกอบอาชีพให้กับผู้เรียน เพ่ือให้สามารถสร้างรายได้ระหว่างเรียน น าไปสู่การพ่ึงพาตนเองมีอาชีพ                

ที่มั่นคง และใช้เวลาว่างให้เกิดประโยชน์สูงสุด โดยเน้นการเรียนรู้จากประสบการณ์จริง ผ่านกิจกรรม หลากหลาย 

เช่น การฝึกท าขนม/อาหาร, การปลูกพืชแบบผสมผสาน, การสร้างสื่อ (Youtube)  ตามแนวการจัดกิจกรรม

พัฒนาคุณภาพผู้เรียน โดยการออกแบบกิจกรรมการเรียนรู้ การถ่ายทอดความรู้ที่สอดคล้องกับความ ต้องการของ

ผู้เรียน ที่สามารถสร้างอาชีพ เชิงสร้างสร้างสรรค์ตอบสนองตามความต้องการ ความสนใจของผู้เรียน สามารถใช้

ทรัพยากร ในการจัดการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง ได้อย่างเหมาะสม และมีประสิทธิภาพ โดยเรียนรู้จากปัญหา

จริงและการลงมือปฏิบัติ รวมถึงการน าเทคโนโลยีมาใช้เพ่ือการเรียนรู้ นั้น                    

ดังนั้น เพ่ือเป็นการสนับสนุนการขับเคลื่อนโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2569 

จุดเน้นการด าเนินงานของกรมส่งเสริมการเรียนรู้ด้านการขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่มั่นคง สร้างรายได้จริง  

และการพ่ึงพาตนเองที่ยั่งยืน และนโยบายของอธิบดีกรมส่งเสริมการเรียนรู้ ที่มุ่งเน้นให้เกิดการอนุรักษ์และ                 

ต่อยอดภูมิปัญญาขนมไทยพ้ืนถิ่นที่เสี่ยงต่อการสูญหาย ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ าเภอ วังทรายพูน                          

จึงเข้าร่วมจัดกิจกรรมงาน Sweet Heritage สืบสานต านานขนมไทย หลักสูตรการท าขนมไทย ( ขนมวุ้นกะทิและ

วุ้นกะทิน้ าแดง ) เพ่ือเป็นการสาธิตและฝึกอาชีพให้กับประชาชนทั่วไป อีกทั้ง ยังเป็นการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ 

ผลิตภัณฑ์ชุมชนด้านทักษะอาชีพอีกด้วย    

 

แบบ พต. 5 



 

 

4. วัตถุประสงค์  

 1. เพ่ือส่งเสริมการมีอาชีพ ให้กับผู้สนใจที่ต้องการเข้าสู่อาชีพใหม่เพ่ิมโอกาสหรือพัฒนาต่อยอด                   

อาชีพเดิม                        

2.เพ่ือให้ประชาชนทั่วไป ได้รู้จักขนมไทยพ้ืนถิ่นที่เสี่ยงต่อการสูญหายคงไว้ซึ่งการอนุรักษ์และสืบสาน               

ภูมปิัญญาท้องถิ่น สามารถพัฒนาตนเองให้มีทักษะด้านอาชีพได้          

3. เพ่ือเผยแพร่ประชาสัมพันธ์และการสนับสนุนให้เกิดช่องทางการจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์สินค้า 

5. เป้าหมาย ประชาชนทั่วไป  จ านวน 6  คน 

6. วิธีการด้าเนินการ  
 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนที่

ด าเนินการ 

ระยะเวลา งบประมาณ 

1.ประชุม
วางแผนการ
ด าเนินงาน 

เพ่ือสร้าง
ความเข้าใจ
และสามารถ
ปฏิบัติใน
แนวทาง
เดียวกันและ
ก าหนด
กิจกรรม 

ประชาชน
ทั่วไป 

6 คน สกร.ระดับ
อ าเภอ 
วังทรายพูน 

30 ม.ค.2569 - 

2.ประสานงาน
เชิญวิทยากร
ภายนอก
สถานศึกษา 

เพ่ือ
ประสานงาน
วิทยากรในการ
ประกอบการ
จัดกิจกรรม 

วิทยากร
ภายนอก 

1 คน สกร.ระดับ
อ าเภอ 
วังทรายพูน 

30 ม.ค.2569 - 

3.เสนอ
โครงการเพ่ือ
เสนอขออนุมัติ
การด าเนินงาน
มีข้ันตอนที่
ชัดเจนน าไปสู่
การปฏิบัต ิ

เพ่ือจัดท า
โครงการเพื่อ
เสนอขอ
อนุมัติ
โครงการ 
 

1 โครงการ 1 คน สกร.ระดับ
อ าเภอ 
วังทรายพูน 

11 ก.พ.2569 - 

 

 

 



 

 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนที่

ด าเนินการ 

ระยะเวลา งบประมาณ 

4.ปฏิบัติงาน
ตามโครงการที่
ได้รับการ
อนุมัติจัด
กิจกรรมสาธิต
อาชีพฝึกอาชีพ
ให้กับ
ประชาชนที่
สนใจเพ่ือเพ่ิม
ทักษะการ
เรียนรู้ในการ
น าไปพัฒนา
และสามารถ
ประกอบอาชีพ
หรือต่อยอด
อาชีพได้ 

1.เพ่ือส่งเสริม
การมีอาชีพ 
ให้กับผู้สนใจที่
ต้องการเข้าสู่
อาชีพใหม่เพ่ิม
โอกาสหรือ
พัฒนาต่อยอด                   
อาชีพเดิม  
2.เพ่ือให้
ประชาชน
ทั่วไป ได้รู้จัก
ขนมไทยพื้น
ถิ่นที่เสี่ยงต่อ
การสูญหาย
คงไว้ซึ่งการ
อนุรักษ์และ
สืบสาน 
ภูมปิัญญา
ท้องถิ่น 
สามารถ
พัฒนาตนเอง
ให้มีทักษะ
ด้านอาชีพได้  
3.เพ่ือเผยแพร่
ประชาสัมพันธ์
และการ
สนับสนุนให้
เกิดช่อง
ทางการจัด
จ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์
สินค้า                  

ประชาชน
ทั่วไป 

6 คน อาคาร
เอนกประสงค์  
หนองกระทุ่ม 
ม.2 
ต.หนองปล้อง  
อ.วังทรายพูน 
จ.พิจิตร 

17-18  ก.พ.69 
09.00 -12.00 น. 

2,200 บาท 

 



 

 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนที่

ด าเนินการ 

ระยะเวลา งบประมาณ 

5.สรุปและ
รายงานผลจัด
กิจกรรมสาธิต
อาชีพฝึกอาชีพ
ให้กับ
ประชาชน 

1.เพื่อจัดท า

เป็นข้อมูล

สารสนเทศ

และการ

เผยแพร่

ประชาสัมพันธ์

2.รายงานผล

ต่อผู้ที่

เกี่ยวข้อง 

ครูศูนย์การ
เรียนรู้ 

1 คน สกร.ระดับ
อ าเภอ 
วังทรายพูน 

หลังเสร็จสิ้น
กิจกรรม 

- 

 

7. วงเงินงบประมาณทั งโครงการ   

 ใช้งบประมาณประจ าปี 2569 แผนงาน:ยุทธศาสตร์พัฒนาคุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้  ผลผลิต

ผู้รับบริการการเรียนรู้เพ่ือพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการเรียนรู้เพื่อพัฒนาตนเอง งบรายจ่ายอ่ืน โครงการพัฒนา

อาชีพชุมชน รหัสงบประมาณ 20334330005000001 จ านวน 2,200.-บาท (-สองพันสองร้อยบาทถ้วน-)

รายละเอียดดังนี้  

1.ค่าวัสดุ ( ขนมวุ้นกะทิและวุ้นกะทิน้ าแดง )  จ านวน  1,000.-    บาท 

2.ค่าตอบแทนวิทยากร  จ านวน 1 คน X 6 ชั่วโมงๆละ200 บาท จ านวน      1,200.-    บาท 

     รวมเป็นเงิน  2,200.-    บาท    

   ตัวหนังสือ (-สองพันสองร้อยบาทถ้วน- ) 

8. แผนการใช้จ่ายงบประมาณ  
 
กิจกรรมหลัก ไตรมาสที่ 1 

(ต.ค.-ธ.ค. พ.ศ.2568) 

ไตรมาสที่ 2 

(ม.ค.-มี.ค. พ.ศ.2569) 

ไตรมาสที่ 3 

(เม.ย.-มิ.ย. พ.ศ.2569) 

ไตรมาสที่ 4 

(ก.ค.-ก.ย.พ.ศ.2569) 

1.ส ารวจความ
ต้องการในการจัด
กิจกรรม 

- ด าเนินงาน - - 

2.จัดท าแผนการจัด
กิจกรรม 

- ด าเนินงาน - - 

3.ประสานงาน
ผู้เกี่ยวข้อง  

- ด าเนินงาน - - 



 

 

 

กิจกรรมหลัก ไตรมาสที่ 1 

(ต.ค.-ธ.ค. พ.ศ.2568) 

ไตรมาสที่ 2 

(ม.ค.-มี.ค. พ.ศ.2569) 

ไตรมาสที่ 3 

(เม.ย.-มิ.ย. พ.ศ.2569) 

ไตรมาสที่ 4 

(ก.ค.-ก.ย.พ.ศ.2569) 

4.จัดเตรียมวัสดุ
อุปกรณ์ 

- ด าเนินงาน - - 

5.ด าเนินการจัด
กิจกรรม 

- 2,200 บาท - - 

6.ติดตาม
ประเมินผล 

- ด าเนินงาน - - 

7.สรุปรายงานผล
การจัดกิจกรรม 

- ด าเนินงาน - - 

 

9. ผู้รับผิดชอบโครงการ  

 นางสาวนิตยา มงคลมณี 

10. เครือข่าย  

 ผู้น าชุมชนบ้านหนองกระทุ่ม ม.2 ต.หนองปล้อง อ.วังทรายพูน จ.พิจิตร 

11. โครงการที่เกี่ยวข้อง  

 -โครงการประกันคุณภาพภายในสถานศึกษา สกร.ระดับอ าเภอวังทรายพูน 

12. ผลลัพธ์ (Out come)   

 ผู้เข้าร่วมโครงการได้รับความรู้ ความเข้าใจ และทักษะด้านการท าขนมไทยพ้ืนถิ่น การท าขนมไทย                  

(ขนมวุ้นกะทิและวุ้นกะทิน้ าแดง) สามารถน าความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพ สร้างรายได้เสริมหรือต่อ

ยอดอาชีพเดิมได้ อีกทั้งเป็นการ ส่งเสริมการอนุรักษ์และสืบสานภูมิปัญญาขนมไทยพ้ืนถิ่นที่เสี่ยงต่อการสูญหายให้

คงอยู่ต่อไป รวมถึงเกิดการ แลกเปลี่ยนเรียนรู้ระหว่างวิทยากรและผู้เข้าร่วมกิจกรรม อันน าไปสู่การสร้างเครือข่าย

ด้านอาชีพในชุมชน 

13. ดัชนี ตัวชี วัดผลส้าเร็จของโครงการ 

 13.1 ตัวชี วัดผลผลิต (Output) 

  1.มีผู้เข้าร่วมโครงการหลักสูตรการท าขนมไทย (ขนมวุ้นกะทิและวุ้นกะทิน้ าแดง) เป็นไปตามเป้าหมายที่

ก าหนด 

  2.มีการจัดกิจกรรมสาธิตและฝึกปฏิบัติการท าขนมไทย (ขนมวุ้นกะทิและวุ้นกะทิน้ าแดง) ครบถ้วนตาม

แผนงานและระยะเวลาที่ก าหนด 

  3.มีผู้เข้าร่วมโครงการได้รับองค์ความรู้เกี่ยวกับการท าขนมไทยพ้ืนถิ่น 

  



 

 

 13.2 ตัวชี วัดผลลัพธ์ (Outcome) 

  1. ผู้เข้าร่วมโครงการมีความรู้ ความเข้าใจ และทักษะด้านการท าขนมไทยพ้ืนถิ่นเพ่ิมขึ้น  

  2. ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถน าความรู้และทักษะที่ได้รับไปใช้ในการประกอบอาชีพ   

  3. ผู้เข้าร่วมโครงการมีความพึงพอใจต่อการจัดกิจกรรมในระดับดีขึ้นไป 

14. การติดตามและประเมินผลโครงการ 

 1.การสังเกตการมีส่วนร่วมระหว่างการอบรม   

2. แบบประเมินความพึงพอใจ 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

ก้าหนดการจัดอบรม 
โครงการฝึกทักษะอาชีพ หลักสูตรการท้าขนมไทย ( ขนมวุ้นกะทิและวุ้นกะทิน ้าแดง ) จ้านวน 6 ช่ัวโมง 

ระหว่างวันที ่17-18 เดือน กุมภาพันธ์ พ.ศ.2569 
ณ อาคารเอนกประสงค์ บ้านหนองกระทุ่ม ม.2 ต.หนองปล้อง อ.วังทรายพูน จ.พิจิตร 

 
วันที่ 17 กุมภาพันธ์ 2569 
08.00 - 08.30 น.  ลงทะเบียน 
08.30 – 09.00 น.   ชี้แจงวัตถุประสงค์ในการจัดกิจกรรม 
  ทดสอบความรู้ก่อนการอบรม 
 โดย นางสาวนิตยา มงคลมณี 
09.00 – 12.00 น.  วิทยากรบรรยายให้ความรู้เกี่ยวกับเรื่องช่องทางการประกอบอาชีพ 
                        วิทยากรบรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติเกี่ยวกับทักษะการประกอบอาชีพการท าขนมไทย  
                          (ขนมวุ้นกะทิ )  

   วิทยากรบรรยายให้ความรู้เกี่ยวกับเรื่องการบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ 
                        การแลกเปลี่ยนการเรียนรู้ร่วมกัน 
  โดยวิทยากร นางสาวอุไรวรรณ วงษ์บุญมาก 

    
วันที่ 18 กุมภาพันธ์ 2569 
08.00 – 09.00 น.  ลงทะเบียน 
09.00 – 12.00 น.   วิทยากรบรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติสาธิตการท าขนมไทย ( วุ้นกะทิน้ าแดง ) 
                         การแลกเปลี่ยนการเรียนรู้ร่วมกัน 
  โดยวิทยากร นางสาวอุไรวรรณ วงษ์บุญมาก 

    ทดสอบความรู้หลังอบรม 
    ประเมินความพึงพอใจผู้เข้าร่วมอบรม 

  โดย นางสาวนิตยา มงคลมณี 
 
หมายเหตุ   :  ก าหนดการอาจมีการเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 

 

 


