
 
หลักสูตร วิชาการทำขนมวุ้นแฟนซี จำนวน 6 ชั่วโมง 

หลักสูตรที่สอดคล้องกับบริบทชุมชน 
 

 
ความเป็นมา 

ปัจจุบันสภาพเศรษฐกิจและสังคมมีการเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็ว ส่งผลให้ประชาชนจำนวนมากต้อง
เผชิญกับปัญหาด้านรายได้และค่าครองชีพ การส่งเสริมให้ประชาชนมีความรู้ ทักษะ และอาชีพเสริมที่สามารถ
นำไปใช้ได้จริงในชีวิตประจำวัน จึงเป็นภารกิจสำคัญของศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ใ นการพัฒนาศักยภาพผู้เรียน    
และประชาชนในชุมชนให้สามารถพ่ึงพาตนเองได้อย่างยั่งยืน 

การทำวุ ้นแฟนซีเป็นกิจกรรมที่ใช้วัตถุดิบไม่ซับซ้อน ลงทุนต่ำ สามารถเรียนรู ้ได้ในระยะเวลาสั้น        
และเหมาะสมกับผู้เรียนทุกช่วงวัย อีกทั้งวุ้นแฟนซียังเป็นผลิตภัณฑ์ที่ได้รับความนิยมในตลาด สามารถพัฒนาเป็น
อาชีพเสริมหรือสร้างรายได้ให้กับครอบครัวและชุมชนได้เป็นอย่างดี หากมีการออกแบบลวดลายให้สวยงาม 
คำนึงถึงสุขาภิบาลอาหาร และรู้จักการตั้งราคาและการตลาดอย่างเหมาะสม 

ดังนั้น ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้จึงได้จัดทำ หลักสูตรการทำวุ้นแฟนซี ระยะเวลา 6 ชั่วโมง ขึ้น เพ่ือ
ส่งเสริมให้ผู้เรียนมีความรู้ความเข้าใจและทักษะในการทำวุ้นแฟนซีอย่างถูกวิธี สามารถนำไปประยุกต์ใช้ในชีวิตจริง 
ต่อยอดเป็นอาชีพหรือรายได้เสริม และสอดคล้องกับแนวทางการส่งเสริมการเรียนรู้ตลอดชีวิตและการพัฒนา
ทักษะอาชีพตามบริบทของชุมชนอย่างแท้จริง 
หลักการของหลักสูตร 
 1. เพื่อส่งเสริมการเรียนรู้ตลอดชีวิตและพัฒนาทักษะอาชีพที่สามารถนำไปใช้ได้จริง ผ่านกระบวนการ
เรียนรู้เชิงปฏิบัติ 
 2. เพื่อสร้างโอกาสในการประกอบอาชีพหรืออาชีพเสริม โดยใช้วัตถุดิบและอุปกรณ์ที่หาได้ง่าย ลงทุนต่ำ 
และเหมาะสมกับบริบทชุมชน 
 3. เพื่อพัฒนาผู้เรียนให้สามารถนำความรู้ไปประยุกต์ใช้ในชีวิตประจำวันได้อย่างเหมาะสม สอดคล้องกับ
นโยบายของศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้  

แบบ พต.3 

 



จุดหมาย 
 เพ่ือให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้ 
  1. ให้ผู้เรียนมีความรู้และทักษะในการทำวุ้นแฟนซีอย่างถูกวิธี สามารถปฏิบัติได้จริง 
  2. ให้ผู้เรียนสามารถนำความรู้ไปใช้ประกอบอาชีพหรือสร้างรายได้เสริมได้อย่างเหมาะสม 
  3. ให้ผู ้เร ียนมีทัศนคติที ่ด ีต่อการเรียนรู ้และการพัฒนาอาชีพ สามารถพึ ่งพาตนเองได้ใน
ชีวิตประจำวัน 

เป้าหมาย 
เป้าหมายคือประชาชนกลุ่มเป้าหมายนอกระบบโรงเรียน 

  1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
  2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
 
ระยะเวลา 
  จำนวน  6  ชั่วโมง 
  - ทฤษฎี  2  ชั่วโมง 
  - ปฏิบัติ  4  ชั่วโมง 
 
 

 

 



โครงสร้างหลักสูตรวิชาการทำขนมวุ้นแฟนซี จำนวน 6 ชั่วโมง 

 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. 1. ช่องทางการ
ประกอบอาชีพ  
 

1.1  เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกความสำคัญใน
การประกอบอาชีพ 
การทำขนมวุ้นแฟนซี 
1.2  เพ่ือให้ผู้เรียน
วิเคราะห์ ความ
เป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพรับ
จัดทำการทำขนมวุ้น
แฟนซี 
1.3. เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกทิศทางการ
ประกอบอาชีพรับ
จัดทำการทำขนมวุ้น
แฟนซี 

1. ความสำคัญของการ
การทำขนมวุ้นแฟนซี 
2. ความเป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพ 
3. แหล่งเรียนรู้เกี่ยวกับ
งานการทำขนมวุ้น
แฟนซี 
4. ทิศทางการประกอบ
อาชีพรับจัดทำงานการ
ทำขนมวุ้นแฟนซี 
   

1.1  วิทยากรบรรยาย
ความสำคัญของการทำ
ขนมวุ้นแฟนซี ผู้เรียน
ร่วมแลกเปลี่ยนเรียนรู้
และสรุปผลการเรียนรู้ 
1.2  ผู้เรียนรว่ม
แลกเปลี่ยนเรียนรู้และ
วิเคราะห์ข้อมูลความ
เป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพรับจัดทำ
การทำขนมวุ้นแฟนซี 
และสรุปผลการเรียนรู้ 
วิทยากรช่วยเสนอแนะ
เพ่ิมเติม 
1.3  วิทยากรแนะนำ
แหล่งเรียนรู้การทำขนม
วุ้นแฟนซี ให้ผู้เรียนได้
ศึกษาเพ่ิมเติม แล้ว
สรุปผลการเรียนรู้ 
1.4  ผู้เรียนสรุปผลการ
เรียนรู้จากการฟัง
บรรยาย ผลการ
วิเคราะห์ข้อมูลจากการ
แลกเปลี่ยนเรียนรู้ความ
เป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพ และ
การศึกษาแหล่งเรียนรู้
เพ่ิมเติม แล้วเขียน
แนวคิดเก่ียวกับทิศ
ทางการประกอบอาชีพ
รับจัดทำงานการทำขนม
วุ้นแฟนซีวิทยากร
ตรวจสอบและเสนอแนะ
เพ่ิมเติม 
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ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

2. 2. ทักษะการ
ประกอบอาชีพ  
 

2.1 บอกความ
เป็นมาและประโยชน์
ของการทำขนมวุ้น
แฟนซี 

1. ความรู้เบื้องต้น
เกี่ยวกับการทำขนมวุ้น
แฟนซี 
1.1 ประวัติความ
เป็นมาและประโยชน์
ของการทำขนมวุ้น
แฟนซี  
1.2 การเลือกและ
เตรียมวัตถุดิบการทำ
ขนมวุ้นแฟนซี 
1.3 การเตรียมวัตถุดิบ
อุปกรณ์การทำขนมวุ้น
แฟนซี 
1.4 การเก็บการทำ
ขนมวุ้นแฟนซี  

2.1  ผู้เรียนแลกเปลี่ยน
เรียนรู้ถึงความเป็นมา
และความสำคัญของการ
ทำขนมวุ้นแฟนซี ผู้สอน
รวบรวมข้อมูลสรุปและ
อธิบายเพิ่มเติม 
2.2  ผู้สอนสาธิตวธิีการ
จัดเตรียมวัสดุการทำ
ขนมวุ้นแฟนซี 
2.3  ผู้เรียนฝึก
ปฏิบัติการทำขนมวุ้น
แฟนซี ตามที่กำหนด 
ผู้สอนสังเกต ตรวจสอบ 
ประเมินผลการปฏิบัติ 
2.4 ผู้สอนบรรยาย
ประกอบตัวอย่างของ
จริงเรื่องวัสดุอุปกรณ์ท่ี
ใช้ในงานการทำขนมวุ้น
แฟนซี ผู้เรียนสังเกต 
สอบถาม และบันทึกการ
เรียนรู้ และทำกิจกรรม
ตามท่ีกำหนด ผู้สอน
สังเกตการมีส่วนร่วม 
ประเมินผลการปฏิบัติ 

- 4
ชั่วโมง 

3. 3. การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ 
 

3.1 บอก
องค์ประกอบในการ
ประกอบอาชีพได้ 
3.2 บอกวิธีการเพ่ิม
มูลค่าการทำขนมวุ้น
แฟนซี 
3.3 คำนวณราคา
จำหน่ายขนมวุ้น
แฟนซี 
3.4 ระบุช่อง
ทางการจัดจำหน่าย
ขนมวุ้นแฟนซี 

การบริหารจัดการใน
การประกอบอาชีพ 
3.1  องค์ประกอบการ
ประกอบอาชีพ 
- เวลา  
- แรงงาน 
- ทุน  
- แหล่งวัตถุดิบ   
- แหล่งจัด

จำหน่าย   
3.2  การจัดการอาชีพ 
- ผลิตภัณฑ์   

3.1 ผู้เรียนแลกเปลี่ยน
เรียนรู้เรื่อง
องค์ประกอบในการ
ประกอบอาชีพ วิธีเพ่ิม
มูลค่างานไม้กวาดดอก
หญ้า วิทยากรอธิบาย
เพ่ิมเติม  
3.2 วิทยากรบรรยาย
ความรู้เรื่องการตลาดใน
การจัดการอาชีพ  
3.3 ผู้เรียนร่วม
แลกเปลี่ยนเรียนรู้เรื่อง 

1 
ชั่วโมง 

- 
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เรียนรู้ 
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  3.5 บอกวิธีการ
ส่งเสริมการจำหน่าย
ขนมวุ้นแฟนซี 
3.6 จัดทำบัญชี
รายรับ – รายจ่าย ได้ 
3.7  บอก
คุณลักษณะของผู้
ประกอบธุรกิจที่ดีได้ 
 

- ราคา   
- การจัด

จำหน่าย    
- การขาย/

การตลาด 
3.3  การทำจัดทำบัญชี
รายรับ – รายจ่าย 
3.4  คุณลักษณะของผู้
ประกอบธุรกิจที่ดี 
 

การเพ่ิมมูลค่างานการ
ทำขนมวุ้นแฟนซี ช่อง
ทางการจัดจำหน่ายหรือ
รับงาน วิธีการส่งเสริม
การจำหน่ายหรือเพ่ิม
ปริมาณ การทำขนมวุ้น
แฟนซี วิทยากรอธิบาย
เพ่ิมเติมและให้
ข้อเสนอแนะ 
3.4 ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ
วิธีการคำนวณราคา
จำหน่ายการทำขนมวุ้น
แฟนซี 
3.5 วิทยากรบรรยาย
วิธีการจัดทำบัญชี
รายรับ - รายจ่ายในการ
ประกอบอาชีพรับงาน
การทำขนมวุ้นแฟนซี 
ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจัดทำ
บัญชี 
3.6 ผู้เรียนระดมความ
คิดเห็นเกี่ยวกับ
คุณลักษณะของ
ผู้ประกอบการธุรกิจที่ดี 
วิทยากรสรุปและ
อธิบายเพิ่มเติม 
 

 - 
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4. โครงการประกอบ
อาชีพการทำขนม
วุ้นแฟนซี 

4.1 เขียนโครงการ
ในแต่ลองค์ประกอบ 
ให้เหมาะสมและ
ถูกต้องได้ 
4.2 ตรวจสอบความ
เป็นไปได้ของ
โครงการ ประเมิน
โครงการ/ปรับปรุง
โครงการได้ 
4.3 สามารถถอด
บทเร ี ยนตามหลั ก
ปรัชญาของเศรษฐกิจ
พอเพียง 2 3 4 
 

4.1 การเขียนโครงการ
ประกอบอาช ีพ เ พ่ื อ
นำไปสู่การปฏิบัติจริง 
4.2 ก า ร ต ร ว จ ส อ บ
ความเป ็น ไปได ้ของ
โครงการ การประเมิน
โครงการ /ปร ับปรุ ง
โครงการ 
4.3 ถอดบทเรียนตาม
หลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง  
2 3 4 

4.1 จ ัดให ้ผ ู ้ เ ร ียนฝึก
ป ฏ ิ บ ั ต ิ ก า ร เ ข ี ย น
โครงการประกอบอาชีพ 
4.2 กำหนดให้ผ ู ้ เร ียน
เขียนโครงการอาชีพของ
ตนเองและตรวจสอบ
ความ เป ็ น ไป ได ้ ข อ ง
โ ค ร ง ก า ร  แ ล ะ ก า ร
ประเมินความเหมาะสม
แ ล ะ ส อ ด ค ล ้ อ ง ข อ ง
โครงการอาชีพ 
4.3  คร ู และผ ู ้ เ ร ี ยน
ร ่วมก ันถอดบทเร ี ยน 
ตามหล ักปร ัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง  
2 3 4 
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สื่อการเรียนรู้ 
1. ศึกษาจากเอกสาร / ใบความรู้ / แผ่นพับ  
2. ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน / วิทยากร / ปราชญ์และภูมิปัญญาท้องถิ่น 

การวัดและประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีและปฏิบัติงานระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. แบบประเมินผลการจัดการศึกษาต่อเนื่อง (แบบ กศ.ตน.7 (๑) 
3. แบบประเมินความพึงพอใจ (แบบ กศ.ตน.10) 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
1. มีผลการเรียนภาคทฤษฎีและปฏิบัติงานระหว่างเรียนและจบหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
2. มีผลการประเมินจัดการศึกษาต่อเนื่องตามเกณฑ์ (แบบ กศ.ตน.7 (2) โดยมีคะแนนรวม ไม่น้อยกว่า

ร้อยละ ๖๐ 
3. มีความพึงพอใจระดับ ดี ขึ้นไป 

 
** หมายเหตุ สถานศึกษาสามารถปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 
 
 



แบบ พต. 5  

 

 

1. ชื่อโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน การทำขนมวุ้นแฟนซี 

2. ความสอดคล้องกับนโยบาย 

จุดเน้นการดําเนินงาน กรมส่งเสริมการเรียนรู้ ประจําปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๙  

๒. ขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่มั่นคง สร้างรายได้จริง และการพึ่งพาตนเองที่ยั่งยืน  

      ๒.๑ ออกแบบและพัฒนาหลักสูตรอาชีพให้สอดคล้องกับอัตลักษณ์พื้นที่ และความต้องการจ้างงาน           
ของตลาดแรงงานในปัจจุบันและอนาคต  

      ๒.๒ ส่งเสริมแนวทาง “Learn to Earn” ควบคู่กับการ Upskill / Reskill / Newskill เพ่ือให้ผู้เรียนสร้าง
รายได้ทั้งในระหว่างเรียนและหลังจบการศึกษา  

      ๒.๓ ส่งเสริมการเรียนรู้เพื่อสร้างผู้ประกอบการใหม่ สร้างโอกาสทางธุรกิจในชุมชน และการต่อยอด 
ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นให้มีมูลค่าเพ่ิม  

      ๒.๔ พัฒนาทักษะและอาชีพใหม่ให้กลุ่มวัยเกษียณ เตรียมความพร้อมรองรับสังคมสูงวัย สามารถสร้าง
รายได้ พ่ึงพาตนเองได้ และลดภาระพ่ึงพิงทางสังคม 

3. หลักการและเหตุผล 

            ตามท ี ่ กรมส ่ ง เสร ิมการ เร ี ยนร ู ้  ได ้ ดำ เน ินการข ับ เคล ื ่ อนโครงการพ ัฒนาอาช ีพช ุ มชน                     
(หลักสูตรฝึกอาชีพ 3-9 ชม.) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 จากสภาพเศรษฐกิจและสังคมในปัจจุบัน          
ที่มีการเปลี่ยนแปลงอย่างต่อเนื่อง ส่งผลให้ประชาชนในชุมชนต้องเผชิญกับปัญหาด้านรายได้และความมั่นคง      
ในการประกอบอาชีพ การส่งเสริมอาชีพด้านอาหารและขนมไทยพื้นถิ่นจึงเป็นแนวทางสำคัญในการสร้างรายได้
เสริมและพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากให้เข้มแข็ง ขนมถั่วแปบเป็นขนมไทยพื้นบ้านที่มีเอกลักษณ์ด้านรสชาติ ใช้
วัตถุดิบในท้องถิ่น ขั้นตอนการผลิตไม่ซับซ้อน และเป็นที่นิยมของผู้บริโภคทุกช่วงวัย สามารถพัฒนาเป็นอาชีพเพ่ือ
การจำหน่ายได้ 
           ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอบางมูลนาก เล็งเห็นความสำคัญของการอนุรักษ์และสืบสานภูมิ
ปัญญาขนมไทยควบคู่กับการพัฒนาอาชีพ จึงได้จัดทำโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน (หลักสูตรฝึกอาชีพ 3 –9 
ชั่วโมง)   เรื่อง การทำขนมข้าวโปงขึ้น เพ่ือส่งเสริมให้ประชาชนได้เรียนรู้และฝึกทักษะการทำขนมไทยอย่างถูกต้อง        
เน้นการเรียนรู้จากการปฏิบัติจริง ตั้งแต่การคัดเลือกวัตถุดิบ การเตรียมแป้ง การทำไส้ การปั้นและการคลุกขนม
กับงาขาว งาดำ รวมถึงการคำนึงถึงความสะอาดและความปลอดภัยด้านอาหาร เพื่อให้ผู้เข้ารับการอบรมสามารถ   
นำความรู้ไปใช้ประกอบอาชีพ สร้างรายได้เสริม ต่อยอดเป็นอาชีพ และช่วยสืบสานขนมไทยพื้นถิ่นให้คงอยู่สืบไป
อย่างยั่งยืน 
 
 



 
4. วัตถุประสงค์  

          4.1 เพื ่อส ่งเสร ิมการมีอาช ีพ ให ้ก ับผ ู ้สนใจที ่ต ้องการเข ้าส ู ่อาช ีพใหม่เพิ ่มโอกาสหรือพัฒนา                     
ต่อยอดอาชีพเดิม  

4.2 เพื ่อให้ประชาชนทั่วไป ได้รู ้จักขนมไทยพื้นถิ ่นที ่เสี ่ยงต่อการสูญหายคงไว้ซึ ่งการอนุรักษ์และ           
สืบสานภูมิ ปัญญาท้องถิ่น สามารถพัฒนาตนเองให้มีทักษะด้านอาชีพได้  

4.3 เพ่ือเผยแพร่ประชาสัมพันธ์และการสนับสนุนให้เกิดช่องทางการจัดจำหน่ายผลิตภัณฑ์สินค้า 
 

5. กลุ่มเป้าหมาย  

ประชาชนทั่วไป จำนวน 6 คน 

๖. วิธีดำเนินการ 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนทีด่ำเนินการ ระยะเวลา ระยะเวลา 
งบประมาณ 

หลักสูตรการทำ
ขนมวุ้นแฟนซี 

1. เพื ่อให ้ผ ู ้ เร ียนมี
ความร ู ้และ  เข ้าใจ
ขั้นตอนอย่างถูกวิธี  
2. เพ ื ่ อ ให ้ ผ ู ้ เ ร ี ยน
สามารถลงมือปฏิบัติ
ได้จริง  
3. เพื ่อพัฒนาทักษะ
ให้ได ้มาตรฐาน  
4. เพื ่อส ่งเสริมการ 
ต ่อยอด  เป ็นอาชีพ
หรือสร้างรายได้เสริม 

ประชาชน ทั่วไป 6 คน สกร.ระดับอำเภอ
บางมูลนาก 

2๔-2๕ 
กุมภาพันธ์ 

256๙ 

2,200.- 

 
๗. วงเงินงบประมาณทั้งโครงการ 

ใช้เงินงบประมาณรายจ่ายประจำปี พ.ศ. 2569 จาก แผนงาน : ยุทธศาสตร์พัฒนาคุณภาพการศึกษา 
และการเรียนรู้ ผลผลิตผู้รับบริการการเรียนรู้เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการเรียนรู้เพื่อพัฒนาตนเอง  
งบรายจ ่ ายอ ื ่ น  โครงการพ ัฒนาอาช ีพช ุมชน (หล ักส ูตรฝ ึกอาช ีพ 3 -9 ชม . )  รห ัสงบประมาณ 
20334330005005000001 แหล่งของเงิน 6911500 ได้ร ับจัดสรรงบประมาณ  2,200.- บาท  
(สองพันสองร้อยบาทถ้วน) รายละเอียดดังนี้ 
      7.1 ค่าตอบแทนวิทยากร                     จำนวน 1 คน x 6 ชั่วโมง x 200 บาท  = 1,200 บาท  
      7.2 ค่าวัสดุฝึกอบรม                                                                            = 1,000 บาท  
                                       รวมทั้งสิ้น .......2,200..................บาท (สองพันสองร้อยบาทถ้วน) 

 

 



8. แผนการใช้จ่ายงบประมาณ 
 

กิจกรรมหลัก ไตรมาสที่ 1 
(ต.ค.-ธ.ค. พ.ศ. 68) 

ไตรมาสที่ 2  
(ม.ค.-มี.ค. พ.ศ. 69) 

ไตรมาสที่ 3  
(เม.ย.-มิ.ย. พ.ศ. 69) 

ไตรมาสที่ 4  
(ก.ค.-ก.ย. พ.ศ. 69) 

หลักสูตรการทำขนมวุ้นแฟนซี - 2,200.- - - 
 

9. ผู้รับผิดชอบโครงการ  
นายธัชพล เมืองก่อ ครูศูนย์การเรียนรู้ 
  

10. เครือข่าย  
          1. ภูมิปัญญาท้องถิ่น  
 2. ผู้นำชุมชน 
 

11. โครงการที่เกี่ยวข้อง  
1. การศึกษาเพ่ือการเรียนรู้ตลอดชีวิต  
2. งานการศึกษาเพ่ือคุณวุฒิตามระดับ 
 

12. ผลลัพธ์ (Out come)  
            ผู้เข้าอบรมมีความรู้และทักษะในการทำขนมข้าวโปง การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ได้อย่างถูกต้อง 
 
  

13. ดัชนี้ตัวชี้วัดผลสำเร็จของโครงการ  
            13.1 ตวัชี้วัดผลผลติ (Output)  
                  - มีผู้เข้าอบรมเข้าร่วมไม่น้อยกว่า 6 คน  
            13.2 ตวัชี้วัดผลลพัธ์ (Outcome)  
                  - ผู้ผ่านการอบรมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 สามารถทำการขนมข้าวโปง โดยไม่ต้องมีผู้สอนกำกับได้  
 

14. การติดตามและประเมินผลโครงการ  
            1.แบบประเมินความพึงพอใจ  
            2.สรุปผลการวิเคราะห์ผลการดำเนินกิจกรรม 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 



ตารางกำหนดการ 
โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน (หลักสูตรฝึกอาชีพ 3-9 ชม.) การทำขนมวุ้นแฟนซี 

วันที่ 2๔-2๕ กุมภาพันธ์ พ.ศ. 256๙ 
ณ ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอบางมูลนาก อ.บางมูลนาก จ.พิจิตร 

********************************************************** 

2๔ กุมภาพันธ์ 256๙ 

09.00 น – 09.30 น. - ลงทะเบียนผู้เข้าร่วมกิจกรรม 

09.30 น – 10.00 น. – ใหค้วามรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับขนมข้าวโปง ความเป็นมา คุณค่า และการเลือก       

                                วัตถุดิบในการทำขนมวุ้นแฟนซี (วิทยากร นางวรรณา วงศ์ตระหง่าน) 

10.00 น – 10.30 น. – ความรู้ด้านความสะอาดในการทำขนมวุ้นแฟนซี (วิทยากร นางวรรณา วงศ์ตระหง่าน) 

10.30 น – 12.00 น. -  สาธิตขั้นตอนการทำการทำขนมวุ้นแฟนซี (วิทยากร นางวรรณา วงศ์ตระหง่าน) 

28 กุมภาพันธ์ 256๙ 

09.00 น – 10.30 น.  – ฝกึปฏิบัติการทำขนมวุ้นแฟนซี โดยผู้เข้ารับการอบรม  

10.30 น – 11.30 น.  – ฝกึปฏิบัติการทำขนมวุ้นแฟนซี แนะนำโดย (วิทยากร นางวรรณา  วงศ์ตระหง่าน) 

11.30 น – 12.00 น.  - สรุปผลการฝึกอบรม แลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

หมายเหตุ  :     กำหนดการนี้อาจเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 

 


