
หลักสูตรการท าไส้กรอกพริกแกง จ านวน 5 ชั่วโมง 
หลักสูตรที่สอดคล้องกับอาชีพทั่วไป 

ความเป็นมา 
           การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มี
ความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่
เศรษฐกิจ ชุมชน สามารถให้ประชาชนได้มีอาชีพที่และสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับ
ศักยภาพด้านต่าง ๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมี คุณภาพ ทั่วถึงและ
เท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานท าอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิงการแข่งขันทั้งในระดับ
ภูมิภาคอาเซียนและ ระดับสากล ซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่สร้างความมั่นคงให้แก่ 
ประชาชนและประเทศชาติ  
           สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่าง ๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ การเมือง 
สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพ่ิมขึ้นเรื่อย ๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่างรวดเร็ว และ
ไม่ เพียงพอกับจ านวนประชากรที่เพ่ิมขึ้นทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมามากมาย โดยเฉพาะด้านการ
ด ารง ชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัว
แล้ว ยังม ีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจ าวัน จึงจ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหา
มาทดแทน โดยวิธีการต่าง ๆ เพื่อการอยู่รอด  
           การท าไส้กรอก ซึ่งเป็นอาหารคนทุกภาคนิยมรับประทาน ไส้กรอกถือเป็นอาหารจานด่วนที่ซื้อง่าย ขายคล่อง 
เนื่องจากอาหารเป็นปัจจัยพ้ืนฐานในการด ารงชีวิตของมนุษย์ รสชาติและรูปแบบที่มีความหลากหลายสามารถ
ตอบสนอง ความต้องการของผู้บริโภคทุกเพศ ทุกวัย ทุกโอกาส และยังเป็นอาชีพที่ลงทุนน้อย ผลก าไรสูง ขายได้ตาม
แหล่งชุมชน และสถานที่ท่องเที่ยวทั่วไป สามารถสร้างรายได้ได้อย่างมั่นคงให้กับผู้ที่ไม่มีอาชีพ และผู้ที่ต้องการพัฒนา
อาชีพ สามารถ น าความรู้ไปใช้ในการพัฒนาคุณภาพชีวิตตนเอง ชุมชน และสังคม 
 

หลักการของหลักสูตร 
การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนาอาชีพการท าไส้กรอกพริกแกงมีการก าหนดหลักการไว้ดังนี้  
1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพที่สอดคล้องกับศักยภาพของชุมชนและความต้องการ ของชุมชน  
2. สามารถน าความรู้จากการอบรมไปสร้างอาชีพเสริม เพิ่มรายได้ ให้กับตนเองและครอบครัว จุดหมาย 

 

จุดมุ่งหมาย 
เพ่ือให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้  
1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง มั่งค่ัง  
2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อมอย่างมีคุณธรรม   
   จริยธรรม  
3. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

          4. มีโครงการประกอบอาชีพเพ่ือใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง 
 
 

แบบ พต. 3 



กลุ่มเป้าหมาย 
 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

ระยะเวลา  
 วันที่ 17 มีนาคม 2569 
  จ านวน 5 ชั่วโมง 

 - ทฤษฎี 1 ชั่วโมง 
 - ปฏิบัติ 4 ชั่วโมง 

 



โครงสร้างหลักสูตรการเพาะเห็ดนางฟ้า จ านวน 5 ชั่วโมง 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ จ านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ช่องทางการ 
ประกอบอาชีพการ 
ท าไส้กรอกพริกแกง 

1.1 บอกความส าคัญใน
การประกอบอาชีพการ 
ท าไส้กรอกพริกแกง 
1.2 บอกความเป็นไปได้
ในการประกอบอาชีพ
การท าไส้กรอกพริกแกง
ได้ 
1.3 บอกและหาแหล่ง
เรียนรู้ในการประกอบ
อาชีพการท าไส้กรอก
พริกแกงได้ 
1.4 บอกทิศทาง
พัฒนาการประกอบ
อาชีพการท าไส้กรอก
พริกแกง 

1.1 ความส าคัญในการประกอบอาชีพ
การท าไส้กรอกพริกแกง 
 
1.2 ความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพการท าไส้กรอกพริกแกง 
 
 
 
1.3 แหล่งเรียนรู้ 
 
 
 
1.4 ทิศทางพัฒนาการ 
ประกอบ อาชีพการท าไส้กรอกพริกแกง 
 

1.1 ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร สื่ออิเล็กทรอนิกส์สถาน
ประกอบการ สื่อของจริง สื่อบุคคลในชุมชน เพื่อน าข้อมูล
มาวิเคราะห์และใช้ในการประกอบอาชีพที่มีความเป็นไป
ได้ 
1.2 วิเคราะห์อาชีพที่จะสามารถเลือกประกอบอาชีพได้
ในชุมชนจากข้อมูลต่างๆ 
1.3 ศึกษาดูงานในสถานประกอบการ แหล่งเรียนรู้ต่างๆ 
ในอาชีพที่ตัดสินใจเลือก 
 
 
1.4 ก าหนดทิศทางพัฒนาการประกอบอาชีพโดยใช้
กระบวนการคิดเป็นและมีความเป็นไปได้ตามศักยภาพ 5 
ด้าน ได้แก่ศักยภาพทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่ 
ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศศักยภาพของ
ภูมิประเทศ และท าเลที่ตั้งของแต่ละประเทศ ศักยภาพ
ของศิลปะวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิตของแต่ละ 
พ้ืนที่และศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่ 
ชุมชน 

20 นาที 
 

 
 
 
 
 
 
20 นาที 
 

2. ทักษะการ
ประกอบอาชีพการ
ท าไส้กรอกพริกแกง 

2.1 บอกประวัติของ
การท าไส้กรอกพริกแกง 
2.2 บอกอุปกรณ์ในการ
ท าไส้กรอกพริกแกง 

2.1 ประวัติของการท าไส้กรอกพริกแกง 
 
2.2 อุปกรณ์ในการท าไส้กรอกพริกแกง 

2.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารเกี่ยวกับประวัติของการท า
ไส้กรอกพริกแกง 
2.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารของอุปกรณ์ในการท าไส้
กรอกพริกแกง 

20 นาที 
 
 

3 ชม 



3. การบริหารจัดการ 
ในการประกอบอาชีพ
การท าไส้กรอกพริก
แกง 
 

3.1 สามารถส ารวจและ
ศึกษาแหล่งวัสดุ
อุปกรณ์ ของแหล่ง 
ทรัพยากรได้ 
3.2 สามารถก าหนด
และควบคุมคุณภาพ
ผลผลิตที่ต้องการได้ 
3.3 สามารถลดต้นทุน
การผลิตแต่คุณภาพคง
เดิมได้ 
3.4 สามารถศึกษา
วิเคราะห์ปัจจัยความ
เสี่ยงและการจัดการ 
ความเสี่ยงได้ 
3.5 สามารถศึกษา
ข้อมูลการตลาด 
วิเคราะห์ความต้องการ
ของตลาดในชุมชนได้ 
3.6 สามารถก าหนด
ทิศทางเป้าหมาย กล
ยุทธ์ และแผนการ
จัดการตลาดได้ 
3.7 สามารถคิดต้นทุน
การผลิตการก าหนด
ราคาขาย การส่งเสริม

3.1 ส ารวจและศึกษาแหล่งวัสดุ 
อุปกรณ์ ของแหล่งทรัพยากร 
 
 
3.2 การก าหนดและควบคุม 
 
 
3.3 การลดตันทุนการผลิตแต่คุณภาพ
คงเดิม 
 
3.4 การศึกษาวิเคราะห์ปัจจัยความ
เสี่ยงและการจัดการความเสี่ยง 
 
 
3.5 การศึกษาข้อมูลการตลาด 
วิเคราะห์ความต้องการของตลาดใน
ชุมชน 
 
3.6 ก าหนดทิศทางเป้าหมาย กลยุทธ์ 
และแผนการจัดการตลาด 
 
3.7 การคิดตันทุนการผลิตการก าหนด
ราคาขายการส่งเสริมการขาย การ
กระจายสินค้าคุณภาพผลผลิตที่
ต้องการ 

3.1 ส ารวจและศึกษาแหล่งวัสดุ อุปกรณ์ของแหล่ง
ทรัพยากร 
 
 
3.2 การก าหนดและการควบคุมคุณภาพผลผลิตที่ต้องการ 
 
 
3.3 ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่คุณภาพคงเดิม 
 
 
3.4 ศึกษา วิเคราะห์ ปัจจัยความเสี่ยงที่ดาดว่าจะเกิดข้ึน 
และมีแนวทางในการจัดการความเสี่ยง 
 
 
3.5 ศึกษาข้อมูลการตลาด และวิเคราะห์ความต้องการ
ของตลาดในชุมชน 
 
 
3.6 การก าหนดทิศทาง เป้าหมาย กลยุทธ์ และแผนการ
จัดการตลาดที่เกีย่วข้องกับการขายไส้กรอกพริกแกง 
 
3.7 ด าเนินการตามกระบวนการจัดการการตลาด เช่น 
การคิดต้นทุนการผลิต การก าหนดราคาขาย การส่งเสริม
การขาย การกระจายสินค้า 
 

10นาที 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

20 นาที 
 



การขาย การกระจาย
สินค้าได้ 

 

4. โครงการประกอบ 
อาชีพการท าไส้กรอก
พริกแกงและการขาย 
 

4.1 เขียนโครงการใน
แต่ละองค์ประกอบให้
เหมาะสมและถูกต้องได้ 
4.2 ตรวจสอบความ
เป็นไปได้ของโครงการ 
ประเมินโครงการ/
ปรับปรุงโครงการได้ 
 

4.1 การเขียนโครงการประกอบอาชีพ
เพ่ือน าไปสู่การปฏิบัติจริง 
 
4.2 การตรวจสอบความเป็นไปได้ของ
โครงการการประเมินโครงการ/ปรับปรุง
โครงการ 
 

4.1 จัดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการเขียนโครงการประกอบ
อาชีพ 
 
4.2 ก าหนดให้ผู้เรียนเขียนโครงการอาชีพของตนเองและ
ตรวจสอบความเป็นไปได้ของโครงการ และการประเมิน
ความเหมาะสมและสอดคล้องของโครงการอาชีพ 
 

10 นาที 
 
 
 

10 นาที 
 
 
10 นาที 
 

 



สื่อการเรียนรู้ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การท าไส้กรอกพริกแกง 
2. แหล่งเรียนรู้/ อินเทอร์เน็ตในเว็ปไซต์ต่างๆ 
3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ 
4. พบกลุ่มการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

การวัดและประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลระหว่างเรียนจากการปฏิบัติงานที่มีคุณภาพเพียงพอ สามารถสร้างรายได้ไห้กับ 

ตนเอง ความส าเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 
เกณฑ์การจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
3. มีผลงานผ่านการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักโภชนาการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



1.โครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชนวิชาการท าไส้กรอกพริกแกง 
2.ความสอดคล้องกับนโยบาย 
จุดเน้นการด าเนินงาน กรมส่งเสริมการเรียนรู้ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๙ 
 ๒. ขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่มั่นคง สร้างรายได้จริง และการพ่ึงพาตนเองที่ยั่งยืน 

๒.๑ ออกแบบและพัฒนาหลักสูตรอาชีพให้สอดคล้องกับอัตลักษณ์พ้ืนที่ และความต้องการจ้างงาน 
ของตลาดแรงงานในปัจจุบันและอนาคต 

๒.๒ ส่งเสริมแนวทาง “Learn to Earn” ควบคู่กับการ Upskill / Reskill / Newskill เพ่ือให้ 
ผู้เรียนสร้างรายได้ทั้งในระหว่างเรียนและหลังจบการศึกษา 

๒.๓ ส่งเสริมการเรียนรู้เพื่อสร้างผู้ประกอบการใหม่ สร้างโอกาสทางธุรกิจในชุมชน และการต่อยอด 
ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นให้มีมูลค่าเพ่ิม 

๒.๔ พัฒนาทักษะและอาชีพใหม่ให้กลุ่มวัยเกษียณ เตรียมความพร้อมรองรับสังคมสูงวัย 
สามารถสร้างรายได้ พึ่งพาตนเองได้ และลดภาระพ่ึงพิงทางสังคม 
3.หลักการและเหตุผล 

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศ      
ให้มีความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็ง
ให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ที่จะพัฒนา 5 
ศักยภาพของพ้ืนที่ใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก ให้ประชาชนได้มีอาชีพ    
ที่สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานท าอย่างยั่งยืนสภาพสังคมปัจจุบันได้รับผลกระทบจากการ
เปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่น ด้านเศรษฐกิจการเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพ่ิมขึ้น
เรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่างรวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจ านวนประชากรที่เพ่ิมขึ้น มนุษย์จึงประสบ
ปัญหาต่างๆ ตามมามากมาย โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของมนุษย์ ดังนั้นจึงจ าเป็นอย่างยิ่ง
ที่มนุษย์เราจะต้องสร้างสิ่งทดแทนเพ่ือการอยู่รอดโดยวิธีการต่างๆในปัจจุบันคนไทยนิยมรับประทานอาหารเพ่ือ
สุขภาพกันไม่น้อย ได้แก่อาหารคลีน ผักปลอดสารพิษที่ได้รับความนิยมอย่าง "เห็ดนางฟ้า" ซึ่งก็มีผู้ที่เพาะเห็ด
นางฟ้าเป็น "ช่องทางท ากิน" ได้อย่างน่าสนใจ และ สามารถเลือกหารับประทานได้ง่าย เป็นทางเลือกส าหรับคนที่
อยากทานอาหารเพ่ือสุขภาพ เพราะทั้งสด ไขมันต่ า เหมาะส าหรับผู้ที่ดูแลสุขภาพ จากแนวโน้มความนิยม
รับประทานอาหารเพ่ือสุขภาพดังกล่าว ท าให้มีผู้ที่สนใจเรียนการเพาะเห็ดนางฟ้า แต่ไม่มีหน่วยงาน หรือบุคลเปิด
ลอน ในขณะเดียวกันผู้ประกอบการที่มาท าธุรกิจเพาะเห็ดนางฟ้าอาชีพการเพาะเห็ดนางฟ้า สามารถสร้างรายได้ที่
มั่นคง เป็นการจัดกระบวนการเรียนรู้ที่เสริมสร้างศักยภาพให้ผู้เรียนมีความรู้ ทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถ
พัฒนาตนเอง หรือกลุ่มไปสู่การบริหารจัดการที่มีมาตรฐานเป็นไปตามหลักการของการประกอบอาชีพ 
กลุ่มเป้าหมายที่สามารถเข้าเรียนในหลักสูตร ได้แก่ ผู้ที่ไม่มีอาชีพหรือมีอาชีพอยู่แล้วแต่ต้องการพัฒนาเพ่ือเพ่ิม 

 
 
 
 
 

แบบ พต. 5 



 
รายได้ เมื่อจบหลักสูตรแล้วผู้เรียนสามารถน าความรู้และประสบการณ์ไปประกอบอาชีพที่สอดคล้องกับ

ศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อม 
4.วัตถุประสงค์ 

1. เพ่ือฝึกทักษะในการประกอบอาชีพวิชาการเพาะเห็ดนางฟ้า 
2. เพ่ือตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อมอย่างมี

 คุณธรรมจริยธรรม 
3. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

5.เป้าหมาย ประชาชน ต าบลสามง่าม   
6.วิธีการด าเนินงาน 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนที 
ด าเนินการ 

ระยะเวลา งบประมาณ 

หลักสูตรการท า
ไส้กรอกพริกแกง 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้และ 
เข้าใจขั้นตอนอย่างถูกวิธี  
2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถลงมือ
ปฏิบัติได้จริง  
3. เพ่ือพัฒนาทักษะให้ได้
มาตรฐาน  
4. เพ่ือส่งเสริมการต่อยอด 
เป็นอาชีพหรือสร้างรายได้
เสริม 

ประชาชน
ทั่วไป 

6 โดมสวนรัก ม.4 
ต.สามง่าม 

17 มีนาคม  
2569 

2,000 

 
7. วงเงินงบประมาณทั้งโครงการ   

แผนงาน : ยุทธศาสตร์พัฒนาคุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้ ผลผลิตผู้รับบริการการเรียนรู้เพ่ือพัฒนา
คุณภาพชีวิต กิจกรรมการเรียนรู้เพ่ือพัฒนาตนเอง งบรายจ่ายอ่ืน โครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน รหัสงบประมาณ 
20334330005005000001 แหลง่ของเงิน 6911500 

7.1 ค่าตอบแทนวิทยากร  จ านวน 1 คน x 5 ชั่วโมง x 200 บาท  = 1,000 บาท 
7.2 ค่าวัสดุฝึกอบรม        = 1,000 บาท 

             รวมทั้งสิ้น .......2,000..................บาท (สองพันบาทถ้วน) 
 
 
 
 
 
 



 
8. แผนการใช้จ่ายงบประมาณ  

กิจกรรมหลัก ไตรมาสที่ 1 
(ต.ค.-ธ.ค. พ.ศ. 68) 

ไตรมาสที่ 2 
(ม.ค.-มี.ค. พ.ศ. 69) 

ไตรมาสที่ 3 
(เม.ย.-มิ.ย. พ.ศ. 69) 

ไตรมาสที่ 4 
(ก.ค.-ก.ย. พ.ศ. 69) 

หลักสูตรการท าไส้
กรอกพริกแกง 

- 2,000 - - 

 
9. ผู้รับผิดชอบโครงการ 1.นายสุรเดช  มู้จันทร์ 
10. เครือข่าย 1.ปราชญ์ชาวบ้าน 
 2.ผู้น าชุมชน 
11. โครงการที่เกี่ยวข้อง 1.โครงการการพัฒนาทักษะชีวิต 
 2.โครงการการพัฒนาพัฒนาชุมชน 
 3.โครงการการเรียรู้ตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 
12. ผลลัพธ์ (Out come)  ผู้เข้าอบรมมีความรู้และทักษะในการการเพาะเห็ดนางฟ้า การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ได้อย่างถูกต้อง 
13. ดัชนี้ตัวชี้วัดผลส าเร็จของโครงการ 

 13.1 ตัวชี้วัดผลผลิต (Output) 
  - มีผู้เข้าอบรมเข้าร่วมไม่น้อยกว่า 6 คน 
 13.2 ตัวชี้วัดผลลัพธ์ (Outcome) 

 - ผู้ผ่านการอบรมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 สามารถท าการเพาะเห็ดนางฟ้าโดยไม่ต้องมีผู้สอนก ากับได้ 
14. การติดตามและประเมินผลโครงการ 
 1.แบบประเมินความพึงพอใจ 
 2.สรุปผลการวิเคราะห์ผลการด าเนินกิจกรรม 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 



ก าหนดการ 
หลักสูตรการท าไส้กรอกพริกแกง 

วันที่ 17 เดือน มีนาคม พ.ศ. 2569 
ณ โดมสวนรัก ม.4  ต าบลสามง่าม อ าเภอสามง่าม จังหวัดพิจิตร 

 
  วันที่ 17 เดือน มีนาคม พ.ศ. 2569 
  08.30 - 09.00  -  ลงทะเบียน 
  09.00 - 09.30  -  ครูกล่าว/ต้อนรับผู้เข้าร่วมฝึกอาชีพ/แนะน าวิทยากร 

09.30 - 10.00  -  วิทยากรให้ความรู้การท าไส้กรอกพริกแกง 
10.00 - 12.00  -  วิทยากรให้ผู้ฝึก ฝึกปฏิบัติ 
12.00 - 13.00  -  รับประทานอาหาร/ผู้ฝึกน ามาเอง 
14.00 - 15.30  -  วิทยากรให้ผู้ฝึก ฝึกปฏิบัติ 
15.30 - 16.00  -  ทดสอบความรู้ความเข้าใจ/ประเมินความพึงพอใจ  

    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                                                                                                                         


