
 
หลกัสตูรการท าแซนวิชอนิเตอร ์

จ านวน  5 ชัว่โมง 
หลกัสตูรทีส่อดคล้องกบัอาชพีทัว่ไป 

************************************************** 
 
1.ความเปน็มา 

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของ
ประเทศให้มีความรูความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแกปัญหาการวางงานและส่งเสริม
ความเข้มแข็งใหแ้ก่เศรษฐกิจชุมชน สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้าน
ตางๆ เช่น ด้านเศรษฐกิจ การเมือง สังคมและสิ่งแวดลอมเป็นอย่างมาก และไม่เพียงพอกับจ านวนประชากรที่
เพ่ิมขึ้นทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาตางๆ ตามมามากมาย โดยเฉพาะดานการด ารงชีพและชีวิตความ
เป็นอยูข่องประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีสิ่งที่ถือ
วาเป็นภาระหนักคืออาหารเพ่ือบริโภคประจ าวัน  กล่าวได้ว่า มีคู่กับคนไทยมาช้านาน เพราะเป็นวัฒนธรรม
อย่างหนึ่งที่บ่งบอกว่าคนไทยเป็นคนมี ลักษณะนิสัยอย่างไร อาหารไทยแต่ละชนิดล้วนมีเสน่ห์ มีรสชาติที่
แตกต่างกันออกไป แต่แฝงไปด้วยความ ละเมียดละไม ความวิจิตรบรรจง วิธีการท าที่พิถีพิถัน รสชาติอร่อย
หอมหวาน สีสันสวยงาม รูปลักษณ์ชวนรับประทาน การท าอาหารการประกอบอาชีพการท าอาหาร           
เป็นอาชีพอิสระที่สามารถสร้างรายได้ให้กับตนเองและครอบครัวได้อย่างมั่นคง  
 ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ าเภอตะพานหิน ได้รับงบประมาณปี 2569 แผนงาน : ยุทธศาสตร์
พัฒนาคุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้ ผลผลิตผู้รับบริการการเรียนรู้เพ่ือพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการ
เรียนรู้เพ่ือพัฒนาตนเอง  งบรายจ่ายอ่ืน  โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน หลักสูตรการการท าแซนวิชอินเตอร์ 
จ านวน 5 ชั่วโมง เพ่ือฝึกทักษะอาชีพให้กับชุมชนได้เกิดรายได้และเป็นอาชีพเสริมต่อไป 
 

2.หลักการของหลักสูตร 
   1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพที่สอดคล้องกับศักยภาพของชุมชน และความต้องการของ
ชุมชน  
  2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการส่งเสริมการสร้างอาชีพใหม่ให้กับชุมชน  

3. สามารถน าความรู้จากการอบรมไปสร้างอาชีพเสริม เพ่ิมรายได้ ให้กับตนเองและครอบครัว 
3.จดุมุง่หมาย 

1. ผู้เข้ารับการฝึกอาชีพน าความรู้ไปประกอบอาชีพเพ่ือสร้างรายได้ 
2. ผู้เข้ารับการฝึกอาชีพน าความรู้ไปต่อยอดอาชีพเพ่ือมีอาชีพและสร้างรายได้เพ่ิม 

4.เป้าหมาย 
 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 
          1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
          2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
5.ระยะเวลา 
 จ านวน     5   ชั่วโมง 
 ภาคทฤษฎี    1   ชั่วโมง  
 ภาคปฏิบัติ    4     ชั่วโมง

แบบ พต. 3 



โครงสรา้งหลักสตูรการท าแซนวชิอินเตอร ์

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ที ่ เรื่อง จดุประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา การจดักระบวนการเรยีนรู้ จ านวนชัว่โมง 
ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ

1 ช่องทางการ 
ประกอบ
อาชีพการท า
แซนวชิอนิ
เตอร์  

1. เพ่ือให้ผู้เรียนบอก
ความส าคัญในการ
ประกอบอาชีพ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถวิเคราะห์ความ
เป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการท า
แซนวิชอินเตอร์ 
3. เพ่ือให้ผู้เรียนได้ 
แบบอย่างการ 
ประกอบอาชีพการท า
แซนวิชอินเตอร์ 
4.เพ่ือให้ผู้เรียนบอกทิศ
ทางการประกอบอาชีพ
การท าแซนวิชอินเตอร์ 
ได้ด้วยกระบวนการคิด
เป็น 
 

1. ความส าคัญในการ 
ประกอบอาชีพ 
2. ความเป็นไปได้ในการ 
ประกอบอาชีพการท าแซน

วิชอินเตอร์ 
3. ทิศทางการประกอบ 
อาชีพการท าแซนวิชอิน

เตอร์ 

1. วิทยากรมอบหมายให้ผู้เรียนท า 
แบบทดสอบก่อนเรียน 
2. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้   
เรื่องความส าคัญในการประกอบอาชีพ 
3. ผู้เรียนและวิทยากรร่วมสนทนา 
แลกเปลี่ยนข้อมูลความคิดเห็น  
4. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้   
เรื่องความเป็นไปได้ในการประกอบ 
อาชีพการการท าแซนวิชอินเตอร์ 
5. ผู้เรียนและวิทยากรร่วมสนทนา 
แลกเปลี่ยนข้อมูลความคิดเห็น  
6. ให้ผู้เรียนศึกษาข้อมูลการประกอบ 
อาชีพการท าแซนวิชอินเตอร์ 
7. วิทยากรและผู้เรียนร่วมกันวิเคราะห์ 
ข้อมูลเกี่ยวกับการประกอบอาชีพการ

การท าแซนวิชอินเตอร์ 
 
 

30 
นาท ี

- 



 
 
 
 
 
 

ที ่ เรื่อง จดุประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา การจดักระบวนการเรยีนรู้ จ านวนชัว่โมง 
ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ

2 ทักษะการ
ประกอบ
อาชีพการ
ท าแซน
วชิอนิ
เตอร ์

 
    

1. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถเลือกซ้ือวัสดุ
อุปกรณ์ได้อย่างมี
คุณภาพ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถบอก 
ส่วนผสมของการท า

แซนวิชอินเตอร์ได้             
3. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถบอก 
ขั้นตอนการท าแซน

วิชอินเตอร์ 
4. เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถการท าแซน

วิชอินเตอร์ 
5. เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถวิเคราะห์ 
งบประมาณในการท า 
แซนวิชอินเตอร์ได้                    
6. เพ่ือให้ผู้เรียนบอก 
ความหมายของ 
บรรจุภัณฑ์ได้ 
7. เพ่ือให้ผู้เรียนบอก 
วัสดุที่ใช้บรรจุ 
ภัณฑ์การท าแซนวิชอิน

เตอร์  
8. เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถบรรจุแซน

วิชอินเตอรไ์ด ้      

1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์
ที่ใช้ใน การท าแซน
วิชอินเตอร ์      

2.  การท าแซนวิชอินเตอร์ 
 สูตร 
โบราณ และ สูตรประยุกต์                   
3. บรรจุภัณฑ์การท าแซน

วิชอินเตอร์ 
 

1. วิทยากรอธิบายและสาธิตเกี่ยวกับ 
วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ในการท าแซนวิชอิน

เตอร์                     
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วมสนทนา 
แลกเปลี่ยนข้อมูลความคิดเห็น  
3. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการการท าแซน

วิชอินเตอร์ 
4. วิทยากรประเมินผลการท าแซน

วิชอินเตอรข์องผู้เรียน 
5. วิทยากรอธิบายและสาธิตเกี่ยวกับ 
การบรรจุภัณฑ์การการท าแซนวิชอิน

เตอร์                  
6. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการการท าแซน

วิชอินเตอร ์                
7. วิทยากรประเมินผลงานของผู้เรียน 
 

- 4
ชั่วโมง 



ที ่
เรื่อง จดุประสงค์การเรียนรู ้ เนื้อหา การจดักระบวนการเรยีนรู้ 

จ านวนชัว่โมง 
ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ

3 การบรหิาร 
จดัการใน

การ
ประกอบ
อาชีพการ
การท า
แซนวชิอนิ
เตอร ์

 
    

1. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถเลือกท าเลที่ตั้ง
ร้านค้าที่เหมาะสมใน
การค้าขายได้ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถจัดและตก
แต่งหน้าร้านให้มีความ
สะอาดและสวยงามได้ 
3. เพ่ือให้ผู้เรียน

สามารถคิดราคา
ต้นทุนของการการ
ท าแซนวิชอินเตอร์ 

4. เพ่ือให้ผู้เรียนบอก
วิธีการขายของการ
การท าแซนวิชอิน
เตอร์ได ้                

5. เพ่ือให้ผู้เรียนบอก
วิธีการส่งเสริมการ
ท าแซนวิชอินเตอร์ 

ได ้                    
6. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถท าบัญชีร้านค้า
อย่างง่ายได้ 
7. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถขายสินค้าผ่าน
ช่องทางออนไลน์ได้ 

1. การเลือกท าเลที่ตั้งร้าน 
2. การจัดและตกแต่งหน้า
ร้าน 
3. การคิดราคาต้นทุนและ
การวิเคราะหจ์ุดคุ้มทุน 
4. การการท าแซนวิชอิน

เตอร์ 
5. การส่งเสริมการขาย  
6. การท าบัญชีร้านค้า
อย่างง่าย 
7. การขายสินค้าออนไลน์ 

1. ผู้เรียนและวิทยากรร่วมสนทนา 
แลกเปลี่ยนข้อมูลความคิดเห็น  
2. วิทยากรอธิบายและสาธิตการจัด 
และตกแต่งหน้าร้าน  
3. วิทยากรอธิบายและสาธิตการคิด 
ราคาตน้ทุนและการวิเคราะห์จุดคุ้มทุน 
4. วิทยากรอธิบายและสาธิตการท า 
บัญชีร้านค้าอย่างง่าย 
5. วิทยากรอธิบายและสาธิตการขาย 
สินค้าออนไลน์ 
6. ผู้เรียนและวิทยากรร่วมกันสรุป 
ความรู้   
7. วิทยากรมอบหมายให้ผู้เรียนท า 
แบบทดสอบหลังเรียนและท าแบบ 
ประเมินความพึงพอใจ 
 

30 
นาท ี

- 



สื่อการเรยีนรู ้       
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้ เรื่อง การการท าแซนวิชอินเตอร์/ใบงาน 
2. แหล่งเรียนรู้ / อินเตอร์เน็ต /เว็บไซต์ที่เก่ียวข้อง 
3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ 
4. การแลกเปลี่ยนเรียนรู้    
 

การวดัผลประเมนิผล   
1. ความรู้ความเข้าใจในเนื้อหาสาระในการปฏิบัติ 
2. ทักษะการปฏิบัติ 
3. คุณภาพของผลงาน/ผลการปฏิบัติ 
4. แบบประเมินความพึงพอใจ 
5. แบบทดสอบวัดความรู้ก่อนเรียน และ หลังเรียน 

  

เกณฑ์การจบหลักสตูร 
1. มีเวลาอบรมและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

 2. ผ่านการประเมินจากแบบทดสอบไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 

โครงการพฒันาอาชีพชมุชน 
ศนูยส์ง่เสรมิการเรยีนรู้ระดบัอ าเภอสากเหลก็  จงัหวดัพิจติร 

1. ชื่อโครงการ  การท าแซนวชิอนิเตอร ์
2. ความสอดคลอ้งกบันโยบาย 

จดุเนน้การด าเนนิงาน ของกรมส่งเสรมิการเรยีนรู ้ประจ าปงีบประมาณ พ.ศ. 2569  
1. พลิกโฉมระบบการเรียนรู้สู่ความยืดหยุ่น เชื่อมโยง และไร้รอยต่อ  

1.1 ยกระดับการจัดการเรียนรู้ตลอดชีวิต การเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง และการเรียนรู้  
เพ่ือคุณวุฒิตามระดับ ให้สอดคล้องกับวิถีชีวิตจริง และทักษะที่จ าเป็น สร้างทางเลือกที่หลากหลายและยืดหยุ่น  
เชื่อมโยงรูปแบบการเรียนรู้อย่างเป็นระบบและไร้รอยต่อ 
  1.2  ขับเคลื่อนระบบธนาคารหน่วยกิต (Credit Bank System) และกลไกการเทียบโอนผล
การเรียนรู้ (หน่วยกิต ความรู้และประสบการณ์)  เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถสะสมผลการเรียน  และยกระดับคุณวุฒิ
ทางการศึกษาได้อย่างต่อเนื่องตามศักยภาพจริง) 
 2. ขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่มั่นคง สร้างรายได้จริง และการพึ่งพาตนเองที่นั่งยืน 
  2.1 ออกแบบและพัฒนาหลักสูตรอาชีพให้สอดคล้องกับอัตลักษณ์พ้ืนที่  และความต้องการจ้าง
งานของตลาดแรงงานในปัจจุบันและอนาคต 
  2.2 ส่งเสริมแนวทาง “Learn to Earn” ควบคู่กับการ Upskill / Reskill / Newskill เพ่ือให้
ผู้เรียนสร้างรายได้ทั้งในระหว่างเรียนและหลังจบการศึกษา 
  2.3 ส่งเสริมการเรียนรู้เพ่ือสร้างผู้ประกอบการใหม่  สร้างโอกาสทางธุรกิจในชุมชน  และการ
ต่อยอดผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นให้มีมูลค่า 
  2.4 พัฒนาทักษะและอาชีพใหม่ให้กลุ่มวัยเกษียณ  เตรียมมความพร้อมรองรับสังคมสูงวัย  
สามารถสร้างรายได้  พึ่งพาตนเอง  และลดภาระพ่ึงพิงทางสังคม 

6. ขยายโอกาสการเรียนรู้ให้ครอบคลุมทุกกลุ่มเป้าหมาย 
6.3 ส่งเสริมการเรียนรู้ระหว่างวัย และการเตรียมความพร้อมสู่สังคมสูงวัยอย่างมีคุณภาพ  

ผ่านพ้ืนที่กิจกรรมที่เอ้ือต่อการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ซึ่งระหว่างคนต่างวัย  
 ภารกิจส าคัญ 
 2. Caree Plus : “เติมเต็มทักษะ สร้างโอกาสอาชีพ”  ร่วมมือกับภาคเอกชนออกแบบและพัฒนา
หลักสูตรอาชีพของสถานศึกษา  ให้สอดคล้องกับบริบทพ้ืนที่และความต้องการตลาดแรงงานจริง  เช่น  ดิจิทัล  
ช่างเทคนิค  อาหาร  การดูแลผู้สูงอายุ  โดยภาคเอกชนร่วมสนับสนุนด้านการฝึกอบรมและวิทยากร  รวมทั้ง
ฝึกอบรมตามหลักสูตรคุณวุฒิวิชาชีพที่ก าหนด 
 3. ระบบเชื่อมโยงการเรียนรู้ 3 รูปแบบ  มุ่งพัฒนากลไกการเทียบเคียงและเทียบโอนผลการเรียนรู้  
เชื่อมโยงการเรียนรู้ตลอดชีวิต  การเรียนรู้ เพ่ือการพัฒนาตนเอง  และการเรียนรู้เ พ่ือคุณวุฒิตามระดับ             
ให้สามารถสะสมในระบบธนาคารหน่วยกิตแบบไร้รอยต่อ น าไปสู่การยกระดับคุณวุฒิทางการศึกษาอย่างเป็น
ระบบ 
 
 
 
 

แบบ พต. 5 



 
 

3. หลักการและเหตผุล 
 

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรขอ
ประเทศให้มีความรูความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแกปัญหาการวางงานและส่งเสริม
ความเข้มแข็งให้แก่เศรษฐกิจชุมชน สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้าน
ตางๆ เช่น ด้านเศรษฐกิจ การเมือง สังคมและสิ่งแวดลอมเป็นอย่างมาก และไม่เพียงพอกับจ านวนประชากรที่
เพ่ิมขึ้นทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆ ตามมามากมาย โดยเฉพาะดานการด ารงชีพและชีวิตความ
เป็นอยูข่องประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีสิ่งที่ถือวา
เป็นภาระหนักคืออาหารเพ่ือบริโภคประจ าวัน อาหารไทยแต่ละชนิดล้วนมีเสน่ห์ มีรสชาติที่แตกต่างกันออกไป 
แต่แฝงไปด้วยความ ละเมียดละไม ความวิจิตรบรรจง วิธีการท าที่พิถีพิถัน รสชาติอร่อยหอมหวาน สีสันสวยงาม 
รปูลักษณ์ชวนรับประทาน การท าอาหารการประกอบอาชีพการท าอาหาร เป็นอาชีพอิสระที่สามารถสร้างรายได้
ให้กับตนเองและครอบครัวได้อย่างมั่นคง  

ดังนั้น เพ่ือเป็นการส่งเสริมให้คนในชุมชนมีอาชีพที่มั่นคงและพ่ึงพาตนเองได้ ศูนย์ส่งเสริมการ
เรียนรู้อ าเภอตะพานหิน ได้จัดส่งเสริมอาชีพหลักสูตร การท าขนมแซนวิชอินเตอร์  เพ่ือใช้ส าหรับจัด
กระบวนการเรียนรู้ให้แก่กลุ่มเป้าหมายผู้ที่สนใจ เสริมสร้างศักยภาพให้ผู้เรียนมีความรู้  ทักษะในการประกอบ
อาชีพ สามารถพัฒนาตนเอง หรือกลุ่มไปสู่การบริหารจัดการที่มีมาตรฐานเป็นไปตามหลักการของการประกอบ
อาชีพ เมื่อจบหลักสูตร แล้วผู้เรียนสามารถน าความรู้ และประสบการณ์ไปประกอบอาชีพที่สอดคล้องกับ
ศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อม เพ่ือให้ผู้เรียนเกิดทักษะที่ได้มาตรฐาน สามารถต่อยอดสู่การ
เป็นผู้ประกอบการรายย่อย และสร้างรายได้เสริมหรืออาชีพหลักให้แก่ครอบครัวได้อย่างยั่งยืน 

 

4. วตัถปุระสงค ์
 1. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับเทคนิค การท าแซนวิชอินเตอร์และการเลือกใช้   
วัตถุดิบได้ 
 2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถฝึกทักษะ การท าแซนวิชอินเตอร์ได้ 
 3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปปรับใช้ตามลักษณะของหลักสูตรได้ 
 

5. เป้าหมาย 
 ผู้เรียน  จ านวน 6 คน 
 
 
 
 
 
 
 
 

/6. วิธีด าเนินการ... 



6. วธิดี าเนนิการ 

 
7. วงเงนิงบประมาณทั้งโครงการ 
 1 ค่าตอบแทนวิทยากร  จ านวน 5 ชม. X ชม.ละ 200 บาท  เป็นเงิน 1,000 บาท 
 2 ค่าวัสดุฝึกอบรม       เป็นเงิน  1,000 บาท  
  รวมเปน็เงินทัง้สิน้ 2,000 บาท  (สองพนับาทถว้น)  
 

8. แผนการใชจ้า่ยงบประมาณ  
 

กิจกรรมหลกั 
ไตรมาส 1 

(ต.ค. – ธ.ค. 68) 
ไตรมาส 2 

(ม.ค. – ม.ีค. 69) 
ไตรมาส 3 

(เม.ย. – ม.ิย. 69) 
ไตรมาส 4 

(ก.ค. – ก.ย. 69) 
โครงการพัฒนาอาชีพ
ชุมชน (หลักสูตรการ
การท าแซนวิชอินเตอร์) 
 

- 2,000.- - - 

 
 
 
 
 
 

/9.ผูร้บัผดิขอบ... 
 

กิจกรรมหลกั วัตถปุระสงค ์ กลุม่เปา้หมาย เปา้หมาย พืน้ที่ด าเนินการ ระยะเวลา งบประมาณ 

1. ขั้นเตรียมการ 
(วางแผนและ
ประชาสัมพันธ์) 
2. ขั้นด าเนินการอบรม 
(ภาคทฤษฎีและ
ปฏิบัติ) 
3. ขั้นติดตามและ
สรุปผล (ประเมินผล) 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้
และความเข้าใจเกี่ยวกับ
เทคนิค การท าแซนวิชอิน
เตอร์และการเลือกใช้
วัตถุดิบได้ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถฝึก
ทักษะ การท าแซนวิชอิน
เตอร์ได้ 
3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถน า
ความรู้ที่ได้รับไปปรับใช้ตาม
ลักษณะของหลักสูตรได้ 
 

ประชาชนท่ี
สนใจ 

จ านวน 
6 คน 

หมู่ที่ 2 บ้านท่า
เย่ียม ต าบลท่า
เย่ียม อ าเภอ
สากเหล็ก        
จังหวัดพิจิตร 

จ านวน     
1 วัน 

(วันท่ี 5 
มีนาคม 
2569) 

2,000 บาท 



9. ผูร้บัผดิชอบโครงการ 
 1. นางสาวมยุรี  ร้วนทร ครู ศกร. 
 
10. เครือขา่ย 
 1.  ผู้น าชุมชน 

2.  ปราชญ์ชาวบ้าน 
 

11. โครงการทีเ่กี่ยวข้อง 
 1. โครงการการเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง 
 2. โครงการการเรียนรู้ตลอดชีวิต 
 3. โครงการการเรียนรู้เพ่ือคุณวุฒิตามระดับ 
 4. โครงการประกันคุณภาพของสถานศึกษา 
 
12. ผลลพัธ ์
 ผู้เรียนมีความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับเทคนิคการท าแซนวิชอินเตอรแ์ละการเลือกใช้วัตถุดิบได้  
สามารถฝึกทักษะการการท าแซนวิชอินเตอรื  และน าความรู้ที่ได้รับไปปรับใช้ตามลักษณะของหลักสูตรได้ 
 
13. ตวัชีว้ดัผลส าเรจ็ของโครงการ 
 13.1 ตวัชีว้ดัผลผลติ (Output) 
  1. จ านวนผู้เรียนที่เข้าร่วมโครงการ 
  2. จ านวนผู้เรียนที่เข้าร่วมโครงการที่ผ่านกระบวนการตามหลักสูตร 
 
 13.2 ตวัชีว้ดัผลลพัธ ์(Outcome) 
  1. ร้อยละของผู้เรียนที่เข้าร่วมโครงการที่มีคะแนน Post- test สูงกว่า Pre-test 
  2. ร้อยละของผู้เรียนทีเ่ข้าร่วมโครงการสามารถลงมือปฏิบัติตามหลักสูตรได้ 
  3. ร้อยละของผู้เรียนทีผ่่านการอบรม  สามารถน าความรู้ไปใช้ตามลักษณะของหลักสูตรได้ 
 
14. การตดิตามและประเมนิผลโครงการ 
 1. แบบทดสอบความรู้ ก่อนอบรม / หลังอบรม 

2. แบบประเมินความพึงพอใจ แบบ พต.12 
3. แบบนิเทศ แบบ พต.11 
4.  แบบติดตามผู้ผ่านการฝึกอบรมหลังจบหลักสูตร แบบ พต. 20 
 

/14.การติดตาม... 
 

 



ก าหนดการจดัอบรมโครงการพฒันาอาชพีชมุชน 
หลกัสตูรการการท าแซนวชิอินเตอร ์

วนัที ่ 5  มนีาคม  2569 
ณ  หมูท่ี ่2 บา้นทา่เยี่ยม ต าบลท่าเยีย่ม อ าเภอสากเหล็ก จงัหวดัพจิิตร 

************************************************** 
 

วันที่  5  มนีาคม  2569 
 
เวลา  08.00 น. – 08.30 น.      -  ผู้เข้าร่วมกิจกรรมลงทะเบียน 
เวลา  08.30 น. – 09.00 น.      -  พิธีเปิดโครงการ/ท าแบบทดสอบความรู้ก่อนเข้ารับการอบรม 
เวลา  09.00 น. – 09.30 น.      -  วิทยากรบรรยาย เรื่อง ช่องทางการประกอบอาชีพการท าแซนวิชอินเตอร์   
                                           (วิทยากร โดย นางสาววนิดา ภักดีศรี) 
เวลา  09.30 น. – 12.00 น.      -  วิทยากรบรรยาย เรื่อง ทักษะการประกอบอาชีพการท าแซนวิชอินเตอร์   
                                           (วิทยากร โดย นางสาววนิดา ภักดีศรี) 
เวลา  12.00 น. – 13.00 น.      -  พักรับประทานอาหารกลางวัน                                   
เวลา  13.00 น. - 14.30 น.       -  วิทยากรบรรยาย เรื่อง ทักษะการประกอบอาชีพการท าแซนวิชอินเตอร์ 
                                           (วิทยากร โดย นางสาววนิดา ภักดีศรี) 
เวลา  14.30 น.  – 15.00 น.     -  วิทยากรบรรยาย เรื่อง การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ 
                                           การท าแซนวิชอินเตอร์ / แบบทดสอบความรู้หลังการอบรม 
                                           (วิทยากร โดย นางสาววนิดา ภักดีศรี) 
 
 
 
 
 
หมายเหต ุ: ก าหนดการนี้สามารถเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


