
หลักสูตรการทําขนมฝักบัว จํานวน 6 ช่ัวโมง

หลักสูตรท่ีสอดคล้องกับอาชีพทั่วไป

**********************************************************************************

ความเป็นมา

ขนมไทยไดเ้ขา้มามีบทบาทในงานบุญต่างๆตั้งแต่อดีตมาแลว้ท่ีคนไทยทาํขนมพิเศษ เฉพาะงาน

บุญนัน่หมายถึงในปีหน่ึงๆ จะมีการทาํขนมชนิดนั้นเพียงหน่ึงคร้ังเท่านั้น เน่ืองจากทาํยากและตอ้งใชแ้รงใจ

แรงกาย ของคนหลายๆ คนร่วมกัน ชาวบ้านจะทาํขนมนั้นๆ ในปริมาณมาก ซ่ึงถ้าเหลือจากงานบุญ

ก็จะนาํไปแจกจ่ายเพ่ือนบา้นและเก็บไวกิ้นเองหากจะเรียกขนมไทยในงานบุญน้ีว่าขนมตามฤดูกาลก็คงจะ

ไม่ผดิ เช่น ขนมฝักบวั เป็นขนมไทยท่ีมีมานานตั้งแต่สมยัโบราณท่ีนิยมกนัในงานพิธีสาํคญัต่างๆ ขนมฝักบวั

เป็นขนมท่ีมีประวัติขนมไทย เร่ิมมีมาตั้ งแต่สมัยสุโขทัยในหนังสือไตรภูมิพระร่วงได้เอ่ยช่ือขนม

สมยักรุงศรีอยธุยา สมยักรุงรัตนโกสินทร์พระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลา้นภาลยัทรงพระราชนิพนธ์กาพย์

เ ห่ชมเคร่ืองคาว-หวาน คนชุมชนทําขนมกินอย่างแพร่หลายมานานแล้ว ใช้ว ัตถุดิบในท้องถ่ิน

เช่น ขา้ว หรือแป้ง นํ้ าตาลมะพร้าวเท่านั้น การทาํขนมแต่ละคร้ังในใชเ้วลานาน เพราะตอ้งนาํขา้วมาแช่นํ้ า

ทาํให้อ่อนตวั แลว้โมข้า้วใหละเอียด ใส่ถุงผา้ใชข้องหนกัทบั เพื่อให้นํ้ าไหลออก ส่วนท่ีเหลือเรียกว่าแป้ง

นาํแงมาทาํขนมต่างๆ เช่น ขนมครก ขนมตม้ขาว ขนมฝักบวั ซ่ึงจดัเป็นขนมพ้ืนบา้นของไทย

ขนมใบบัว ขนมดอกบัว หรือ ขนมฝักบัว เ ป็นขนมโบราณท่ีมีรูปร่าง เป็นแผ่นวงกลม

ลกัษณะคลา้ยฝักบวั แป้งขนมจะนุ่ม ส่วนขอบจะมีรอยหยกัอยา่งสมํ่าเสมอ ถือเป็น เมนูขนมไทยโบราณง่าย

ๆ ท่ีมีขั้นตอนการทาํไม่ยุง่ยาก ทั้งน้ีสูตรดั้งเดิมจะมีสีขาว นิยมใชแ้ป้งขา้วเจา้ นํ้ าตาลป๊ีบหรือนํ้ าตาลมะพร้าว

และกะทิ แต่ทว่า ขนมฝักบวั สูตรใหม่ท่ีได้รับความนิยมในปัจจุบนัจะมีการใส่แป้งชนิดอ่ืนเขา้ไปด้วย

รวมถึงสีของขนมก็จะมีสีเขียวท่ีไดจ้ากใบเตย นอกจากน้ี ฝักบัวกรอบ ยงัไดรั้บความนิยมอีกดว้ย เป็นขนม

ไทยท่ีมีส่วนผสมค่อนขา้งน้อยเม่ือเทียบกบัขนมชนิดอ่ืน ๆ สามารถทาํกินเองหรือจะทาํขายก็ง่ายเช่นกนั

จดัเป็น ขนมไทยโบราณ ท่ีอาจจะหาทานไดย้ากข้ึนในปัจจุบนั แต่ในบางพ้ืนท่ีก็ยงัคงหาทานไดง่้าย ทั้งน้ี

ขนมฝักบัว ท่ีเราเห็นกนัส่วนใหญ่มกัจะไม่ใช่สูตรดั้งเดิม แต่จะเป็นสูตรท่ีผ่านการดดัแปลงให้เขา้กบัยุค

สมยัใหม่มากข้ึน

หลักการของหลักสูตร

1. เป็นหลกัสูตรท่ีเนน้การจดัการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทาํท่ีเนน้การบูรณาการเน้ือหาสาระ

ภาคทฤษฎี ควบคู่ไปกบัการฝึกปฏิบติัจริง ผูเ้รียนสามารถนาํความรู้และทกัษะไปประกอบอาชีพไดจ้ริงอยา่ง

มีคุณภาพและ มีคุณธรรมจริยธรรม

3. เป็นหลกัสูตรท่ีเนน้การใชศ้กัยภาพ 5 ดา้น ในการประกอบอาชีพ ไดแ้ก่ ศกัยภาพดา้น

ทรัพยากร ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและทาํเลท่ีตั้ง ศิลปวฒันธรรมและวถีิชีวติ

แบบ พต.3



จุดมุ่งหมาย

เพ่ือใหผู้เ้รียนมีคุณลกัษณะดงัน้ี

1. มีความรู้และทกัษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายไดท่ี้มัน่คง มัง่คัง่

2. ตดัสินใจประกอบอาชีพใหส้อดคลอ้งกบัศกัยภาพของตนเอง ชุมชน สงัคม และ

ส่ิงแวดลอ้ม อยา่งมีคุณธรรมจริยธรรม

3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ

4. มีความรู้ความเขา้ใจและฝึกทกัษะการบริหารจดัการในอาชีพไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ

5. มีโครงการประกอบอาชีพเพ่ือใชเ้ป็นแนวทางในการพฒันาอาชีพของตนเอง

เป้าหมาย

ประชาชนทัว่ไป

ระยะเวลา

จาํนวน 6 ชัว่โมง

ภาคทฤษฎี 2 ชัว่โมง

ภาคปฏิบติั 4 ชัว่โมง

โครงสร้างหลักสูตรการทําขนมฝักบัว

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ

1. ช่องทาง

การประกอบ

อาชีพ

1.1 บอกความสาํคญั

ของการประกอบ

อาชีพการทาํขนม

ฝักบวัได้

1.2 บอกความเป็นไป

ไดใ้นอาชีพการทาํ

ขนมฝักบวัได้

1.3 บอกทิศทางการ

ประกอบอาชีพได้

1.1 ความสาํคญัของ

การประกอบอาชีพ

การทาํขนมฝักบวั

1.2 ความเป็นไปได้

ในการประกอบ

อาชีพ

1.3 ทิศทางการ

ประกอบอาชีพ

1.1 ศึ ก ษ า ข้ อ มู ล จ า ก

เอกสาร ส่ือของจ ริง ส่ือ

บุคคลในชุมชน เ พ่ือนํา

ข้อมูลมาวิเคราะห์และใช้

ในการประกอบอาชีพท่ีมี

ความเป็นไปไดใ้นชุมชน

1.2 วิทยากรผู ้สอน และ

ผู ้เ รี ยน ร่วมกันอ ภิปราย

เ ก่ี ย ว กั บ ทิ ศ ท า ง ก า ร

ประกอบอาชีพท่ีเหมาะสม

กั บ ต น เ อ ง โ ด ย คํ า นึ ง

ศั ก ย ภ า พ 5 ด้ า น ไ ด้ แ ก่

ศกัยภาพทรัพยากร

ธรรมชาติในแต่ละพ้ืนท่ี

ศัก ยภาพของพื้ น ท่ี ต าม

ลั ก ษ ณ ะ ภู มิ อ า ก า ศ

30

นาที

-



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ

ศักยภาพของภูมิประเทศ

แ ล ะ ทํ า เ ล ท่ี ตั้ ง

ข อ ง แ ต่ ล ะ ป ร ะ เ ท ศ

ศั ก ย ภ า พ ข อ ง ศิ ล ป ะ

วฒันธรรมประเพณีและวิถี

ชี วิตของแต่ละพื้นท่ีและ

ศักยภาพของทรัพยากร

มนุษยใ์นแต่ละพ้ืนท่ี

2. ทักษะการ

ประกอบ

อาชีพการทํา

ขนมฝักบัว

2.1บอกประวติัของ

ขนมฝักบวั

2.2บอกอุปกรณ์การ

ทาํขนมฝักบวั

2.3บอกวธีิการทาํขนม

ฝักบวั

2.1 ประวติัของขนม

ฝักบวั

2.2 อุปกรณ์ในการ

ทาํขนมฝักบวั

2.3 วธีิการทาํขนม

ฝักบวั

2.1 จดัใหผู้เ้รียนศึกษา

เอกสารเก่ียวกบัประวติัการ

ทาํขนมฝักบวั

2.2 จดัใหผู้เ้รียนศึกษา

อุปกรณ์ในการทาํขนม

ฝักบวั พร้อมวธีิการทาํและ

ฝึกปฏิบติั

30
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4 ชัว่โมง

3. การบริหาร

จัดการในการ

ประกอบ

อาชีพ

3.1 การสาํรวจและ

ศึกษาแหล่งวสัดุ

อุปกรณ์ ของแหล่ง

ทรัพยากร

3.2 การกาํหนดและ

ควบคุมคุณภาพ

ผลผลิตท่ีตอ้งการ

3.3 สามารถคิด

ตน้ทุนการผลิต การ

กาํหนดราคาขาย การ

ส่งเสริมการขายการ

กระจายสินคา้ได้

3.1 สาํรวจและ

ศึกษาแหล่งวสัดุ

อุปกรณ์ ของแหล่ง

ทรัพยากร

3.2 การกาํหนดและ

ควบคุมคุณภาพ

ผลผลิตท่ีตอ้งการ

3.3 ดาํเนินการตาม

กระบวนการจดั

การตลาด เช่น การ

คิดตน้ทุนการผลิต

การกาํหนดราคาขาย

การส่งเสริมการขาย

การกระจายสินคา้

3.1 สาํรวจและศึกษา

แหล่งวสัดุ อุปกรณ์ ของ

แหล่งทรัพยากร

3.2 การกาํหนดและ

ควบคุมคุณภาพผลผลิตท่ี

ตอ้งการ

3.3 ดาํเนินการตาม

กระบวนการจดัการตลาด

เช่น การคิดตน้ทุนการ

ผลิต การกาํหนดราคาขาย

การส่งเสริมการขาย

การกระจายสินคา้

30
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เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
ช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ

4. โครงการ

ประกอบ

อาชีพการทํา

ขนมฝักบัว

4.1 บอกความสาํคญั

ของโครงการ

ประกอบอาชีพได้

4.2 บอก

องคป์ระกอบของ

โครงการได้

4.3 บอกประโยชน์

ของโครงการได้

4.4 ดาํเนินการวดัและ

ประเมินผล

4.1 ความสาํคญั

ของโครงการ

ประกอบอาชีพ

4.2 องคป์ระกอบ

ของโครงการการ

ประกอบอาชีพ

4.3 ประโยชนข์อง

โครงการ

4.1 จดัใหผู้เ้รียนศึกษา

เน้ือหาจากใบความรู้เร่ือง

ความสาํคญัของโครงการ

ประกอบอาชีพ ประโยชน์

ของโครงการอาชีพ

องคป์ระกอบของโครงการ

อาชีพ

4.2 ดาํเนินการวดัและ

ประเมินผล

30
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ส่ือการเรียนรู้

1. ศึกษาจากเอกสาร / ใบความรู้

2. ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน / วทิยากร / ภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน

การวัดและประเมินผล

1. ประเมินความรู้ของผูเ้รียนจากแบบทดสอบ ก่อนเรียน – หลงัเรียน และการสงัเกตพฤติกรรมการ

เรียนรู้ของผูเ้รียน

2. ประเมินผลงานหรือช้ินงานจากการฝึกทกัษะของผูเ้รียน

เกณฑ์การจบหลักสูตร

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบติัตามหลกัสูตรไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ 80

2. มีผลการประเมินผา่นตลอดหลกัสูตร ไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ 60

3. มีผลงานผา่นการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลกัโภชนาการ

หมายเหตุ หน่วยจดัการเรียนรู้สามารถปรับเปล่ียนไดต้ามความเหมาะสม



แบบเขียนโครงการฝึกอบรม

1. ช่ือโครงการ หลกัสูตรการทาํขนมฝักบวั หลกัสูตร 6 ชัว่โมง

2. ความสอดคล้องกับนโยบาย

2.1 ยทุธศาสตร์ และจุดเนน้การดาํเนินงานกรมส่งเสริมการเรียนรู้ประจาํปีงบประมาณ พ.ศ. 2569

ดา้นการขบัเคล่ือนการเรียนรู้สู่อาชีพท่ีมัน่คง สร้างรายไดจ้ริงและการพ่ึงพาตนเองท่ีย ัง่ยนื

2.2 นโยบายอธิบดี กรมส่งเสริมการเรียนรู้ท่ีเนน้สถานศึกษาทุกแห่งในสงักดั มีการสาํรวจขนมพ้ืน

ถ่ินจดัทาํหลกัสูตรและกิจกรรม ฝึกอาชีพขนมไทย เพ่ือคงไวซ่ึ้งการอนุรักษ์ และต่อยอดภูมิปัญญา ขนมไทย

โบราณ ท่ีใกลสู้ญหาย ใหก้ลายเป็น Soft Power ของทอ้งถ่ิน

2.3 ยทุธศาสตร์ขอ้ท่ี 3 ดา้นการพฒันา และเสริมสร้างศกัยภาพทรัพยากรมนุษย์ เป้าหมาย เพ่ือ

พฒันาคนและสงัคมไทยใหเ้ป็นรากฐานท่ีแขง็แกร่งของประเทศ

2.4 ยทุธศาสตร์ชาติ 20 ปี พ.ศ 2561 ถึง 2580 ดา้นการพฒันาและเสริมสร้างศกัยภาพทรัพยากร

มนุษยด์า้นการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสงัคม

3. หลักการและเหตุผล

กรมส่งเสริมการเรียนรู้ ไดใ้ห้ความสําคญัและขบัเคล่ือนแนวทางการจดัการศึกษาตาม

นโยบาย “เรียนดี มีคุณธรรม” การพฒันาผูเ้รียนด้านทักษะอาชีพ เป็นโครงการท่ีมุ่งเน้นการปลูกฝัง

และเสริมสร้างทกัษะท่ีจาํเป็นสาํหรับการประกอบอาชีพให้กบัผูเ้รียน เพื่อให้สามารถสร้างรายไดร้ะหว่าง

เรียน นาํไปสู่การพึ่งพาตนเอง มีอาชีพท่ีมัน่คง และใชเ้วลาว่างให้เกิดประโยชน์สูงสุด โดยเนน้การเรียนรู้

จากประสบการณ์จริง ผ่านกิจกรรมหลากหลาย เช่น การฝึกทาํขนม/อาหาร, การปลูกพืชแบบผสมผสาน,

การสร้างส่ือ (Youtube) ตามแนวการจดักิจกรรม โดยการออกแบบกิจกรรมการเรียนรู้ การถ่ายทอดความรู้

ท่ีสอดคล้องกับความต้องการของผู ้เ รียน ท่ีสามารถสร้างอาชีพ เชิงสร้างสร้างสรรค์ตอบสนอง

ตามความตอ้งการ ความสนใจของผูเ้รียน สามารถใชท้รัพยากร ในการจดัการเรียนรู้เพ่ือการพฒันาตนเองได้

อยา่งเหมาะสม และมีประสิทธิภาพ โดยเรียนรู้จากปัญหาจริงและการลงมือปฏิบติั รวมถึงการนาํเทคโนโลยี

มาใชเ้พ่ือการเรียนรู้ นั้น

ดงันั้น เพื่อเป็นการสนับสนุนการขบัเคล่ือนโครงการพฒันาอาชีพชุมชน ประจาํปีงบประมาณ

พ.ศ 2569 จุดเน้นการดาํเนินงานของกรมส่งเสริมการเรียนรู้ดา้นการขบัเคล่ือนการเรียนรู้สู่อาชีพท่ีมัน่คง

สร้างรายไดจ้ริง และการพึ่งพาตนเองท่ีย ัง่ยนื และนโยบายของอธิบดีกรมส่งเสริมการเรียนรู้ ท่ีมุ่งเนน้ใหเ้กิด

การอนุรักษแ์ละต่อยอดภูมิปัญญาขนมไทยพ้ืนถ่ินท่ีเส่ียงต่อการสูญหาย ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้ระดบัอาํเภอ

ทบัคลอ้ จึงจดัโครงการหลกัสูตรการทาํขนมฝักบวั หลกัสูตร 6 ชัว่โมง เพื่อเป็นการสาธิตและฝึกอาชีพ

ใหก้บัประชาชนทัว่ไป

แบบ พต. 5



4. วัตถุประสงค์

1. เพ่ือใหป้ระชาชนทัว่ไป ไดรู้้จกัขนมไทยพ้ืนถ่ินท่ีเส่ียงต่อการสูญหายคงไวซ่ึ้งการอนุรักษแ์ละสืบ

สานภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน สามารถพฒันาตนเองใหมี้ทกัษะดา้นอาชีพได้

2. เพ่ือส่งเสริมการจดัการเรียนรู้ฝึกอาชีพและพฒันาอาชีพใหก้บัประชาชนกลุ่มเป้าหมายใหไ้ดรั้บ

ความรู้ไปสร้างอาชีพ เพ่ิมรายได้ ลดรายจ่าย แกปั้ญหาในการดาํรงชีวติ

5. เป้าหมาย

เชิงปริมาณ

กลุ่มเป้าหมาย ประชาชนทัว่ไป จาํนวน 6 คน

เชิงคุณภาพ

ผูเ้รียนมีความรู้ ความเขา้ใจ และทกัษะดา้นการทาํขนมฝักบวั เห็นคุณค่าและตระหนกัถึงการสืบ

สานศิลปะวฒันธรรมไทย สามารถนาํความรู้ไปประยกุตใ์ชใ้นชีวติประจาํวนัหรือเป็นแนวทางในการ

ประกอบอาชีพได้

6. วิธีการดําเนินการ

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่ม

เป้าหมาย

เป้าหมาย พ้ืนท่ี

ดําเนินการ

ระยะเวลา งบประมาณ

Situation

1. สาํรวจความ

ตอ้งการเรียน

ประชาสมัพนัธ์

- เพ่ือรับสมคัร

ผูเ้รียน

ประชาชน

ทัว่ไป

6 คน ศกร.ระดบั

ตาํบลเขาทราย

2 ก.พ.2569

2. การวเิคราะห์

สภาพปัญหา

เพ่ือวเิคราะห์สภาพ

ปัญหา

ครูผูรั้บผดิชอบ 1 คน ศกร.ระดบั

ตาํบลเขาทราย

3 ก.พ. 2569

Plan

3. ประชุมวางแผน

การดาํเนินงาน

เพ่ือวางแผนและ

มอบหมายการ

ดาํเนินงาน

ผูบ้ริหาร/

บุคลากรท่ี

เก่ียวขอ้ง

5 คน สกร.ระดบั

อาํเภอทบัคลอ้

4 ก.พ.2569

4. ประสานเครือข่าย

/วทิยากร

- เพ่ือดาํเนินการจดั

กิจกรรมการเรียนรู้

ครูผูรั้บผดิชอบ 1 คน ศกร.ระดบั

ตาํบลเขาทราย

4 ก.พ. 2569



กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่ม

เป้าหมาย

เป้าหมาย พ้ืนท่ี

ดําเนินการ

ระยะเวลา งบประมาณ

5. จดัทาํโครงการ - เพ่ือใหส้อดคลอ้ง

กบันโยบายในการ

ดาํเนินงานตาม

นโยบาย จุดเนน้การ

ดาํเนินงาน

ครูผูรั้บผดิชอบ 1 คน ศกร.ระดบั

ตาํบลเขาทราย

5 ก.พ. 2569

6. ขออนุมติั

โครงการ/แต่งตั้ง

คณะกรรมการ

- เพ่ือขอความ

เห็นชอบและขอ

อนุมติัดาํเนินงาน

ตามวตัถุประสงค์

ครูผูรั้บผดิชอบ 1

โครงการ

ศกร.ระดบั

ตาํบลเขาทราย

5 ก.พ. 2569

Do

7.จดัหาส่ือ / วสัดุ

อุปกรณ์ /จดัเตรียม

สถานท่ี

- เพ่ือเป็นส่ือ

สนบัสนุนการจดั

กิจกรรมการเรียนรู้

ครูผูรั้บผดิชอบ

เจา้หนา้ท่ีพสัดุ

2 คน สกร.ระดบั

อาํเภอทบัคลอ้

16ก.พ.2569

8.ดาํเนินการตาม

โครงการสาธิตและ

ปฏิบติัการทาํขนม

ฝักบวั จาํนวน 6

ชัว่โมง ดงัน้ี

1.จดักิจกรรมสาธิต

การทาํขนมฝักบวั

2. ฝึกปฏิบติัการทาํ

ขนมฝักบวั

1. เพื่อให้ประชาชน

ทั่วไป ได้รู้จักขนม

ไทยพ้ืนถ่ินท่ีเส่ียงต่อ

การสูญหายคงไวซ่ึ้ง

การอนุรักษ์และสืบ

ส า น ภู มิ ปั ญ ญ า

ท้อ ง ถ่ิ น ส าม า รถ

พัฒนาตนเองให้ มี

ทกัษะดา้นอาชีพได้

2. เ พ่ือส่งเสริมการ

จั ด ก า ร เ รี ย น รู้ ฝึ ก

อ า ชี พและพัฒน า

อาชีพ

ประชาชน

ทัว่ไป

6 คน โรงสีชุมชน

บา้นเขาทราย

หมู่ท่ี 1 ตาํบล

เขาทราย

17-18 ก.พ.

2569

2,200.-



กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่ม

เป้าหมาย

เป้าหมาย พ้ืนท่ี

ดําเนินการ

ระยะเวลา งบประมาณ

ใหก้บัประชาชน

กลุ่มเป้าหมาย

ใหไ้ดรั้บความรู้ไป

สร้างอาชีพ เพ่ิม

รายได้ ลดรายจ่าย

แกปั้ญหาในการ

ดาํรงชีวติ

Check

9. นิเทศติดตาม

การจดักิจกรรมการ

เรียนรู้ และติดตาม

การนาํความรู้ไปใช้

- เพ่ือตรวจสอบและ

ติดตาม

ความกา้วหนา้ของ

กิจกรรม

คณะกรรมการ

นิเทศ

3 คน โรงสีชุมชน

บา้นเขาทราย

หมู่ท่ี 1 ตาํบล

เขาทราย

17-18 ก.พ.

2569

10. วดัผลและ

ประเมินผลอนุมติั

การจบหลกัสูตร

- เพ่ือเป็นการ

ประเมินผลการจดั

กิจกรรมการเรียนรู้

ประชาชน

ทัว่ไป

6 คน โรงสีชุมชน

บา้นเขาทราย

หมู่ท่ี 1 ตาํบล

เขาทราย

17-18 ก.พ.

2569

Action

11. สรุปรายงาน

การดาํเนินงาน

โครงการ

เพ่ือจดัทาํเป็นขอ้มูล

สารสนเทศและการ

เผยแพร่

ประชาสมัพนัธ์

ครูผูรั้บผดิชอบ

สรุปรายงาน

ผล

1 คน

1 เล่ม

สกร.ระดบั

อาํเภอทบัคลอ้

27 ก.พ.

2569

7. วงเงินงบประมาณทั้งโครงการ

เงินงบประมาณ พ.ศ. 2569 แผนงาน : ยทุธศาสตร์พฒันาคุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้ผลผลิต

ผูรั้บบริการการเรียนรู้เพ่ือพฒันาคุณภาพชีวติ กิจกรรมการเรียนรู้เพ่ือพฒันาตนเอง งบรายจ่ายอ่ืน

โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน รหัสงบประมาณ 20334330005005000001 จํานวนเงิน 2,200.-บาท

(-สองพนัสองร้อยบาทถว้น-) รายละเอียดดงัน้ี

7.1 ค่าตอบแทนวทิยากร จาํนวน 6 ชัว่โมงๆละ 200 บาท เป็นเงิน 1,200.-บาท.-

7.2 ค่าวสัดุฝึกอบรม เป็นเงิน 1,000.-บาท

รวมเป็นเงิน จาํนวน 2,200.-บาท (สองพนัสองร้อยบาทถว้น)



8. แผนการใช้จ่ายงบประมาณ

กิจกรรมหลัก ไตรมาสท่ี 1

(ต.ค.-ธ.ค.

พ.ศ. 2568)

ไตรมาสท่ี 2

(ม.ค.-ม.ีค. พ.ศ.2569)

ไตรมาสท่ี 3

(เม.ย.-ม.ิย. พ.

ศ. 2569)

ไตรมาสท่ี 4

(ก.ค.-ก.ย.

พ.ศ. 2569)

8.ดาํเนินการตามโครงการสาธิต

และปฏิบติัการทาํขนมฝักบวั

จาํนวน 6 ชัว่โมง ดงัน้ี

1.จดักิจกรรมสาธิตการทาํขนม

ฝักบวั

2. ฝึกปฏิบติัการทาํขนมฝักบวั

ดาํเนินการจดักิจกรรม

วนัท่ี 17-18 ก.พ. 2569

ค่าใชจ่้ายในการจดักิจกรรม

1.ค่าวทิยากร จาํนวน

6 ชัว่โมงๆละ 200บาท = 1,200.-

2. ค่าวสัดุฝึกอบรม =1,000.-

รวมเป็นเงิน 2,200.-บาท

9. ผู้รับผิดชอบโครงการ

นางเกศกญัญา ทาสีดา ครูศูนยก์ารเรียนรู้

10. เครือข่าย

1. ภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน

2. ผูน้าํชุมชน

11. โครงการที่เกี่ยวข้อง

โครงการพฒันาอาชีพชุมชน

12. ผลลัพธ์ (Out come)

ผูเ้ขา้ร่วมโครงการไดรั้บความรู้ ความเขา้ใจและทกัษะดา้นการทาํขนมฝักบวัสามารถนาํความรู้ไป

ประยกุตใ์ชใ้นการประกอบอาชีพ สร้างรายไดเ้สริมหรือต่อยอดอาชีพเดิมได้ อีกทั้งเป็นการส่งเสริมการ

อนุรักษแ์ละสืบสานภูมิปัญญาขนมไทยพ้ืนถ่ินท่ีเส่ียงต่อการสูญหายใหค้งอยูต่่อไป

13. ดัชนีตัวช้ีวัดผลสําเร็จของโครงการ

13.1 ตวัช้ีวดัผลผลิต (Output)

1. มีผูเ้ขา้ร่วมโครงการหลกัสูตรการทาํขนมฝักบวั เป็นไปตามเป้าหมายท่ีกาํหนด

2. มีการจดักิจกรรมสาธิตและฝึกปฎิบติัการทาํขนมฝักบวั ครบถว้นตามแผนงานและระยะเวลาท่ี

กาํหนด

3. ผูเ้ขา้ร่วมโครงการไดรั้บองคค์วามรู้เก่ียวกบัการทาํขนมฝักบวั



13.2 ตวัช้ีวดัผลลพัธ์ (Outcome)

1. ผูเ้ขา้ร่วมโครงการมีความรู้ ความเขา้ใจและทกัษะดา้นการทาํขนมฝักบวัเพ่ิมมากข้ึน

2.ผูเ้ขา้ร่วมโครงการมีความพึงพอใจต่อการจดักิจกรรมในระดบัดีข้ึนไป

14. การติดตามและประเมินผลโครงการ

1. การสงัเกตการมีส่วนร่วมระหวา่งการอบรม

2. แบบทดสอบก่อนเรียน-หลงัเรียน

3. แบบประเมินความพึงพอใจ



กําหนดการจัดอบรมโครงการหลักสูตรการทําขนมฝักบัว หลักสูตร 6 ช่ัวโมง

ระหว่างวันท่ี 17 ถึง 18 เดือน กุมภาพันธ์ พ.ศ.2569

ณ โรงสีชุมชนบ้านเขาทรายหมู่ที่ 1 ตําบลเขาทราย อําเภอทับคล้อ จังหวัดพิจิตร

วันที่ 17 กุมภาพันธ์ 2569

08.00 - 08.30 น. ลงทะเบียน

08.30 - 09.00 น. ปฐมนิเทศ/บรรยายพิเศษ/ทดสอบความรู้ก่อนเรียน

09.00 – 09.30 น. บรรยายใหค้วามรู้เร่ืองช่องทางการประกอบอาชีพ

โดย วทิยากร นางประคอง พทุทรัพย์

09.30 – 10.00 น. บรรยายใหค้วามรู้เร่ืองช่องทางการประกอบอาชีพ

โดย วทิยากร นางประคอง พทุทรัพย์

10.00 - 12.00 น. ทกัษะการประกอบอาชีพฝึกปฏิบติั การทาํขนมฝักบวั

โดย วทิยากร นางประคอง พทุทรัพย์

วันที่ 18 กุมภาพันธ์ 2569

08.30 - 09.00 น. ลงทะเบียน

09.00 - 11.00 น. ทกัษะการประกอบอาชีพฝึกปฏิบติั การทาํขนมฝักบวั (ต่อ)

โดย วทิยากร นางประคอง พทุทรัพย์

11.00 – 11.30 น. การบริหารจดัการในการประกอบอาชีพ

โดย วทิยากร นางประคอง พทุทรัพย์

11.30 - 12.00 น. แนวทางโครงการประกอบอาชีพการทาํขนมฝักบวั

-ความสาํคญัของโครงการประกอบอาชีพ

-องคป์ระกอบของโครงการการประกอบอาชีพ

-ประโยชนข์องโครงการ

โดย วทิยากร นางประคอง พทุทรัพย์

12.00-12.30 น. ทดสอบหลงัเรียน / พิธีปิด

หมายเหตุ รูปแบบกาํหนดการหน่วยจดัการเรียนรู้สามารถปรับไดต้ามความเหมาะสม


