
 

 

 
หลักสูตรการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด จำนวน 6 ช่ัวโมง 

สอดคล้องกับบริบทชุมชน 
ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอวังทรายพูน 

 

------------------------------- 

ความเป็นมา  

 ขนมดาดกระทะขนมไทยโบราณทีไ่ดร้บัความนิยมสบืทอดกนัมายาวนาน ขนมดาดกระทะและขนม
ทองมว้นแพร่เขา้มาจาก “ชาวลาวเวยีง” ในอดตีชาวบา้นเล่าว่าในอดตีพืน้ทีอ่ าเภอวงัทรายพนูมชีุมชน “ลาว
เวยีง” หรอืผูม้เีชือ้สายเวยีงจนัทน์ตัง้ถิน่ฐานอยู่จ านวนหนึ่ง อาหารและขนมหลายชนิดทีน่ิยมในครวัเรอืนจงึมี
อทิธพิลจากวฒันธรรมลาว เช่น การท าขนมงา่ย ๆ ในกระทะโดยใชแ้ป้ง น ้าตาล และมะพรา้ว ซึง่เป็นวตัถุดบิ
พืน้ฐาน ขนมดาดกระทะขนมทองมว้นจงึถูกน าเผยแพร่เขา้สูชุ่มชนผ่านวถิวีฒันธรรมนี้ในอดตีพืน้ทีว่งัทรายพนู
ยงัเป็นพืน้ทีช่นบท การเดนิทางล าบาก รา้นขายขนมหรอืของหวานมน้ีอย ท าใหข้นมดาดกระทะขนมทองมว้น
กลายเป็นขนมที ่“แม่บา้นในชุมชนท าใหลู้กหลานกนิ” เนื่องจากท าไดง้่าย วตัถุดบิมใีนครวัเรอืน เช่น แป้งขา้ว
เจา้ ไข ่มะพรา้ว น ้าตาล และใชอุ้ปกรณ์พืน้ฐานเพยีงกระทะใบเดยีวปัจจุบนัชาวบา้นสว่นใหญ่ไม่ไดท้ าขนมดาด
กระทะขนมทองมว้นกนัแลว้ เพราะมขีนมส าเรจ็รปูขายทัว่ไป และวถิชีวีติเปลีย่นไป ท าใหข้นมดัง้เดมินี้เหลอื
เพยีงความทรงจ าของผูส้งูอายุในชุมชน จงึเป็นขนมไทยโบราณเสีย่งต่อการสญูหาย 
 
หลักการของหลักสูตร 
 1.  เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฎี
ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถนำความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมีคุณภาพและมี
คุณธรรมจริยธรรม 
 2.  เป็นหลักสูตรที่เน้นการดำเนินงานร่วมกับเครือข่าย สถานประกอบการ ผู้นำชุมชน เพื่อประโยชน์ในการ
ประกอบอาชีพ 
 3.  เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถนำผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาข้ันพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ 
 4.  เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร 
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์ 
 
จุดหมาย 
 เพ่ือให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้ 

1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ 
2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อมอย่างมี

คุณธรรม จริยธรรม 
3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 
4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

แบบ พต. 3 

 



 

 

กลุ่มเป้าหมาย 
 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 
 1.   ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
 2.   ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
 

ระยะเวลา 
 จำนวน  6     ชั่วโมง 
 ภาคทฤษฎี 2     ชั่วโมง 
 ภาคปฏิบัติ 4     ชั่วโมง  
โครงสร้างหลกัสูตร 

 

ท่ี เร่ือง จดุประสงคก์าร
เรียนรู้ 

เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้ จ านวนชัว่โมง 
ทฤษฎี ปฏิบติั 

1. ช่องทางการ
ประกอบ

อาชีพการทำ
การทำขนม
ดาดกระทะ

และทองม้วน
สด     

1.เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกความสำคัญ
ในการประกอบ
อาชีพ 
เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถวิเคราะห์
ความเป็นไปได้ใน
การประกอบ
อาชีพการทำการ
ทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด              

  2.เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกแหล่งเรียนรู้
การประกอบ
อาชีพการทำการ
ทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด              

  3. เพ่ือให้ผู้เรียนได้
แบบอย่างการ
ประกอบอาชีพ

11. ความสำคัญในการ
ประกอบอาชีพ 

  2.ความเป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพ
การทำขนมดาด
กระทะและทองม้วน
สด 
-การวิเคราะห์ตนเอง 
-การวิเคราะห์ตลาด 
-การลงทุน/แหล่ง
เงินทุน 

   3. แหล่งเรียนรู้การ
ประกอบอาชีพการ
ทำขนมไทย 

-ร้านค้าขนมไทยที่มี
ขายในท้องตลาด 
-ร้านค้าขนมไทย
แบบรถเข็น 
-ร้านค้าขนมไทย
แบบมีหน้าร้าน 

-  ผู้ประสบ
ความสำเร็จในการ

1. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็นของการทำขนมดาด
กระทะและทองม้วนสด              

   2. ผู้เรียนสรุปความรู้ที่ได้ 
3. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น  

   4. ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติวิเคราะห์
ตนเอง  ตลาด และการลงทุน  

   5. ผู้เรียนสรุปความรู ้
   6. ให้ผู้เรียนศึกษาแหล่งเรียนรู้

การประกอบอาชีพการทำขนม
ไทยร้านค้าขนมไทยใน
ท้องตลาด ผู้ประกอบธุรกิจร้าน
ขนมไทยที่ประสบความสำเร็จ 
7.ให้ผู้เรียนสรุปองค์ความรู้จาก
การศึกษาแหล่งเรียนรู้  
8. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น  

1ชัว่โมง - 



 

 

ท่ี เร่ือง จดุประสงคก์าร
เรียนรู้ 

เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้ จ านวนชัว่โมง 
ทฤษฎี ปฏิบติั 

การทำการทำขนม
ดาดกระทะและ
ทองม้วนสด              
4.เพ่ือให้ผู้เรียน
ตัดสินใจเลือก
ประกอบอาชีพ
การทำการทำขนม
ดาดกระทะและ
ทองม้วนสด     

ขายการทำขนมดาด
กระทะและทองม้วน
สด              
4.การตัดสินใจเลือก
ประกอบอาชีพทำ
ขนมไทยที่ตนเองมี
ความถนัดและเป็น
ความต้องการของ
ผู้บริโภค 

  9. ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติวิเคราะห์
ตนเองในการตัดสินใจเลือก
ประกอบอาชีพทำการทำขนม
ดาดกระทะและทองม้วนสด            
10. ผู้เรียนสรุปความรู้ 

2. ทักษะในการ
ประกอบ
อาชีพการทำ
ขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด              
-การเตรียม
อุปกรณ์ 
- การฝึก
ปฏิบัติการ
ทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด              
2 ชนิด (การ
ทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด)             
- การบรรจุ
ภัณฑ์การทำ
ขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด 
 
 

1.เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถเลือกซ้ือ
วัสดุอุปกรณ์ได้
อย่างมีคุณภาพ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียน

สามารถบอก
ส่วนผสมของ
การทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด             
ทั้ง 2 ชนิดได้ 

3. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถบอก
ขั้นตอนการทำ
การทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด             
ทั้ง 2 ชนิดได้ 

4. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถทำการ
ทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด             
ทัง้ 2 ชนิดได้ 

1.การเตรียมวัสดุ
อุปกรณ์ที่ใช้ในการ
ทำขนมดาดกระทะ
และทองม้วนสด             
-วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ใน
การทำขนมดาด
กระทะและทองม้วน
สด             
 -งบประมาณในการ
จัดซื้อวัสดุอุปกรณ์ – 
สถานที่จำหน่ายวัสดุ
อุปกรณ์ 
2.การทำขนมดาด

กระทะและ
ทองม้วนสด             
จำนวน 2  ชนิด
ประกอบด้วย การ
ทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด              

-ส่วนผสมของการทำ
ขนมดาดกระทะ
และทองม้วนสด             
ทั้ง 2  ชนิด 

1. วิทยากรอธิบายและสาธิต
เกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ
ทำขนมดาดกระทะและ
ทองม้วนสด              
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น  
3. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
4. วิทยากรอธิบายและสาธิต
เกี่ยวกับการทำการทำขนมดาด
กระทะและทองม้วนสด             
จำนวน 2 ชนิด   

  5. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการทำการ
ทำขนมดาดกระทะและ
ทองม้วนสด จำนวน 2 ชนิด 
6. วิทยากรประเมินผลการทำ
การทำขนมดาดกระทะและ
ทองม้วนสดของผู้เรียน 

  7. วิทยากรอธิบายและสาธิต
เกี่ยวกับการบรรจุภัณฑ์การทำ
ขนมดาดกระทะและทองม้วน
สด              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4
ชั่วโมง 
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เรียนรู้ 
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5. เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกความหมาย
ของบรรจุภัณฑ์
ได้ 

6. เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกวัสดุที่ใช้
บรรจุภัณฑ์การ
ทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด              

7. เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถบรรจุ
ขนมไทยได้ 

 

-ขั้นตอนการทำขนม
ดาดกระทะและ
ทองม้วนสด             
ทั้ง 2 ชนิด 
3.บรรจุภัณฑ์การทำ
ขนมดาดกระทะและ
ทองม้วนสด              
-ความหมายของ
บรรจุภัณฑ์ 
-วัสดุที่ใช้บรรจุภัณฑ์
การทำขนมดาด
กระทะและทองม้วน
สด              
-การบรรจุการทำ

ขนมดาดกระทะ
และทองม้วนสด 

8. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการบรรจุ
การทำขนมดาดกระทะและ
ทองม้วนสด              
9. วิทยากรประเมินผลการ
บรรจุการทำขนมดาดกระทะ
และทองม้วนสดของผู้เรียน 
 

 

 

 

 

 

 

3. การบริหาร
จัดการใน
การประกอบ
อาชีพการทำ
ขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด              
- ทำเลที่ตั้ง
ร้าน 
-การคิดราคา
ต้นทุนและ
การวิเคราะห์
จุดคุ้มทุน 
-การขาย 
- การ
ส่งเสริมการ
ขาย 

1.เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถเลือก
ทำเลที่ตั้งร้านค้าที่
เหมาะสมใน
การค้าขายได้ 
เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถคิดราคา 
ต้นทุนของการทำ

ขนมดาดกระทะ
และทองม้วนสด             
แต่ละชนิดได้ 

2.เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกวิธีการขาย
ขนมไทยได้ 

3.เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกถึงวิธีการ
ส่งเสริมการขาย

1.การเลือกทำเลที่ตั้ง
ร้าน 

   1.1 ความสำคัญ
ของการเลือกท่ีตั้ง 

2. หลักเกณฑ์ในการ
เลือกทำเลที่ตั้ง 

การคิดราคาต้นทนุ
และการวิเคราะห์
จุดคุ้มทุน 

   2.1 การคิดราคา
ต้นทุน 

-  ค่าวัสดุอุปกรณ์
การทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสด              

- ค่าส่วนผสมการทำ
ขนมดาดกระทะ

1. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็นของทำเลที่ตั้งร้าน 
2. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
3. วิทยากรอธิบายและสาธิต
การคิดราคาต้นทุนและการ
วิเคราะห์จุดคุ้มทุน 
4. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการคิดราคา
ต้นทุนและการวิเคราะห์
จุดคุ้มทุนแล้วผู้เรียนและ
วิทยากรร่วมสนทนาแลกเปลี่ยน
ข้อมูลความคิดเห็น 
5. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
6. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็นในการขายการทำขนม
ดาดกระทะและทองม้วนสด              

30นาที 30นาที 



 

 

ท่ี เร่ือง จดุประสงคก์าร
เรียนรู้ 

เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้ จ านวนชัว่โมง 
ทฤษฎี ปฏิบติั 

 การทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสดได้ 

4.เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกวิธีการขาย
ขนมดาดกระทะ
แลทองม้วนสด
ได้ 

5.เพ่ือให้ผู้เรียน
บอกถึงวิธีการ
ส่งเสริมการขาย
การทำขนมดาด
กระทะและ
ทองม้วนสดได้ 

และทองม้วนสด             
- ค่าแรงงาน 

-ค่าสาธารณูปโภค 
   2.2 การวิเคราะห์

จุดคุ้มทุน 
การขายการทำขนม

ดาดกระทะและ              
ทองม้วนสด 

3.การส่งเสริมการ
ขาย  

   3.1 ความหมาย
การส่งเสริมการ
ขาย 

   3.2 กลยุทธ์
ส่งเสริม            
การขาย 

 

7. ผู้เรียนสรุปความรู้  
 - ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็นในการส่งเสริมการขาย  
- ผู้เรียนสรุปความรู้ 

 
สื่อการเรียนรู้ 

1. ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน / วิทยากร / ปราชญ์และภูมปัิญญาทอ้งถิน่ 
การวัดและประเมินผล 

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลระหว่างเรียนจากการปฏิบัติงานที่ผู้เรียนสามารถการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสดได้                      

อย่างชำนาญ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
 1.  มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
 2.  มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
 3.  มีผลงานผ่านการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักเกณฑ์การทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด             
อย่างน้อย  2  ชนิด 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

โครงการฝึกทักษะอาชีพ หลักสูตรการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด             จำนวน 6 ช่ัวโมง 
 

1. ชื่อโครงการ ฝึกทักษะอาชีพ หลักสูตรการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด             จำนวน 6 ชั่วโมง 

2. ความสอดคล้องกับนโยบาย 

 2.1 ยุทธศาสตร์และจุดเน้นการดำเนินงานกรมส่งเสริมการเรียนรู้ ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569                

ด้านการขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่ม่ันคง สร้างรายได้จริงและการพ่ึงพาตนเองที่ยั่งยืน 

 2.2 นโยบายอธิบดี กรมส่งเสริมการเรียนรู้ที่เน้นสถานศึกษาทุกแห่งในสังกัด  มีการสำรวจขนมพื้นถิ่นจัดทำ

หลักสูตรและกิจกรรม ฝึกอาชีพขนมไทย เพ่ือคงไว้ซึ่งการอนุรักษ์และต่อยอดภูมิปัญญาขนมไทยโบราณ ที่ใกล้สูญหาย

ให้กลายเป็น Soft Power ของท้องถิ่น 

 2.3 ยุทธศาสตร์ข้อที่ 3 ด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย์ เป้าหมาย เพ่ือพัฒนาคนและ

สังคมไทยให้เป็นรากฐานที่แข็งแกร่งของประเทศ 

 2.4 ยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี พ.ศ.2561 ถึง 2580 ด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย์ด้าน

การสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 

3. หลักการและเหตุผล  

 กรมส่งเสริมการเรียนรู้ ได้ให้ความสำคัญและขับเคลื่อนแนวทางการจัดการศึกษาตามนโยบาย “เรียนดี       

มีคุณธรรม” การพัฒนาผู้เรียนด้านทักษะอาชีพ เป็นโครงการที่มุ่งเน้นการปลูกฝังและเสริมสร้างทักษะที่จำเป็นสำหรับ

การประกอบอาชีพให้กับผู ้เร ียน เพื ่อให้สามารถสร้างรายได้ระหว่า งเรียน นำไปสู ่การพึ ่งพาตนเองมีอาชีพ                

ที่มั่นคง และใช้เวลาว่างให้เกิดประโยชน์สูงสุด โดยเน้นการเรียนรู้จากประสบการณ์จริง ผ่านกิจกรรม หลากหลาย เช่น 

การฝึกทำขนม/อาหาร, การปลูกพืชแบบผสมผสาน, การสร้างสื ่อ (Youtube)  ตามแนวการจัดกิจกรรมพัฒนา

คุณภาพผู้เรียน โดยการออกแบบกิจกรรมการเรียนรู้ การถ่ายทอดความรู้ที่สอดคล้องกับความ ต้องการของผู้เรียน ที่

สามารถสร้างอาชีพ เชิงสร้างสร้างสรรค์ตอบสนองตามความต้องการ ความสนใจของผู้เรียน สามารถใช้ทรัพยากร ใน

การจัดการเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง ได้อย่างเหมาะสม และมีประสิทธิภาพ โดยเรียนรู้จากปัญหาจริงและการลงมือ

ปฏิบัติ รวมถึงการนำเทคโนโลยีมาใช้เพ่ือการเรียนรู้ นั้น                    

ดังนั้น เพื่อเป็นการสนับสนุนการขับเคลื่อนโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 

จุดเน้นการดำเนินงานของกรมส่งเสริมการเรียนรู้ด้านการขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่มั่นคง สร้างรายได้จริง  และ

การพึ ่งพาตนเองที ่ย ั ่งยืน และนโยบายของอธิบดีกรมส่งเสริมกา รเรียนรู ้ ที ่ม ุ ่งเน้นให้เกิดการอนุรักษ์และ                 

ต่อยอดภูมิป ัญญาขนมไทยพื ้นถิ ่นที ่ เสี ่ยงต่อการสูญหาย ศูนย์ส ่งเสริมการเรียนรู ้ระดับอำเภอ วังทรายพูน                          

จึงจัดกิจกรรม หลักสูตรการทำการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด  เพื่อเป็นการสาธิตและฝึกอาชีพให้กับ

ประชาชนทั่วไป อีกทั้งยังเป็นการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ ผลิตภัณฑ์ชุมชนด้านทักษะอาชีพอีกด้วย    

 

 

แบบ พต. 5 



 

 

4. วัตถุประสงค์  

 1. เพ่ือส่งเสริมการมีอาชีพ ให้กับผู้สนใจที่ต้องการเข้าสู่อาชีพใหม่เพ่ิมโอกาสหรือพัฒนาต่อยอด                   

อาชีพเดิม                        

2.เพ่ือให้ประชาชนทั่วไป ได้รู้จักการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด  พ้ืนถิ่นที่เสี่ยงต่อการสูญหายคงไว้ซึ่ง

การอนุรักษ์และสืบสานภูมิปัญญาท้องถิ่น สามารถพัฒนาตนเองให้มีทักษะด้านอาชีพได้          

3. เพ่ือเผยแพร่ประชาสัมพันธ์และการสนับสนุนให้เกิดช่องทางการจัดจำหน่ายผลิตภัณฑ์สินค้า 

5. เป้าหมาย ประชาชนทั่วไป  จำนวน  8  คน 

 

6. วิธีการดำเนินการ  
 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนที่
ดำเนินการ 

ระยะเวลา งบประมาณ 

1.ประชุม
วางแผนการ
ดำเนินงาน 

เพ่ือสร้าง
ความเข้าใจ
และสามารถ
ปฏิบัติใน
แนวทาง
เดียวกันและ
กำหนด
กิจกรรม 

ประชาชน
ทั่วไป 

8 คน สกร.ระดับ
อำเภอ 
วังทรายพูน 

30 ม.ค. 2569 - 

2.ประสานงาน
เชิญวิทยากร
ภายนอก
สถานศึกษา 

เพ่ือ
ประสานงาน
วิทยากรในการ
ประกอบการ
จัดกิจกรรม 

วิทยากร
ภายนอก 

1 คน สกร.ระดับ
อำเภอ 
วังทรายพูน 

30 ม.ค. 2569 - 

3.เสนอ
โครงการเพ่ือ
เสนอขออนุมัติ
การดำเนินงาน
มีข้ันตอนที่
ชัดเจนนำไปสู่
การปฏิบัต ิ

เพ่ือจัดทำ
โครงการเพื่อ
เสนอขอ
อนุมัติ
โครงการ 
 

1 โครงการ 1 คน สกร.ระดับ
อำเภอ 
วังทรายพูน 

11 ก.พ. 2569 - 

 

 



 

 

 
กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนที่

ดำเนินการ 
ระยะเวลา งบประมาณ 

4.ปฏิบัติงาน
ตามโครงการที่
ได้รับการ
อนุมัติจัด
กิจกรรมสาธิต
อาชีพฝึก
อาชีพให้กับ
ประชาชนที่
สนใจเพ่ือเพ่ิม
ทักษะการ
เรียนรู้ในการ
นำไปพัฒนา
และสามารถ
ประกอบ
อาชีพหรือต่อ
ยอดอาชีพได้ 

1.เพ่ือส่งเสริม
การมีอาชีพ 
ให้กับผู้สนใจที่
ต้องการเข้าสู่
อาชีพใหม่เพ่ิม
โอกาสหรือ
พัฒนาต่อยอด                   
อาชีพเดิม  
2.เพ่ือให้
ประชาชนทั่วไป 
ได้รู้จักการทำ
ขนมดาดกระทะ
และทองม้วนสด             
พ้ืนถิ่นที่เสี่ยงต่อ
การสูญหายคงไว้
ซึ่งการอนุรักษ์
และสืบสาน 
ภูมปิัญญาท้องถิ่น 
สามารถพัฒนา
ตนเองให้มีทักษะ
ด้านอาชีพได้  
3.เพ่ือเผยแพร่
ประชาสัมพันธ์
และการ
สนับสนุนให้เกิด
ช่องทางการจัด
จำหน่าย
ผลิตภัณฑ์สินค้า                  

ประชาชน
ทั่วไป 

8 คน อาคาร
เอนกประสงค์
บ้านตากแดด 
หมู่ 6         
ต.วังทรายพูน  
อ.วังทรายพูน 
จ.พิจิตร 

25-26 ก.พ.  
2569 

09.00 - 12.00 
น. 

2,200 บาท 

 

 

 

 



 

 

 
กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนที่

ดำเนินการ 
ระยะเวลา งบประมาณ 

5.สรปุและ
รายงานผลจัด
กิจกรรมสาธิต
อาชีพฝึกอาชีพ
ให้กับ
ประชาชน 

1.เพื่อจัดทำ
เป็นข้อมูล
สารสนเทศ
และการ
เผยแพร่
ประชาสัมพันธ์
2.รายงานผล
ต่อผู้ที่
เกี่ยวข้อง 

ครูศูนย์การ
เรียนรู้ 

1  คน สกร.ระดับ
อำเภอ 
วังทรายพูน 

หลังเสร็จสิ้น
กิจกรรม 

- 

 

7. วงเงินงบประมาณทั้งโครงการ   

 ใช้งบประมาณประจำปี 2569 แผนงาน : ยุทธศาสตร์พัฒนาคุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้  ผลผลิต

ผู้รับบริการการเรียนรู้เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการเรียนรู้เพื่อพัฒนาตนเอง งบรายจ่ายอื่น โครงการพัฒนา

อาชีพชุมชน รหัสงบประมาณ 20334330005000001 จำนวน 2,200.- บาท (-สองพันสองร้อยบาทถ้วน-)รายละเอียด

ดังนี้  

1.ค่าวัสดุ (ขนมดาดกระทะ , ขนมทองม้วนสด)        จำนวน       1,000.-    บาท 

2.ค่าตอบแทนวิทยากร  จำนวน 1 คน X 6 ชั่วโมงๆละ 200 บาท จำนวน       1,200.-    บาท 

     รวมเป็นเงิน  2,200.-    บาท    

   ตัวหนังสือ (-สองพันสองร้อยบาทถ้วน-) 

 

8. แผนการใช้จ่ายงบประมาณ  
กิจกรรมหลัก ไตรมาสที่ 1 

(ต.ค.-ธ.ค. พ.ศ.2568) 
ไตรมาสที่ 2 

(ม.ค.-มี.ค. พ.ศ.2569) 
ไตรมาสที่ 3 

(เม.ย.-มิ.ย. พ.ศ.2569) 
ไตรมาสที่ 4 

(ก.ค.-ก.ย.พ.ศ.2569) 
1.สำรวจความต้องการใน
การจัดกิจกรรม 

- ดำเนินงาน - - 

2.จัดทำแผนการจัดกิจกรรม - ดำเนินงาน - - 
3.ประสานงานผู้เกี่ยวข้อง  - ดำเนินงาน - - 

 
 
 
 



 

 

กิจกรรมหลัก ไตรมาสที่ 1 
(ต.ค.-ธ.ค. พ.ศ.2568) 

ไตรมาสที่ 2 
(ม.ค.-มี.ค. พ.ศ.2569) 

ไตรมาสที่ 3 
(เม.ย.-มิ.ย. พ.ศ.2569) 

ไตรมาสที่ 4 
(ก.ค.-ก.ย.พ.ศ.2569) 

4.จัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์ - ดำเนินงาน - - 
5.ดำเนินการจัดกิจกรรม - 2,200 บาท - - 
6.ติดตามประเมินผล - ดำเนินงาน - - 
7.สรุปรายงานผลการจัด
กิจกรรม 

- ดำเนินงาน - - 

 

9. ผู้รับผิดชอบโครงการ  

  นายสมโพด   ราศรี  ครูศูนย์การเรียนรู้ 

 

10. เครือข่าย  

 ผู้นำชุมชนบ้านตากแดด หมู่ที่ 6  ตำบลวังทรายพูน  อำเภอวังทรายพูน  จังหวัดพิจิตร 

 

11. โครงการที่เกี่ยวข้อง  

 -โครงการประกันคุณภาพภายในสถานศึกษา สกร.ระดับอำเภอวังทรายพูน 

12. ผลลัพธ์ (Out come)   

 ผู ้เข้าร่วมโครงการได้ร ับความรู ้ ความเข้าใจ และทักษะด้านการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด             

พื้นถิ่น การทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด  สามารถนำความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพ สร้างรายได้

เสริมหรือต่อยอดอาชีพเดิมได้ อีกทั้งเป็นการ ส่งเสริมการอนุรักษ์และสืบสานภูมิปัญญาการทำขนมดาดกระทะและ

ทองม้วนสดพื้นถิ่นที่เสี ่ยงต่อการสูญหายให้คงอยู่ต่อไป รวมถึงเกิดการ แลกเปลี่ยนเรียนรู้ระหว่างวิทยากรและ

ผู้เข้าร่วมกิจกรรม อันนำไปสู่การสร้างเครือข่ายด้านอาชีพในชุมชน 

 

13. ดัชนีตัวชี้วัดผลสำเร็จของโครงการ 

 13.1 ตัวชี้วัดผลผลิต (Output) 

  1.มีผู้เข้าร่วมโครงการหลักสูตรการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสดเป็นไปตามเป้าหมายที่กำหนด 

  2.มีการจัดกิจกรรมสาธิตและฝึกปฏิบัติการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด ครบถ้วนตามแผนงานและ

ระยะเวลาที่กำหนด 

  3.มีผู้เข้าร่วมโครงการได้รับองค์ความรู้เกี่ยวกับการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสดพ้ืนถิ่น 

  

 

 



 

 

 13.2 ตัวชี้วัดผลลัพธ์ (Outcome) 

  1. ผู้เข้าร่วมโครงการมีความรู้ ความเข้าใจ และทักษะด้านการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด             

พ้ืนถิ่นเพ่ิมข้ึน  

  2. ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถนำความรู้และทักษะที่ได้รับไปใช้ในการประกอบอาชีพ   

  3. ผู้เข้าร่วมโครงการมีความพึงพอใจต่อการจัดกิจกรรมในระดับดีขึ้นไป 

 

14. การติดตามและประเมินผลโครงการ 

 1.การสังเกตการมีส่วนร่วมระหว่างการอบรม   

2. แบบประเมินความพึงพอใจ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

กำหนดการจัดอบรม 
โครงการฝึกทักษะอาชีพ หลักสูตรการทำขนมดาดกระทะและทองม้วนสด จำนวน 6 ชั่วโมง 

ระหว่างวันที ่25-26 เดือน กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2569 
ณ อาคารเอนกประสงค์บ้านตากแดด หมู่ที่ 6 ตำบลวังทรายพูน อำเภอวังทรายพูน จังหวัดพิจิตร 

 
วันที่ 25 กุมภาพันธ์ 2569 
08.00 - 08.30 น.  ลงทะเบียน 
08.30 – 09.00 น.   ชี้แจงวัตถุประสงค์ในการจัดกิจกรรม 
  ทดสอบความรู้ก่อนการอบรม 
      โดย นายสมโพด  ราศรี  ครูศูนย์การเรียนรู้ 
09.00 – 12.00 น.  วิทยากรบรรยายให้ความรู้เกี่ยวกับเรื่องช่องทางการประกอบอาชีพ 
                        วิทยากรบรรยายให้ความรู้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติเกี่ยวกับทักษะการประกอบอาชีพ                
                            การทำขนมดาดกระทะ  
                        วิทยากรบรรยายให้ความรู้เกี่ยวกับเรื่องการบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ 
                        การแลกเปลี่ยนการเรียนรู้ร่วมกัน 
  โดยวิทยากร นางสวาท  ประคองจิตร 

    
วันที่ 26 กุมภาพันธ์ 2569 
08.00 – 09.00 น.  ลงทะเบียน 
09.00 – 12.00 น.   วิทยากรบรรยายให้ความรู้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติสาธิตการทำทองม้วนสด              
                         การแลกเปลี่ยนการเรียนรู้ร่วมกัน 
  โดยวิทยากร นางสวาท  ประคองจิตร   

    ทดสอบความรู้หลังอบรม 
    ประเมินความพึงพอใจผู้เข้าร่วมอบรม 

     โดย นายสมโพด  ราศรี  ครูศูนย์การเรียนรู้ 
                            
 
หมายเหตุ   :  กำหนดการอาจมีการเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 
 
 
 
 


