
 หลักสูตรฝึกอบรมการท าขนมถ้วยฟู จ านวน 3 ชั่วโมง 
หลักสูตรสอดคล้องกบั อาชีพทั่วไป  

ความเป็นมา  
 การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสําคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศ   
ให้มีความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความ
เข้มแข็ง ให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานทําอย่าง
ยั่งยืน สภาพสังคมปัจจุบันได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่าง ๆ เช่น ด้านเศรษฐกิจ การเมือง  
สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพ่ิมขึ้นเรื่อย ๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่าง
รวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจํานวนประชากรที่เพ่ิมขึ้น มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมามากมาย โดยเฉพาะ
ด้านการ ดํารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของมนุษย์ ดังนั้นจึงจําเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างสิ่งทดแทน
เพ่ือการอยู่รอด โดยวิธีการต่าง ๆ 
 จากการใช้แบบสํารวจความต้องการการจัดการเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง ของชาวบ้านในชุมชน   
ซึ่งส่วนใหญ่ประกอบอาชีพทํานา และรับจ้างทั่วไป ซึ่งส่วนใหญ่มีรายได้น้อย และมีเวลาว่างมาก จึงเห็น
ความสําคัญในการสร้างอาชีพเสริม เพ่ิมรายได้ให้กับตนเองและครอบครัว จึงเห็นความสําคัญของโครงการ
พัฒนาอาชีพชุมชน 
 ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอําเภอตะพานหิน ได้รับงบประมาณปี 2569 แผนงาน : ยุทธศาสตร์
พัฒนาคุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้ ผลผลิตผู้รับบริการการเรียนรู้เพ่ือพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการ
เรียนรู้เพ่ือพัฒนาตนเอง  งบรายจ่ายอ่ืน  โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน หลักสูตรการทําขนมถ้วยฟู จํานวน 3 
ชั่วโมง เพ่ือฝึกทักษะอาชีพให้กับชุมชนได้เกิดรายได้และเป็นอาชีพเสริมต่อไป 
  

หลักการของหลักสูตร  
 1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพที่สอดคล้องกับศักยภาพของชุมชน และความต้องการของ
ชุมชน  
  2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการส่งเสริมการสร้างอาชีพใหม่ให้กับชุมชน  

3. สามารถนําความรู้จากการอบรมไปสร้างอาชีพเสริม เพ่ิมรายได้ ให้กับตนเองและครอบครัว 
 

จุดมุ่งหมาย 
1. ผู้เข้ารับการฝึกอาชีพนําความรู้ไปประกอบอาชีพเพ่ือสร้างรายได้ 

          2. ผู้เข้ารับการฝึกอาชีพนําความรู้ไปต่อยอดอาชีพเพ่ือมีอาชีพและสร้างรายได้เพ่ิม 
  

กลุ่มเป้าหมาย 
 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 
          1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
          2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
 
 
 

แบบ พต.3 



ระยะเวลา  
จํานวน  3  ชั่วโมง  
ภาคทฤษฎี  1  ชั่วโมง  
ภาคปฏิบัติ  2  ชั่วโมง 
 

โครงสร้างหลักสูตร  
 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. 

 

 

 

 

 

 

 

ช่องทางการ
ประกอบอาชีพการ
ทําขนมถ้วยฟู 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนบอก
ความสําคัญในการ
ประกอบอาชีพ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
วิเคราะห์ความเป็นไปได้
ในการประกอบอาชีพ
การทําขนมถ้วยฟู                          
3. เพ่ือให้ผู้เรียนได้ 
แบบอย่างการ 
ประกอบอาชีพการทํา
ขนมถ้วยฟู     
4.เพ่ือให้ผู้เรียนบอกทิศ
ทางการประกอบอาชีพ
การทําขนมถ้วยฟูได้ 

1. ความสําคัญในการ 
ประกอบอาชีพ 
2. ความเป็นไปได้ในการ 
ประกอบอาชีพการทําขนม 
ถ้วยฟู                          
3. ทิศทางการประกอบ 
อาชีพการทําขนมถ้วยฟู           

1. วิทยากรมอบหมายให้
ผู้เรียนทํา 

แบบทดสอบก่อนเรียน 
2. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา

จากใบความรู้   
เรื่องความสําคัญในการ

ประกอบอาชีพ 
3. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม

สนทนา 
แลกเปลี่ยนข้อมูลความ

คิดเห็น  
4. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา

จากใบความรู้   
เรื่องความเป็นไปได้ในการ

ประกอบ 
อาชีพการทําขนมถ้วยฟู                
5. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม

สนทนา 
แลกเปลี่ยนข้อมูลความ

คิดเห็น  
6. ให้ผู้เรียนศึกษาข้อมูลการ

ประกอบอาชีพการทํา
ขนมถ้วยฟู     

 
               

30 
นาท ี

- 



ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

2. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ทักษะการประกอบ
อาชีพการทําขนม
ถ้วยฟู 
 
 
 
 
 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
เลือกซื้อวัสดุอุปกรณ์ได้
อย่างมีคุณภาพ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
บอก 
ส่วนผสมของการทําขนม
ถ้วยฟูได้             
3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
บอกขั้นตอนการทําขนม
ถ้วยฟูได้                  
4. เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถทําขนม 
ถ้วยฟูได้ 
5. เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถวิเคราะห์ 
งบประมาณในการทํา 
ขนมถ้วยฟูได้                    
                            
 

1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์
ที่ใช้ในการทําขนมถ้วยฟู                   
2. การทําขนมถ้วยฟู             
3. บรรจุภัณฑ์สําหรับขนม
ถ้วยฟู  
 

1. วิทยากรอธิบายและสาธิต
เกี่ยวกับ 

วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ในการทํา
ขนมถ้วยฟู                    

2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนา 

แลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น  

3. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการทํา
ขนมถ้วยฟู                   

4. วิทยากรประเมินผลการ
ทําขนมถ้วยฟู                     

ของผู้เรียน 
5. วิทยากรอธิบายและสาธิต

เกี่ยวกับ 
การบรรจุภัณฑ์การทําขนม

ถ้วยฟู                   
6. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการทํา

ขนมถ้วยฟู                   
7. วิทยากรประเมินผลงาน

ของผู้เรียน 
 

- 2
ชั่วโมง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3. การบริหารจัดการ
ในการประกอบ
อาชีพการทําขนม
ถ้วยฟู 
 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
เลือกทําเลที่ตั้งร้านค้าที่
เหมาะสมในการค้าขาย
ได้ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
จัดและตกแต่งหน้าร้าน
ให้มีความสะอาดและ
สวยงามได้ 
3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
คิดราคาต้นทุนของการ
ทําขนมถ้วยฟูได้                      
4. เพ่ือให้ผู้เรียนบอก
วิธีการขายของการทํา
ขนมถ้วยฟูได้                 
5. เพ่ือให้ผู้เรียนบอก
วิธีการส่งเสริมการทํา
ขนมถ้วยฟูได้                     
6. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
ทําบัญชีร้านค้าอย่างง่าย
ได้ 
7. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
ขายสินค้าผ่านช่องทาง
ออนไลน์ได้ 

1. การเลือกทําเลที่ตั้งร้าน 
2. การจัดและตกแต่งหน้า
ร้าน 
3. การคิดราคาต้นทุนและ
การวิเคราะหจ์ุดคุ้มทุน 
4. การขายขนมถ้วยฟู                   
5. การส่งเสริมการขาย  
สินค้าออนไลน์ 

1. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนา 

แลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น  

2. วิทยากรอธิบายและสาธิต
การจัด 

และตกแต่งหน้าร้าน  
3. วิทยากรอธิบายและสาธิต

การคิด 
ราคาตน้ทุนและการ

วิเคราะห์จุดคุ้มทุน 
4. วิทยากรอธิบายการขาย 
5. วิทยากรอธิบายการขาย

สินค้า 
ออนไลน์ 
6. ผู้เรียนและวิทยากร

ร่วมกันสรุป 
ความรู้   
7. วิทยากรมอบหมายให้

ผู้เรียนทํา 
แบบทดสอบหลังเรียนและ

ทําแบบ 
ประเมินความพึงพอใจ 
 

30 
นาท ี

- 

 
 

สื่อการเรียนรู้  
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้/ใบความรู้ 
2. แหล่งเรียนรู้ / อินเตอร์เน็ต /เวปไซต์ที่เก่ียวข้อง  
3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ  
4. การแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 
 

 



การวัดและประเมินผล  
1. แบบประเมินความพึงพอใจ  

2. ประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ 
  

เกณฑ์การจบหลักสูตร  
1. มีเวลาอบรมและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  

2. ผ่านการประเมินจากแบบทดสอบหลังเรียนไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
 

หมายเหตุ : สถานศึกษาสามารถปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 

                                               
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



รายละเอียดการด าเนินโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน 
ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ าเภอตะพานหิน  จังหวัดพิจิตร 

1. ช่ือโครงการ การท าขนมถ้วยฟู 

 

2. ความสอดคล้องกับนโยบาย 

จุดเน้นการด าเนินงาน ของกรมส่งเสริมการเรียนรู้ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2569  

1. พลิกโฉมระบบการเรียนรู้สู่ความยืดหยุ่น เชื่อมโยง และไร้รอยต่อ  
1.1 ยกระดับการจัดการเรียนรู้ตลอดชีวิต การเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง และการเรียนรู้  

เพ่ือคุณวุฒิตามระดับ ให้สอดคล้องกับวิถีชีวิตจริง และทักษะที่จําเป็น สร้างทางเลือกที่หลากหลายและยืดหยุ่น 
เชื่อมโยงรูปแบบการเรียนรู้อย่างเป็นระบบและไร้รอยต่อ 
  1.2  ขับเคลื่อนระบบธนาคารหน่วยกิต (Credit Bank System) และกลไกการเทียบโอนผล
การเรียนรู้ (หน่วยกิต ความรู้และประสบการณ์)  เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถสะสมผลการเรียน  และยกระดับ
คุณวุฒิทางการศึกษาได้อย่างต่อเนื่องตามศักยภาพจริง) 
 

 2. ขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่ม่ันคง สร้างรายได้จริง และการพึ่งพาตนเองท่ีนั่งยืน 
  2.1 ออกแบบและพัฒนาหลักสูตรอาชีพให้สอดคล้องกับอัตลักษณ์พ้ืนที่  และความต้องการ
จ้างงานของตลาดแรงงานในปัจจุบันและอนาคต 
  2.2 ส่งเสริมแนวทาง “Learn to Earn” ควบคู่กับการ Upskill / Reskill / Newskill เพ่ือให้
ผู้เรียนสร้างรายได้ทั้งในระหว่างเรียนและหลังจบการศึกษา 
  2.3 ส่งเสริมการเรียนรู้เพื่อสร้างผู้ประกอบการใหม่  สร้างโอกาสทางธุรกิจในชุมชน  และการ
ต่อยอดผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นให้มีมูลค่า 
  2.4 พัฒนาทักษะและอาชีพใหม่ให้กลุ่มวัยเกษียณ  เตรียมมความพร้อมรองรับสังคมสูงวัย  
สามารถสร้างรายได้  พึ่งพาตนเอง  และลดภาระพ่ึงพิงทางสังคม 
 

6. ขยายโอกาสการเรียนรู้ให้ครอบคลุมทุกกลุ่มเป้าหมาย 
6.3 ส่งเสริมการเรียนรู้ระหว่างวัย และการเตรียมความพร้อมสู่สังคมสูงวัยอย่างมีคุณภาพ  

ผ่านพ้ืนที่กิจกรรมที่เอ้ือต่อการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ซึ่งระหว่างคนต่างวัย 
  

 ภารกิจส าคัญ 
 2. Caree Plus : “เติมเต็มทักษะ สร้างโอกาสอาชีพ”  ร่วมมือกับภาคเอกชนออกแบบและพัฒนา
หลักสูตรอาชีพของสถานศึกษา  ให้สอดคล้องกับบริบทพ้ืนที่และความต้องการตลาดแรงงานจริง  เช่น  ดิจิทัล  
ช่างเทคนิค  อาหาร  การดูแลผู้สูงอายุ  โดยภาคเอกชนร่วมสนับสนุนด้านการฝึกอบรมและวิทยากร  รวมทั้ง
ฝึกอบรมตามหลักสูตรคุณวุฒิวิชาชีพที่กําหนด 
  



3. ระบบเชื่อมโยงการเรียนรู้ 3 รูปแบบ  มุ่งพัฒนากลไกการเทียบเคียงและเทียบโอนผลการเรียนรู้  เชื่อมโยง
การเรียนรู้ตลอดชีวิต  การเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง  และการเรียนรู้เพื่อคุณวุฒิตามระดับ  ให้สามารถสะสม
ในระบบธนาคารหน่วยกิตแบบไร้รอยต่อ นําไปสู่การยกระดับคุณวุฒิทางการศึกษาอย่างเป็นระบบ 
 

3. หลักการและเหตุผล 

 ในสภาวะเศรษฐกิจปัจจุบัน การสร้างทักษะอาชีพที่สามารถเริ่มต้นได้ง่าย ใช้วัตถุดิบในท้องถิ่น และมี

ตลาดรองรับที่แน่นอนเป็นสิ่งจําเป็นอย่างยิ่ง กรมส่งเสริมการเรียนรู้ (สกร.) ได้เล็งเห็นความสําคัญของการ

ยกระดับทักษะ (Upskill) และการสร้างทักษะใหม่ (Reskill) ให้แก่ประชาชนตามนโยบาย “Learn to Earn” 

ซึ่งเปลี่ยนผ่านจากการเรียนรู้ตามอัธยาศัยทั่วไป สู่การเรียนรู้ที่จับต้องได้และเปลี่ยนเป็นรายได้ในทันที 

"ขนมถ้วยฟ"ู เป็นขนมไทยพ้ืนบ้านที่ได้รับความนิยมสูง มีต้นทุนการผลิตที่ไม่สูงมาก วัตถุดิบหลักอย่าง

แป้งและกะทิสามารถหาได้ง่ายในชุมชน และมีช่องทางการจําหน่ายที่หลากหลาย ทั้งการขายหน้าร้าน การส่ง

ตามร้านก๋วยเตี๋ยว หรือการทําเป็นของว่างในงานสัมมนา 

ดังนั้น เพ่ือเป็นการส่งเสริมให้คนในชุมชนมีอาชีพที่มั่นคงและพ่ึงพาตนเองได้ ศูนย์การเรียนรู้ระดับ

ตําบลดงตะขบ จึงได้จัดทําโครงการพัฒนาอาชีพการทําขนมถ้วยฟูนี้ขึ้น เพ่ือให้ผู้เรียนเกิดทักษะที่ได้มาตรฐาน 

สามารถต่อยอดสู่การเป็นผู้ประกอบการรายย่อย และสร้างรายได้เสริมหรืออาชีพหลักให้แก่ครอบครัวได้อย่าง

ยั่งยืน 
 

4. วัตถุประสงค์ 

 1. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับเทคนิคการทําขนมถ้วยฟแูละการเลือกใช้วัตถุดิบได้ 

 2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถฝึกทักษะการทําขนมถ้วยฟูได้ 

 3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถนําความรู้ที่ได้รับไปปรับใช้ตามลักษณะของหลักสูตรได้ 
 

5. เป้าหมาย 

 ประชาชนทั่วไป   จํานวน  6  คน 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6. วิธีด าเนินการ 

 

7. วงเงินงบประมาณทั้งโครงการ 
 1 ค่าตอบแทนวิทยากร  จํานวน 3 ชม. X ชม.ละ 200 บาท  เป็นเงิน    600  บาท 
 2 ค่าวัสดุฝึกอบรม       เป็นเงิน    1,700 บาท   
  รวมเป็นเงินทั้งสิ้น 2,300 บาท  ( - สองพันสามร้อยบาทถ้วน - )  
 

8. แผนการใช้จ่ายงบประมาณ  

กิจกรรมหลัก 
ไตรมาส 1 

(ต.ค. – ธ.ค. 68) 
ไตรมาส 2 

(ม.ค. – มี.ค. 69) 
ไตรมาส 3 

(เม.ย. – มิ.ย. 69) 
ไตรมาส 4 

(ก.ค. – ก.ย. 69) 
โครงการพัฒนาอาชีพ
ชุมชน (หลักสูตรการทํา
ขนมถ้วยฟู) 

- - - 2,300.- 

 

9. ผู้รับผิดชอบโครงการ 

 1. นายสราวุธ  อินโยธาครูศูนย์การเรียนรู้ 

 2. ว่าที่ ร.ต.หญิง รัชฎาภรณ์  เมฆอํ่า หัวหน้างานการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง 

 3. ว่าที่ ร.ต.หญิง รัชฎาภรณ์  เมฆอํ่า หัวหน้างานแผนงานและโครงการ 

 4. นางสาวมนสิชา  สะอาดพันธุ์  หัวหน้ากลุ่มจัดการเรียนรู้ 

 5. นายเกรียงไกร  ทองศักดิ์          ผู้อํานวยการศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอําเภอตะพานหิน 

 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พื้นที่ด าเนินการ ระยะเวลา งบประมาณ 

1. ขั้นเตรียมการ 

(วางแผนและ

ประชาสัมพันธ์) 

2. ขั้นดําเนินการ

อบรม (ภาคทฤษฎี

และปฏิบัติ) 

3. ขั้นติดตามและ

สรุปผล (ประเมินผล) 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้

และความเข้าใจเกี่ยวกับ

เทคนิคการทําขนมถ้วยฟู

และการเลือกใช้วัตถุดิบได้ 

2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถฝึก

ทักษะการทําขนมถ้วยฟูได้ 

3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถนํา

ความรู้ที่ได้รับไปปรับใช้

ตามลักษณะของหลักสูตร

ได้ 

ประชาชนที่

สนใจ 

จํานวน 

6 คน 

หมู่ 4 ตําบลดง
ตะขบ อําเภอ
ตะพานหิน 
จังหวัดพิจิตร 

จํานวน 1 
วัน 

(วันที่ 11 
สิงหาคม 
2569) 

2,300 บาท 



10. เครือข่าย 

 1.  ผู้นําชุมชน 

2.  ปราชญ์ชาวบ้าน 
 

11. โครงการที่เกี่ยวข้อง 

 1. โครงการการเรียนรู้ตลอดชีวิต 

 2. โครงการการเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง 

 3. โครงการประกันคุณภาพของสถานศึกษา 
  

12. ผลลัพธ์ 

 ผู้เรียนมีความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับเทคนิคการทําขนมถ้วยฟูและการเลือกใช้วัตถุดิบได้  สามารถ

ฝึกทักษะการทําขนมถ้วยฟู  และนําความรู้ที่ได้รับไปปรับใช้ตามลักษณะของหลักสูตรได้ 
 

13. ตัวชี้วัดผลส าเร็จของโครงการ 

 13.1 ตัวชี้วัดผลผลิต (Output) 

  1. จํานวนผู้เรียนที่เข้าร่วมโครงการ 

  2. จํานวนผู้เรียนที่เข้าร่วมโครงการที่ผ่านกระบวนการตามหลักสูตร 

 13.2 ตัวชี้วัดผลลัพธ์ (Outcome) 

  1. ร้อยละของผู้เรียนที่เข้าร่วมโครงการที่มีคะแนน Post- test สูงกว่า Pre-test 

  2. ร้อยละของผู้เรียนทีเ่ข้าร่วมโครงการสามารถลงมือปฏิบัติตามหลักสูตรได้ 

  3. ร้อยละของผู้เรียนทีผ่่านการอบรม  สามารถนําความรู้ไปใช้ตามลักษณะของหลักสูตรได้ 

14. การติดตามและประเมินผลโครงการ 

 1. แบบทดสอบความรู้ ก่อนอบรม / หลังอบรม 

2. แบบประเมินความพึงพอใจ แบบ พต.12 

3. แบบนิเทศ แบบ พต.11 

4.  แบบติดตามผู้ผ่านการฝึกอบรมหลังจบหลักสูตร แบบ พต. 20 

 
 
 
 
 
 



ก าหนดการจัดอบรมโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน 
หลักสูตรการท าขนมถ้วยฟู จ านวน 3 ชั่วโมง 

วันที่ 11  สิงหาคม 2569 
ณ หมู่ท่ี 4  ต าบลดงตะขบ อ าเภอตะพานหิน จังหวัดพิจิตร 

************************************************** 
 

วันที่ 11 สิงหาคม 2569 
เวลา  08.00 น. – 08.30 น.      -  ผู้เข้าร่วมกิจกรรมลงทะเบียน 
เวลา  08.30 น. – 09.00 น.      -  พิธีเปิดโครงการ/ทําแบบทดสอบความรู้ก่อนเข้ารับการอบรม 
เวลา  09.00 น. – 09.15 น.      -  วิทยากรบรรยาย เรื่อง ช่องทางการประกอบอาชีพการทําขนมถ้วยฟ ู  
                                           (วิทยากร โดย นางสรัญญา  เพ็ชรโต) 
เวลา  09.15 น. – 11.45 น.      -  วิทยากรบสอนเรื่อง ทักษะการประกอบอาชีพการทําขนมถ้วยฟู   
                                           (วิทยากร โดย นางสรัญญา  เพ็ชรโต) 
เวลา  11.45 น. – 12.00 น.      -   วิทยากรบรรยาย เรื่อง การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ 
                                           การทําขนมวง (วิทยากร โดย นางสรัญญา  เพ็ชรโต)  ผู้เรียนจัดทํา 
                                           แบบทดสอบความรู้หลังการอบรม และแบบประเมินความพึงพอใจ 

********************************************************** 
หมายเหตุ : กําหนดการนี้สามารถเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


