
 หลักสูตรวิชาการทำน้ำพริกเพื่อการค้า จำนวน 9 ชั่วโมง 
หลักสูตรสอดคล้องกบัอาชีพทั่วไป 

ความเป็นมา 
 การจัดการศึกษาอาชีพในปจจุบันมีความสําคัญมาก เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศใหมี 
ความรู ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความเขมแข็ง
ใหแก เศรษฐกิจชุมชน ตลอดจนกําหนดภารกิจที ่จะยกระดับการจัดการศึกษา เพื ่อเพิ ่มศักยภาพและ             
ขีดความสามารถให ประชาชนไดมีอาชีพที่สามารถสรางรายได ที่มั่นคง โดยเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับ
ศักยภาพดานตางๆ มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ และการมีงานทําอยางมีคุณภาพทั่วถึง
และเทาเทียมกัน ประชาชนมีรายได มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานทําอยางยั่งยืน 
  จากการสํารวจขอมูลประชาชนในพื้นที่ตําบลวังจิก พบวา การประกอบอาชีพหลัก สวนใหญจะประกอบ
อาชีพหาปลา ทำไร่ ทำนา แตดวยสภาวะเศรษฐกิจตกต่ำ สงผลใหประชาชนมีรายไดไมเพียงพอกับใน  ปจจุบัน 
ในดานวิถีชีวิตการบริโภคของคนในชุมชน พบวานิยมบริโภคน้ำพริกกันทุกครัวเรือน ซึ่งมึกจะขาดไมไดในการ
รับประทานอาหารแตละมื้อ น้ำพริกยังเปน อาหารสุขภาพชั้นเยี่ยม เพราะทั้งสวนผสมและวิธีการกิจคูกับผักเคียง
ไดประโยชนทั้งโปรตีน วิตามิน ครบถวน สําหรับ วิธีทําก็งาย และประหยัดอีกดวย สวนผสมหลักของน้ำพริกนั้นส
วนมากจะใชพืชผักสมุนไพรที่นิยมปลูกเปนผักสวนครัว ที่หาไดงายมีประโยชนกับรางกาย 
  จากขอมูลดังกลาว การสงเสริมใหประชาชนประกอบอาชีพเสริม โดยนําภูมิปญญาทองถิ่นที่มีอยูมา
พัฒนาปรับปรุงสงเสริมการผลิตเพื่อสรางรายไดเสริมใหกับคนในชุนชน มีชองทาง ในการประกอบอาชีพ มี
แนวทางในการรวมกลุมอาชีพ และพัฒนาอาชีพโดยใชเทคโนโลยีสารสนเทศใหเกิดประโยชน และมีประสิทธิภาพ 
ศูนย์การเรียนรู้ระดับตำบลวังจิก จึงไดกําหนดการจัดทําหลักสูตรการทําน้ำพริกเพื่อการคา เพื่อใหกลุมเปาหมาย
มีทักษะและสรางรายไดใหกับตนเอง ครอบครัว ชุมชนตอไป 
 
หลักการของหลักสูตร 

1. กลุมเปาหมายมีความรูความเขาใจถึงการบริโภคของคนในชุมชน บอกประโยชน คุณคาของน้ำพริกได ้
2. กลุมเปาหมายมีเทคนิค วิธีการคดัเลือกวัตถุดิบในการผลิต และสามารถปรุงน้ำพริกในสูตรตางๆได้ 
3. กลุมเปาหมายเห็นชองทางในการพัฒนาอาชีพ 

 
จุดมุ่งหมายของหลักสูตร 
 เพื่อให้ผู้เข้ารับการอบรมมีคุณลักษณะดังนี้ 

1. เพื่อให้ผู้เข้ารับการอบรมมีความรู ้ความเข้าใจ และทักษะในการทำน้ำพริกเพื่อการคา้อย่างถูกวธิ ี
2. เพื่อให้ผู้เข้ารับการอบรมสามารถทำน้ำพริกเพื่อการค้า 
3. เพื่อส่งเสริมให้ผู้เข้ารับการอบรมนำความรู้และทักษะไปใช้ในการประกอบอาชีพหรือสรา้งรายได้เสริม 

 
กลุ่มเป้าหมาย 
 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คอื 

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

 
 

แบบ พต.3 



ระยะเวลา 
 จำนวน  9           ชัว่โมง 
 ภาคทฤษฎ ี 1           ชัว่โมง    
 ภาคปฏิบัติ 8           ชัว่โมง  
 

โครงสร้าง หลักสูตรวิชาการทำน้ำพริกเพื่อการค้า จำนวน 9 ชั่วโมง     
 

เรื่องที่ จุดประสงค์การเรียนรู ้ เน้ือหา 

การ
จัด 

กระบ
วนกา

ร
เรียน

รู้ 

ชั่วโมง 

ทฤ
ษฎี 

ปฏิ
บัต ิ

1. การทำ
น้ำพริกเพือ่
การคา้ 

เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู ้ความเข้าใจเกี่ยวกับการ
คัดเลือกวัตถุดิบ การเตรยีมอุปกรณ์ และข้ันตอน
การผลติน้ำพริกที่ถูกต้องตามหลักสุขอนามัย 
สามารถลงมือปฏิบัติการทำน้ำพริกไดอ้ย่างมี
คุณภาพ มีรสชาติที่ได้มาตรฐาน และปลอดภัยต่อ
ผู้บริโภค นอกจากนี้ ผู้เรยีนจะได้เรียนรู้การคำนวณ
ต้นทุน การกำหนดราคาจำหน่าย การออกแบบ
บรรจุภัณฑ ์การตดิฉลาก และการวางแผนการตลาด 
เพื่อให้สามารถนำความรูไ้ปประกอบอาชีพ สรา้ง
รายได ้เพิ่มมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์จากวตัถุดิบใน
ท้องถิ่น และพัฒนาต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์ชุมชนที่
สามารถแข่งขันในตลาดได้อย่างยั่งยืน ทั้งยังส่งเสรมิ
ให้ผู้เรียนมีความคิดสร้างสรรค ์มีทักษะการเป็น
ผู้ประกอบการ และสามารถพึ่งพาตนเองตาม
แนวทางเศรษฐกิจพอเพยีงได้อย่างเหมาะสม 

 
 

1.ความรู้เกี่ยวกับการทำ
น้ำพริกเพือ่การค้า 

2.การคดัเลือกวตัถุดิบแ
ละอุปกรณ์ 

3. 
ขั้นตอนการผลิตนำ้พริก 

4.สุขลักษณะและความ
ปลอดภัยในการผลติอา
หาร 

5.การบรรจุภัณฑ์และก
ารเก็บรักษา 

6.การคำนวณต้นทุนแล
ะการกำหนดราคาขาย 

7.การตลาดและการจำ
หน่าย 

8.การพัฒนาผลิตภณัฑ์
และการสรา้งมูลค่าเพิ่ม 

-การ
บรรย
าย  

10 

นา
ที 

- 

2. การ
เลือก
วัตถุดิบการ

- การเลือกวตัถุดิบที่มีคณุภาพ สด สะอาด ปลอดภัย 
และได้มาตรฐาน จะช่วยให้น้ำพริกมรีสชาติอร่อย 
คุณภาพสมำ่เสมอ ปลอดภัยต่อผู้บริโภค และ

- การเลือกใชว้ัตถุดิบที่มี
คุณภาพ นอกจากจะ
ช่วยให้น้ำพริกมีรสชาติ
อร่อย มีมาตรฐาน และ

- การ
บรรย
าย/

 
1
0

     
1 

 
 



ทําน้ำพริก
เพื่อการคา 

สามารถสรา้งความเชื่อมัน่ให้กับลูกค้า ซึ่งเป็นปัจจัย
สำคัญในการผลิตนำ้พริกเพื่อการคา้อย่างยั่งยืน 

 

ปลอดภัยต่อผู้บริโภค
แล้ว ยังช่วยลดปัญหา
ของเสียจากการผลติ 
เพิ่มอายุการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์ และสรา้ง
ภาพลักษณ์ทีด่ีให้กับ
สินค้า ส่งผลให้สามารถ
แข่งขันทางการตลาด 
สร้างรายได ้และพัฒนา
เป็นผลิตภัณฑ์ชุมชน
หรือสินค้าเชิงพาณิชย์ได้
อย่างยั่งยืน 

การ
สาธิต  

- การ
ฝึก
ปฏิบั
ติ 

น
า
ท ี

 

3. สาธติ/ 

ฝกปฏิบัติ 
การทาํ
น้ำพริกเพือ่
การคา 
ได้แก่ 

การทำ
น้ำพริก
ปลาร้า
ทรงเครื่อง 

การทำ
น้ำพริกผดั
ใส่หมูสับ 

การทำ
น้ำพริกอ่อง 

- การเรียนรูก้ารทำน้ำพรกิเพื่อการค้าใชก้ระบวนการ
เรียนรู้แบบลงมือปฏิบัติ (Learning by Doing) โดย
เริ่มจากวทิยากรสาธิตขั้นตอนการผลิตน้ำพริกอย่าง
เป็นลำดับ ตั้งแต่การคัดเลือกวัตถุดิบ การเตรียม
วัตถุดิบ การคั่วหรือทอด การโขลกหรือบด การปรุง
รส การตรวจสอบคุณภาพ และการบรรจุภณัฑ์ 
พร้อมอธิบายเทคนิค วธิกีาร และข้อควรระวังในแต่
ละข้ันตอน เพื่อให้ผู้เรียนเข้าใจหลักการผลติที่
ถูกต้องตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 

 

- เป็นการจดัการเรียนรู้
ที่มุ่งเน้นให้ผู้เรียนได้รับ
ทั้งความรู้และทักษะ
จากการลงมือปฏิบัติ
จริง โดยมีวิทยากรเป็น
ผู้ถ่ายทอดองค์ความรู ้
สาธิตขั้นตอนการผลติ
อย่างเป็นระบบ พร้อม
ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติตาม 
เพื่อให้สามารถผลิต
น้ำพริกที่มีคุณภาพตาม
มาตรฐานและนำไป
ประกอบอาชีพได ้

- การ
บรรย
าย/
การ
สาธิต  

- การ
ฝึก
ปฏิบั
ติ 

  
1
0
น
า
ท ี

 

    
4 

 
 

4. การคิด
ราคาต
นทุนการ
ผลิตและ  
ชอง
ทางการ
ประกอบ
อาชีพ 

- การคำนวณต้นทุนที่ถูกต้องช่วยให้สามารถกำหนด
ราคาจำหน่ายได้เหมาะสม มีผลกำไร และ
บริหารธุรกิจได้อยา่งมีประสิทธิภาพ ส่วนการเลือก
ช่องทางจำหน่ายที่หลากหลาย ทั้งออฟไลน์และ
ออนไลน์ จะช่วยเพิ่มโอกาสทางการตลาด ขยายฐาน
ลูกค้า และสรา้งรายได้อย่างมั่นคงและยั่งยืนจากการ
ทำนำ้พริกเพื่อการคา้ 

ความรู้เกี่ยวกับต้นทุนก
ารผลิต 

การคำนวณต้นทุนการผ
ลิต 

การกำหนดราคาจำหน่า
ย 

การวางแผนการประกอ
บอาชีพ 

- การ
บรรย
าย/
การ
สาธิต  

- การ
ฝึก

 
1
0
น
า
ท ี

 

     
1 

 
 



ช่องทางการประกอบอา
ชีพ 

การตลาดและการจำหน่
ายออนไลน ์

การต่อยอดอาชีพ 

ปฏิบั
ติ 

4. 
การออกแบ
บบรรจุภัณ
ฑ์ 

1.เพื่อให้ผู้เข้าอบรมมีความรู้ 
ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการและความสำคัญของการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ์สำหรับผลิตภัณฑ์น้ำพริกเพื่อการ
ค้า 

2.เพื่อให้ผู้เข้าอบรมสามารถเลือกใช้วัสดุและรูปแบบ
บรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสมกบัประเภทของผลิตภัณฑ์ 
โดยคำนึงถึงคุณภาพ ความปลอดภัย 
และการเก็บรักษา 

3.เพื่อให้ผู้เข้าอบรมสามารถออกแบบบรรจุภัณฑแ์ละ
ฉลากสินค้าให้มีความสวยงาม โดดเด่น 
และสื่อถึงเอกลักษณ์ของผลิตภัณฑ์และชุมชน 

4.เพื่อให้ผู้เข้าอบรมมีความรู้เกี่ยวกับการจดัทำฉลากผ
ลิตภัณฑ์ที่ถูกต้องตามหลกัเกณฑ์และกฎหมายที่เกี่ยว
ข้อง เช่น การแสดงชื่อผลิตภัณฑ์ สว่นประกอบ 
น้ำหนักสุทธิ วันผลติ วันหมดอายุ และข้อมูลผู้ผลิต 

5.เพื่อให้ผู้เข้าอบรมสามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีแล
ะความคิดสร้างสรรคใ์นการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
เพื่อเพิ่มมูลค่าและสร้างความน่าสนใจให้กับสินคา้ 

6.เพื่อให้ผู้เข้าอบรมสามารถออกแบบบรรจุภัณฑท์ี่เห
มาะสมกับการขนส่ง การจัดเก็บ 
และการจำหน่ายทั้งในรปูแบบออฟไลน์และออนไลน์ 

7.เพื่อส่งเสริมให้ผู้เรียนนำความรู้ดา้นการออกแบบบ
รรจุภัณฑ์ไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ สรา้งแบรนด์ 
และต่อยอดการประกอบอาชีพ 
เพื่อเพิ่มรายได้และสร้างความสามารถในการแข่งขันท
างการตลาด 

ความรู้เกี่ยวกับบรรจุ
ภัณฑ์ 

หลักการออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ 

การเลือกวัสดุบรรจุ
ภัณฑ์ 

การออกแบบฉลาก
สินค้า 

การสร้างแบรนด์และ
เพิ่มมูลค่าสินค้า 

การออกแบบเพื่อ
การตลาด 

การควบคุมคุณภาพ
บรรจุภัณฑ ์

การพัฒนาบรรจุภัณฑ์
เพื่อการคา้ 

- การ
บรรย
าย/
การ
สาธิต  

- การ
ฝึก
ปฏิบั
ติ 

  
1
0
น
า
ท ี

 

     
1 

 
 

5. การ
ประเมินผล
งานและ

- การประเมินผลและการพัฒนาอยา่งต่อเน่ืองจะ
ช่วยให้ผู้เข้ารับการอบรมสามารถยกระดับคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์ เพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขัน และ

1ความสำคัญของการ
ประเมินผลงาน 

- การ
บรรย
าย/

1
0 

     
1 

 
 



การต่อยอด
อาชีพ 

ต่อยอดการทำน้ำพริกเพือ่การคา้ให้เป็นอาชีพที่
มั่นคง สร้างรายได้อย่างยั่งยืนแก่ตนเอง ครอบครวั 
และชุมชน 

 

การประเมินคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์น้ำพริก 

การประเมินด้าน
การตลาดและการ
จำหน่าย 

การปรับปรุงและพัฒนา
ผลิตภัณฑ ์

การต่อยอดอาชีพ 

การสร้างรายได้อยา่ง
ยั่งยืน 

การ
สาธิต  

- การ
ฝึก
ปฏิบั
ติ 

น
า
ท ี

 



สื่อการเรียนรู ้
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เกี่ยวกับการทําน้ำพริกเพื่อการคา 
2. วัตถุดิบและอุปกรณ์ในการทําน้ำพริกเพื่อการคา 
3. สื่อการสาธิตจากวิทยากร 
4. สื่อภาพประกอบข้ันตอนการทําน้ำพริกเพื่อการคา 
5. ผลงานจากการฝึกปฏิบัติของผู้เข้ารับการอบรม 

 
การวดัและประเมินผล 
 1. ด้านความรู ้

1.1 ผู้เข้ารับการอบรม ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 80 มคีวามรู้ความเข้าใจเกี่ยวกบัข้ันตอน 
การทาํน้ำพริกเพื่อการคา 

 2. ด้านทกัษะการปฏิบัติ 
      2.1 ผู้เข้ารับการอบรม ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 สามารถปฏิบัติการทาํน้ำพรกิเพื่อการคาได้ถูกตอ้ง 

ตามข้ันตอน   
  3. เครื่องมือวัดและประเมินผล 
      3.1 แบบประเมินผลระหว่างเรียน - หลังเรียน 
       3.2 แบบสังเกตพฤติกรรม 
      3.3 แบบประเมินผลชิ้นงาน 
 
เกณฑ์การจบหลักสตูร  

1. ผู้เข้ารับการอบรมต้องมีเวลาเข้าร่วมกิจกรรม ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ของระยะเวลาอบรมทั้งหมด 
2. ผู้เข้ารับการอบรมต้องเข้าร่วมกิจกรรมการฝกึปฏิบัติและมีผลงานการทําน้ำพริกเพื่อการคาครบถ้วนตาม 

หลักสูตร 
3. ได้ชิ้นงานที่มคีุณภาพเพียงพอที่จะสามารถนำไปจัดจำหน่ายได้ 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

แบบเขียนโครงการฝึกอบรม 
 

1. ชื่อโครงการ วิชาการทำน้ำพริกเพื่อการค้า จำนวน 9 ชั่วโมง 

2. ความสอดคล้องกับนโยบาย 

ยุทธศาสตร์ที่ 2 ขับเคลื่อนการเรียนรู้เพื่ออาชีพ สร้างรายได้ และพึ่งพาตนเอง 

2.1 ออกแบบและพัฒนาหลักสูตรอาชีพให้สอดคล้องกับอัตลักษณ์พื้นที่ และความต้องการจ้างงานของ
ตลาดแรงงานในปัจจุบันและอนาคต 

2.2 ส่งเสริมแนวทาง “Learn to Earn” ควบคู่กับการ Upskill / Reskill / Newskill เพื่อให้ผู้เรียน
สร้างรายได้ทั้งในระหว่างเรียนและหลังจบการศึกษา 

2.3 ส่งเสริมการเรียนรู้เพื่อสร้างผู้ประกอบการใหม่ สร้างโอกาสทางธุรกิจในชุมชน และการต่อยอด
ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นให้มีมูลค่าเพิ่ม 

2.4 พัฒนาทักษะและอาชีพใหม่ให้กลุ่มวัยเกษียณ เตรียมความพร้อมรองรับสังคมสูงวัยสามารถสร้าง
รายได้ พึ่งพาตนเองได้ และลดภาระพึ่งพิงทางสังคม 

3. หลักการและเหตุผล 

 การจัดการศึกษาอาชีพในปจจุบันมีความสําคัญมาก เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศใหมี 
ความรู ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความเขมแข็ง
ใหแก เศรษฐกิจชุมชน ตลอดจนกําหนดภารกิจที่จะยกระดับการจัดการศึกษา เพื่อเพิ่มศักยภาพและ            ขีด
ความสามารถให ประชาชนไดมีอาชีพที่สามารถสรางรายได ที่มั่นคง โดยเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับ
ศักยภาพดานตางๆ มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ และการมีงานทําอยางมีคุณภาพทั่วถึง
และเทาเทียมกัน ประชาชนมีรายได มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานทําอยางยั่งยืน 
   จากการสํารวจขอมูลประชาชนในพื้นที่ตําบลวังจิก พบวา การประกอบอาชีพหลัก สวนใหญจะ
ประกอบอาชีพหาปลา ทำไร่ ทำนา แตดวยสภาวะเศรษฐกิจตกต่ำ สงผลใหประชาชนมีรายไดไมเพียงพอกับใน  
ปจจุบัน ในดานวิถีชีวิตการบริโภคของคนในชุมชน พบวานิยมบริโภคน้ำพริกกันทุกครัวเรือน ซึ่งมึกจะขาดไมได
ในการรับประทานอาหารแตละมื้อ น้ำพริกยังเปน อาหารสุขภาพชั้นเยี่ยม เพราะทั้งสวนผสมและวิธีการกิจคูกับ
ผักเคียงไดประโยชนทั้งโปรตีน วิตามิน ครบถวน สําหรับ วิธีทําก็งาย และประหยัดอีกดวย สวนผสมหลักของ
น้ำพริกนั้นสวนมากจะใชพืชผักสมุนไพรที่นิยมปลูกเปนผักสวนครัว ที่หาไดงายมีประโยชนกับรางกาย 
   จากขอมูลดังกลาว การสงเสริมใหประชาชนประกอบอาชีพเสริม โดยนําภูมิปญญาทองถิ่น     
ที่มีอยูมาพัฒนาปรับปรุงสงเสริมการผลิตเพื่อสรางรายไดเสริมใหกับคนในชุนชน มีชองทาง ในการประกอบอาชพี 
มีแนวทางในการรวมกลุมอาชีพ และพัฒนาอาชีพโดยใชเทคโนโลยีสารสนเทศใหเกิดประโยชน และมี
ประสิทธิภาพ ศูนย์การเรียนรู้ระดับตำบลวังจิก จึงไดกําหนดการจัดทําหลักสูตรการทําน้ำพริกเพื่อการคา เพื่อให
กลุมเปาหมายมีทักษะและสรางรายไดใหกับตนเอง ครอบครัว ชุมชนตอไป 
4. วัตถุประสงค์ 

1. กลุมเปาหมายมีความรูความเขาใจถึงการบริโภคของคนในชุมชน บอกประโยชน คุณคาของน้ำพริกได ้

แบบ พต. 5 



2. กลุมเปาหมายมีเทคนิค วิธีการคดัเลือกวัตถุดิบในการผลิต และสามารถปรุงน้ำพริกในสูตรตางๆได้ 
3. กลุมเปาหมายเห็นชองทางในการพัฒนาอาชีพ 

5. เป้าหมาย 
 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คอื 

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
2. ผู้ที่มีอาชีพและตอ้งการพัฒนาอาชพี 

6. วิธีการดำเนินการ 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค ์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พ้ืนที่ดำเนินการ ระยะเวลา งบประมาณ 

ขั้นเตรียมการ
ดำเนินการวาง
แผนการจัดโครงการ 
กำหนดวัตถุประสงค์ 
รูปแบบกิจกรรม  

เพื่อวางแผนและ
เตรียมความ
พร้อมด้าน
บุคลากร 

ครู ศกร. 10 คน สกร.ระดับอำเภอ
โพธิ์ประทับช้าง 

17 กรกฎาคม 

2569 

แผนงาน : 
ยุทธศาสตร์พัฒนา
คุณภาพการศึกษา
และการเรียนรู้ 
ผลผลิตผู้รับบริการ
การเรียนรู้เพื่อ
พัฒนาคุณภาพชีวิต 
กิจกรรมการเรียนรู้
เพื่อพัฒนาตนเอง  

งบรายจ่ายอื่น 
โครงการพัฒนา
อาชีพชุมชน รหัส
งบประมาณ 
20334330005005
000001 แหล่งของ
เงิน 6911500 
ได้รับจัดสรร
งบประมาณ 
7,200.- (เจ็ดพัน
สองร้อยบาทถ้วน.-) 

ขั้นดำเนินการ    
จัดกิจกรรมฝึกอบรม
โดยแบ่งเป็น
ภาคทฤษฎีและ
ภาคปฏิบัต ิ

เพื่อให้ผู้เข้าร่วม
โครงการได้รับ
ความรู้และทักษะ
ด้านการทำ
น้ำพริกเพื่อ
การค้า และ
สามารถ
ปฏิบัติงานได้
อย่างถูกต้องตาม
ขั้นตอน 

ประชาชนใน
พื้นที่ตำบล 

วังจิก 

6 คน 
 
 
 
 

- วัดดานน้อย ม.6 
ต.วังจิก  
 
 

5 - 7 
สิงหาคม
2569 

 

 

 

 

 

 

ขั้นติดตามและ
ประเมินผล 
ดำเนินการประเมินผล
การเรียนรู้ของ
ผู้เข้าร่วมโครงการจาก
การสังเกตพฤติกรรม
การฝึกปฏิบัติ 

เพื่อประเมินผล
การเรียนรู้และ
ทักษะของ
ผู้เข้าร่วมโครงการ 

ครู ศกร. 1 คน สกร.ระดับอำเภอ
โพธิ์ประทับช้าง 

7 สิงหาคม
2569 

ขั้นสรุปผลและ
รายงานผลการ 
ดำเนินการสรุปผลการ
ดำเนินโครงการ 
ปัญหา อุปสรรค และ
ข้อเสนอแนะ 

เพื่อสรุปผลการ
ดำเนินโครงการ 
วิเคราะห์ปัญหา 
อุปสรรคและ
ข้อเสนอแนะ 

ครู ศกร. 1 คน สกร.ระดับอำเภอ
โพธิ์ประทับช้าง 

17 สิงหาคม
2569 

 



7. วงเงินงบประมาณทั้งโครงการ  

 ใช้เงินงบประมาณรายจ่ายประจำปี พ.ศ. 2569 แผนงาน : ยุทธศาสตร์พัฒนาคุณภาพการศึกษาและการ
เรียนรู้ ผลผลิตผู้รับบริการการเรียนรู้เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการเรียนรู้เพื่อพัฒนาตนเอง งบรายจ่ายอื่น 
โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน รหัสงบประมาณ 20334330005005000001 แหล่งของเงิน 6911500 ได้รับ
จัดสรรงบประมาณ 7,200.- (เจ็ดพันสองร้อยบาทถ้วน.-)  
 

8. แผนการใช้จ่ายงบประมาณ (ระบุแผนการใช้จ่ายงบประมาณตามกิจกรรมโดยจำแนกเป็นรายไตรมาส) 

กิจกรรมหลัก 
ไตรมาส 1 

(ต.ค.-ธ.ค 68) 
ไตรมาส 2 

(ม.ค.-มี.ค 69) 
ไตรมาส 3 

(เม.ย.-มิ.ย 69) 
ไตรมาส 4 

(ก.ค.-ก.ย. 69) 

ดำเนินการวางแผนการจัด
โครงการ 

- - - โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน รหัสงบประมาณ 
20334330005005000001 แหล่งของเงิน 

6911500  ได้รับจัดสรรงบประมาณ  
7,200.- บาท (เจ็ดพันสองร้อยบาทถ้วน) 

ดำเนินการจัดกิจกรรม
ฝึกอบรม 

- - - 

ติดตามและประเมินผล 
ดำเนินการประเมินผลการ
เรียนรู ้

- - - 

ดำเนินการสรุปผลการดำเนิน
โครงการ 

- - - 

  

9. ผู้รับผิดชอบโครงการ 

 -  นางสาวพิณทพิย์  ชุมภู่   ครูศูนย์การเรียนรู ้

10. เครือข่าย 

 - 

11. โครงการที่เกี่ยวข้อง 

 - 

12. ผลลัพธ์ 

 ประชาชนในพื้นที่เข้ารับการฝึกอบรม รอ้ยละ 100 

13. ดัชนีตัวชี้วัดผลสำเร็จโครงการ 

 ตัวชี้วัดผลผลิต (Output) : 

 1.  ผูเ้ข้ารับการฝึกอบรมมีความรูค้วามเข้าใจเกี่ยวกับข้ันตอนการทำน้ำพริกเพื่อการคา้ 
 2.  ผู้เข้ารับการฝึกอบรมสามารถปฏิบัติการทำน้ำพริกเพื่อการค้าได้ถูกต้องตามข้ันตอน   
 ตัวชี้วัดเชิงผลลัพธ์ (Outcomes) : 

 ประชาชนในพื้นที่เข้ารับการฝึกอบรม ร้อยละ 100 

 

 

 



14. การติดตามและประเมินผลโครงการ 
 1. สังเกตพฤติกรรมการเข้าร่วมกิจกรรมและการแสดงความคิดเห็น 
 2. สำรวจระดับความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ 
 3. ติดตามและสรุปผลการดำเนินงานตามแผน 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



กำหนดการจัดอบรมหลกัสูตรวิชาการทำน้ำพรกิเพื่อการค้า จำนวน 9 ชั่วโมง 

วันที่ 5 - 7 สิงหาคม 2569 

ณ วัดดานน้อย  ตำบลวงัจิก อำเภอโพธิ์ประทับช้าง จังหวัดพิจิตร 

 

วันที่ 5 สิงหาคม 2569 

08.00 - 08.30 น.   - ลงทะเบียน 

08.30 – 09.00 น.  - พธิีเปิดโครงการฝึกอบรมวิชาการทำนำ้พริกเพือ่การคา้ 
      โดย นางดาวรุ่ง  บัวดี  ครูชำนาญการ รักษาการในตำแหน่ง ผู้อำนวยการ
      ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรูร้ะดับอำเภอโพธิ์ประทับช้าง 
     - ทำแบบทดสอบก่อนอบรม 
09.00 -9.30 น.   - การออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
09.30 -12.00 น.   - กิจกรรมการฝึกอบรมวชิาการทำนำ้พริกเพื่อการค้า  

(การทำนำ้พริกปลารา้ทรงเครื่อง) โดยวิทยากร นางสาย  แพงไตร 
 

วันที่ 6 สิงหาคม 2569 

08.30 - 09.00 น.   - ลงทะเบียน 

09.00 -12.00 น.   - กิจกรรมการฝึกอบรมวชิาการทำนำ้พริกเพื่อการค้า  
(การทำนำ้พริกผัดใส่หมูสับ) โดยวิทยากร นางสาย  แพงไตร 
 

วันที่ 7 สิงหาคม 2569 

08.30 - 09.00 น.   - ลงทะเบียน 

09.00 -12.00 น.   - กิจกรรมการฝึกอบรมวชิาการทำนำ้พริกเพื่อการค้า  
(การทำนำ้พริกอ่อง) โดยวิทยากร นางสาย  แพงไตร 

- แบบทดสอบหลังอบรม 
- การวดัผลและประเมินผล  
- ประเมินผลความพึงพอใจ 
- โดย นางสาวพณิทิพย์  ชุมภู่ ครูศูนย์การเรียนรู ้

 

 
หมายเหตุ   รูปแบบกำหนดการหน่วยจัดการเรียนรู้สามารถปรับได้ตามความเหมาะสม 

                10.-00 - 10.15 น. พักรับประทานอาหารว่าง 

                12.00 - 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 


